EGASTRO

- napéti / el. pfikon 230 V / 3000 W

Profesionalni vybaveni pro gastronomii

Prekapavac kavy Bravilor Bonamat AURORA 5.7 TWIN LOW - napéti / el.

prikon 230 V / 3000 W

Vyrobce Bravilor Bonamat
Pfipojeni na S pfipojenim na
vodu vodu
Vykon 37,3 az 94,9 I/hod
LJ:;;‘SXZC' 11,4 litr
Rozméry vnéjsi 626x595x590
Pripojeni 230V nebo 400V
Vyrobeno Holandsko

Popis variant:

GASTROFORM, s.r.o0.
Ondrova 9, Brno
63500

NaSe cena bez DPH : 85.730 K¢
NaSe cena s DPH : 103.734 K¢
Dostupnost: 2-3 tydny

Katalogoveé cislo: 8.040.200.31004
Napéti / el. pfikon: 230 V / 3000 W

Prekapavac¢ kavy AURORA Twin Low (Aurora 5,7 TWL) od vyrobce BRAVILOR
BONAMAT prekapava kavu pfimo do dvou odnimatelnych termosek o objemech
5,7 litrd a ma velmi jednoduché ovladani pomoci dotykového displeje - z
pfednastavenych program{ obsluha zvoli jednu ze tfi typ(i smési, ze které se bude
kava pripravovat: mild, regular nebo dark roast. ZkuSeny barista si potom mize
nastavit vlastni recepty pro rizné druhy kavy. Mimo to pfistroj disponuje mnoha
dalSimi vychytavkami a skvélymi funkcemi.

Prekapava¢ AURORA je vhodny pro umisténi do kavaren, bister, motorest,
samoobsluznych restauraci, snidafiovych bard, hoteld, konferenénich salli apod.
Vyhodou je moZnost pfipraveni kavy v kuchyni a na misto, kde se bude kava
vydavat, pfenesete jen termosku.

Prekapavac kavy AURORA TWL je vybaven dotykovym displejem, pomoci kterého
Ize nastavit vSechny podstatné aspekty nutné k vyrobé Vami pozadovanému Salku
kavy - teplotu vody, pomér kavy a vody, dobu pfipravy. Vami preferované recepty
pfipravy rliznych druht kav Ize ukladat do paméti prekapavace a pomoci RFID
karty recept b&hem kratké chvilky pfenést do paméti ostatnich prekapavaci
AURORA. Do paméti Ize uloZit az 25 rliznych receptd.
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# Mage firma je pfimym dovozcem Bravilor Bonamat do R

llsonAmAT

< Odborny zaruéni i pozarutni servis, sklad nahradnich dilis
¢ Zkusenosti a bohate reference

PROFIKUCHYNE.cz - Autorizovany prodej a servis Bravilor Bonamat

Technické parametry pfekapavate AURORA TWL

- 2 pritokové jednotky
- S pfipojenim na vodu - pevné pfipojeni (3/4")
- Udrzovaci kapacita: 2 termosy 5,7 litru (90 salk{)
- Vykonové kapacita:
= 230 V - 37,3 I/hod. (298 salk{)
= 400 V - 94,9 I/hod. (759 salkd)
- Doba pfekapavani: 15 min / 2 termosy (11,4 litru)
- Napéti / el. pfikon:
0 230 V /3000 W
o 400 V /9000 W
- Rozméry (S x h x v): 626 x 595 x 590 mm

Konstruk¢ni vlastnosti prekapavace AURORA

- Oplasténi z kvalitni nerezové oceli, krdsny design

- Volba mnoZstvi pfekapané kavy (2,2 nebo 5,7 litru) na displeji

- Kvalitni holandska vyroba

- Pfekapavani pfimo do dvou odnimatelnych termosek

- Integrovany kohoutek na horkou vodu

- Digitélni displej s dotykovym ovladanim

- MoZnost nastavit a uloZit az 25 riznych receptll pro riizné druhy kavy

- Denni a celkové pocitadlo vydané kavy

- Akusticky signal dokonceni pfekapavani

- Snadna obsluha a udrzba - signalizace zavapnéni

- Prekapéavac urcen pro dvé nerezové termosky TERMOS AURORA (nejsou
soucasti baleni)

- Pouzit se také daji termosky AIRPOT FURENTO (nutné dokoupit zvlast)

Papirové filtry a udrZzba stroje
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- Kosickové papirové filtry 110/360 mm pro pfekapavace kavy Bravilor Bonamat

- Pro odvapnéni kavovar( doporuéujeme pouzit odvaprovaci chemii Bravilor
Bonamat RENEGITE, ktera je navrzena specialné pro odvapneéni pristrojd
Bravilor Bonamat a je Setrna k teplotnim &idlim a t&snéni.

- Pro odstranéni usazenin kavy a Caje doporucujeme chemii Bravilor Bonamat

CLEANER.
Dalsi fotografie:
///BRA VILOR
BONAMAT
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