EGASTRO

Chemie na cisténi vyrobniku ledu - Cleaner 0,5 |

NaSe cena bez DPH : 700 K¢
NaSe cena s DPH : 847 K¢
Dostupnost: Posledni kus!

Na jeden Eistici cyklus spotfebujete 200 ml pfipravku, proto doporucujeme zvéazit
zda neobjednat litrové baleni.

Pouziti: pouze pro profesionalni vyrobniky ledu.

Seabsman

Navod k pouziti dezinfekéniho a Cisticiho prostfedku vyrobnikd ledu

-

- Pro jeden Cistici cyklus pouZijte cca 200 ml pfipravku na dezinfekci a CiSténi
vyrobniku ledu.

- Otevrete kryt zadsobniku ledu a zvednéte bilou plastovou ?zaclonku?, pfipravek
nalijte pod trysky.

- Nechte prob&hnout 2 ? 3 cykly vyroby ledu ? vyrobeny led nepouzivejte a

. ) vyhodte do odpadu!

Popis variant: - Po dokoné&eni 3. cyklu vyroby ledu, odstrafite pfedni nerezovy kryt vyrobniku a
na ovladacim panelu (vpravo) prepnéte tlagitko CLEAN do polohy II.

Vyrobnik pfestane vyrabét led a za¢ne proplachovaci cyklus vyrobniku.

- Po cca 30 ? 40 min. tlacitko CLEAN pfepnéte zpét do polohy I. Vyrobnik se
prepne do rezimu vyroby ledu a cca po 15?20 min. zacnou vypadavat prvni
kostky ledu.

- V pfipadé, Ze jste nalili do vyrobniku pfilis velkou davku dezinfek&niho
prostfedku a led je citit po dezinfekci nebo led neni €iry, opakujte proplachnuti
vyrobniku ledu dle bodu 4 ? 5.

- Po ukongeni ¢isténi a proplachnuti vyrobniku, dikladné& vyplachnéte
zasobnik ledu, prostor vyroby ledu a otfete mokrym hadrem.

Poznamka: U nékterych vyrobnik{ ledu je tfeba pootodit programator (ve sméru
hodinovych ruci¢ek) do polohy ?rozmrazovana a napousténi? a tento cyklus
nékolikrat opakovat, aby doslo k fadnému proplachnuti vyrobniku.

- Pfi manipulaci dbejte zvySené pozornosti ? pouzijte gumové rukavice.

Strana 1/1
GASTROFORM, s.r.0. Tel: 546 223 099 Web: www.gastroform.cz
Ondrova 9, Brno Tel: 603 821 268 Shop: www.profikuchyne.cz

63500 Fax: 546 220 328 E-mail: info@gastroform.cz



