EGASTRO

- prdmér 26 cm

de Buyer panev s nepfilnavym povrchem - CHOC - priimér 26 cm

Vyrobce
Vyrobeno

Popis variant:

Dalsi fotografie:

GASTROFORM, s.r.0.

Ondrova 9, Brno
63500

de BUYER
Francie

Nase cena bez DPH : 847 K¢&
Nase cena s DPH : 1.025 K¢
Dostupnost; Do tydne
Katalogoveé cislo: D-8180-26
Pramér: 26 cm

Profesionalni panev Choc francouzské firmy de Buyer s kvalitnim nepfilnavym
povrchem usnadiiuje pfipravu snizenim pfichytavani pokrmd k panvi. Diky
vysokému a zaoblenému okraji panve, bez ostrych hld, Ize potraviny snadno a
bezpecné presunou z panve na talir.

- Idealni pro jemné a delikatni pe€eni, pomalé vareni, smazeni a ohfivani potravin.
- Diky tloustce hliniku 3,0 - 4,0 mm dojde k rychlému zahfati panve a

rovhnomernému rozvodu tepla.

- Rukojet panve je nytovand, dostatecné dlouhd s otvorem pro zavéseni.

Francouzsky oblouk usnadnuje uchopeni.

- PouZita ocel je ze 100 % Cisté pfirodni ekologicky material bez chemickych

pfisad (PTFE a PFOA), bez jakychkoliv negativnich vlivli na pfipravované
pokrmy.

Udrzba:

- Pfed namocenim do vody je nutno pockat, az panev vychladne - hrozi nebezpeci
prohnuti panve.

- Nelze myt v myCce. Pfi myti pouzivejte mékky hadfik nebo houbicku.

- Panev nahfivejte pouze pokud je na ni tuk nebo potravina.

- Pouzivejte pouze nastroje uréené pro nepfilnavé povrchy (dfevo, plast...),
v opacném pfipadé hrozi poSkrabani nepfilnave vrstvy.

Technické parametry:

- vysSka: 1,5-5,3cm

- primér: 12 - 40 cm

- tloustka: 3,0 - 4,0 mm

. vaha: 0,24 - 2,40 kg

- material: aluminium s nepfilnavym povrchem

- tvar: kulaty
- indukce: ne
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