EGASTRO

de Buyer panev ocelova - Carbone plus

NaSe cena bez DPH : K¢

Péanev de BUYER - CARBONE PLUS

Ocelova kulata panev od francouzského tradi€niho vyrobce de Buyer s masivni
nerezovou nytovanou rukojeti, ktera se nenahfiva.

Panev je idealni pro smaZeni masa, steakd Gi pro pfipravu palaéinek diky z
aru¢enému rychlému prenosu tepla a dlouhému udrzeni vysoké teploty. Zaoblené
hrany panve umozniuji snadnéjsi Cisténi.

K dosazeni téch nejlepSich viastnosti ocelové panve dojde az po nékolika pouZiti,
) kde se panev tzv. 'zapece', ziska ¢ernou barvu a Ize ji pak pouzit s mensim
Vyrobeno Francie  mnozstvim tuku. Tedy &im vice panev uzivanim ?ztmavne?, tim dostava lepsi
vlastnosti nepfilnavosti.

Vyrobce de BUYER

Popis variant:

F.E‘L Zde si mdZete prohlédnout video vyroby a spravného zachazeni ocelovych panvi
A, R de Buyer.

de BUYER

Spravné pouziti a tdrzba ocelovych panvi:

Pfed kazdym pouzitim panev dlikladné nahrejte. Jakmile skonéite s peenim,
nenechavejte pokrm na panvi. Je doporu¢eno pouzivat pro praci s panvi pouze
drevéné nebo plastové pfislusenstvi (kovové nastroje by mohly zpUsobit
poskrabani panve).

Péce po pouziti: Odstrante zbytky jidel, zalijte panev horkou vodu a pomoci
vhodného prisluSenstvi ji zbavte necistot a pfipalenin. Poté panev oplachnéte
vlaznou vodou a ihned vytfete papirovym ubrouskem do sucha. Na zavér namazte
vnitfni stranu panve rostlinnym olejem (pokrmovym tukem).

Nikdy nemyjte panev v mycce na nadobi! Ztrati tim své nepfilnavé vlastnosti a
bude korodovat.

Nepouzivejte zadné agresivni Cistici prostfedky Ci prasky.

Panev skladujte na suchém misteé.

Prvni pouziti panve: Pfed prvnim pouzitim panev omyjte v horké vodé, osuste a
s trochou oleje nechce rozpalit na plotné. Nasledné olej vylijte a vytfete panev
papirovym ru¢nikem.

Pred aplikaci oleje miZete vloZit do panve slupky od brambor a vlit asi 200 ml
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vody. Varte asi 20 minut, aby se slupky zacaly pfipalovat. Poté vylijte vodu se
slupkami a omyjte pod tekouci teplou vodou. Nyni nalijte na panev tenkou vrstvu
oleje, smazte nékolik minut, poté vytfete olej papirovym rucnikem.

Technické parametry:
vyska: 3,3-5,3cm
prdmér: 20 - 40 cm
material: uhlikova ocel

natér: zadny

tvar: kulaty
indukce: ne
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