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Profesionalni vybaveni pro gastronomii

F8400 - Myci prostfedek Winterhalter na nadobi

Popis variant:

Skladem v Brné

ML Tot0 zafizeni je skladem na

i nasi pobo&ce v Brné&. Pro

domluvu nachystani k expedici,

1 popfipadé prohlédnuti v

= Showroomu nas kontaktujte na
telefonnim Cisle 546 223 099. Dékujeme.

GASTROFORM, s.r.0.
Ondrova 9, Brno
63500

NaSe cena bez DPH : 2.790 K&
NaSe cena s DPH : 3.376 K¢
Dostupnost: Skladem v Brné
Katalogové cislo: 3301500

Tekuty, vysoce alkalicky, vSestranny myci prostfedek s aktivnim chlérem

- Vhodny pro profesionalni my¢ky na nadobi, priichozi myeky, my¢ky s automatickym
posuvem ko0 i pasové mycky v restauracich, hotelech a profesionalnich kuchynich

- Pouzitelny pro naddobi vSeho druhu - vyrobené ze skla, porcelanu, plastu i nerezu;
vhodny i pro pfibory

- Spolehlivé odstranuje zaschlé zbytky jidla, stejné jako zabarveni od kavy a Caje

- PFi pouziti na myti stfibra nejprve vyzkousSejte

- Neni vhodny na hlinik (ani eloxovany) a na dalSi lehké slitiny

- Pro dosazeni optimalnich mycich vysledkd doporuéujeme pouZivat spoleéné
s oplachovym prostfedkem

- Pozor - ziravina

- Rozméry (8 x h x v): 290x250x370 mm
- Hmotnost: kanystr 25 kg

Vyhody produktu:

- vSestranny, vysoce koncentrovany
- vynikajici vysledky myti
- (¢inné odstranuje Skroby

- efektivni pfi myti tukd
- vyte€né vybeéluje

Slozeni: alkalie, bélici prvky na bazi chléru, fosfaty, silikaty

Jedine¢ny zplsob ochrany povrchd je Setrny k veskerému nadobi, pfiéemz
soucasné prodluzuje zivotnost my€ky. Obsazené bélici prvky garantuji dokonalou
hygienu pfi teplotach v nadrzi od 55 do 60 °C.
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