EGASTRO

-typ M

Spiralovy hnétac - IM 18 -typ M

Popis variant:

GASTROFORM, s.r.0.

Ondrova 9, Brno
63500

Nase cena bez DPH : 34.800 K¢
Nase cena s DPH : 42.108 K¢
Dostupnost: 3 tydny

Typ: M

Spiralové hnétace fady IM jsou robustni stroje, vhodné pro pizzerie, restaurace,
cukrarny a pekarny. Jsou vyrabény o velikostech pro 5-60 kg tésta na jednu davku.
Misa, kryt a hnétaci hak jsou vyrobeny ze silného nerezového materialu.
Mechanické komponenty jsou robustni a odolné pro nepretrzité zatizeni.

Spiralové hnétace fady IM jsou spolehlivé a vykonné.

Technické parametry:

- objem dize: 20 |

- tésto: 18 kg

- mouka: 12 kg

- pfikon/napéti: 0,9kW/230V, 50Hz - typ M, AM

- pfikon/napéti: 0,75kW/400V, 50Hz - typ T, AT

- prikon/napéti: 0,6/0,8kW/400V, 50Hz - typ D, AD

- rozméry: 697x390x690 mm (AXCxB) - typ M, T, D

- rozméry: 715x390x690 mm (AxCxB) - typ AM, AT, AD
- rozmeér dize: ?360x210 mm

- hmotnost: 65 kg -typ M, T, D
- hmotnost: 85 kg - typ AM, AT, AD

Konstrukéni vlastnosti:

- Pro systém fetézového pohonu byl pouzit motor s pfevodovkou

- VySkoveé nastavitelné nozicky

- Modely pro 12 az 60 kg tésta jsou vybaveny €asovaem

- Modely pro 12 az 44 kg tésta jsou vybaveny pojezdovymi koly s brzdou

Typ-M, T,D
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