EGASTRO

- vyvijeni pary Injekéni (i)

Konvektomat Retigo ORANGE VISION PLUS 1221 - 12 x GN 2/1 - vyvijeni pary

Injekeni (i)
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Vyrobce Retigo
Rozméry vnéjs§i 1111x1343x961 mm
Pfipojeni 400V
Vyrobeno Ceska republika

Popis variant:

retioo

®

GASTROFORM, s.r.o0.
Ondrova 9, Brno
63500

NaSe cena bez DPH : 406.470 K¢
NaSe cena s DPH : 491.829 K¢
Dostupnost; Na dotaz

Katalogové cislo: H14-0461-1A-5
Vyvijeni pary: Injekeni (i)

Kompletni sluzby ke konvektomatim Retigo

Konvektomat Retigo Vam dovezeme a zapojime vcetné potfebného prisluSenstvi
(zmékcéovac vody). Postarame se o dlkladné zaskoleni personalu kuchyné tak,
aby byl potencial konvektomatu vyuzit na 100 %. Skoleni obsluhy konvektomatu
provadi odborny kuchaf vzdy na miru daného podniku. U nasi firmy si pak mdzete
objednat pravidelna navazné Skoleni obsluhy konvektomatu.

Konvektomaty Retigo dodavame od roku 1998 a pro naSe zakazniky zajiStujeme
odborny zaru€ni i pozarucni servis. Na konvektomaty Retigo poskytujeme zaruku
24 mésicd.

Technické parametry konvektomatu Retigo ORANGE VISION PLUS 1221

- Pripojeni: elektfina

- Vyvijeni pary: injek&ni nebo bojlerové

. Kapacita: 12 zasuv( GN 2/1

- Kapacita jidel na vydej: 400 - 600

- Rozte¢ zasuvd: 65 mm

- Rozméry (S x V x H): 1111 x 1343 x 961 mm

- Hmotnost: 210 kg (injekEni), 220 kg (bojlerovy)
- Celkovy prikon: 36,9 kW

- Tepelny vykon: 36 kW

- Prikon vyvijeCe pary u bojlerové verze konvektomatu: 33 kW
- JiSténi: 63 A

- Napajeni: 3N~/400V/50Hz

- Hlu€nost: do 70 dBA

- Pfipojka vody / odpad [mm]: G 3/4? / 50

- Teplota: 30 - 300 °C
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EGASTRO Profesionalni vybaveni pro gastronomii

FORM

Vybaveni konvektomatu Retigo ORANGE VISION PLUS 1221

Vareni:

- Horky vzduch 30 - 300 °C

- Kombinovany rezim 30 ? 300 °C

- Vafeni v pare 30 ? 130 °C

- Bio vareni 30 ? 98 °C

- Vareni/pe€eni pfes noc ? Setfi Cas i penize

- Pokrocily systém vyvinu pary ? skvélé vysledky vafeni v pare diky
dvoustupnovému pfedehfevu vody v integrovaném tepelném vymeéniku

- Zasuvy napric¢ ? bezpec€néjSi a pohodInéjsi prace s gastronadobami. LepSi
vizualni kontrola vlozenych gastronadob se surovinami.

- Regenerace/banketing ? podavejte vice pokrm0 v kratSim ¢ase

- Nizkoteplotni vareni ? nizSi vadhové ztraty, lepSi chut

- Automaticky pfedehfev/zchlazeni varné komory s moznosti zadat poZzadovanou

teplotu
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EGASTRO

- Sous-vide, Suseni, Sterilizace, Konfitovani, Uzeni ? specialni programy pro
moderni gastronomii (volitelné vybaveni)

Vision Controls:

- 7" displej - perfektni pfehled, jednoduché a intuitivni ovladani

- Software na 99 programi s 9 kroky

- Nekonecny €as vareni - uspofi €as pfi vareni v provozni Spicce

- Automaticky start ? moznost naplanovat odloZeny start

- Funkce Learn - ulozeni programu se vSemi zménami, které byly provedeny
v pribéhu vareni

- Poslednich 10 - automatické zobrazeni poslednich 10 varnych procest

- Ecologic - tdaje o spotrebé elektrické energie pro kazdy varny proces pfimo na
displeji

Ostatni vybaveni:

- Active cleaning - systém automatického myti s minimalni spotfebou vody

- Trojité dverni sklo - minimalni anik tepla, nizka spotfeba energie, jiz zadné
popéleni o vnéjsi sklo

- Obousmérny ventilator ? minimalni rozdily v barvé upecenych jidel, rovhomérné
peceni

- Taktovani ventilatoru - 3 kroky k lepSi rovnomérnosti

- Robustni klika ? pro pohodIné otvirani stroje, antibakterialni material

- AISI 304 nerezova ocel ? kvalitni nerezové materialy se specialni povrchovou
Upravou pro delSi zivotnost

- Hygienicky varny prostor se zaoblenymi vnitfnimi rohy ? snadné Udrzba

- Odkapova dverni vanicka - zachytava kondenzat z dvefi

- Dva pfivody vody ? pro zmék&enou a hezmék&enou vodu

- WSS (Water Saving System) - specialni systém odpadu & vestavény tepelny
vymeénik chrani pfed vysokou spotfebou vody

- Vyjimatelné drzaky gastronadob s roztec¢i 65 mm

Konektivita:

- USB rozhrani ? snadné pfehravani dat z a do konvektomatu

- Ethernet/LAN - moznost pfipojeni do sité, komunikace pres internetovy prohlizec¢

- VisionCombi software ? sprava programi a piktogram( ve vasem PC, prohlizeni
dat HACCP

Provozni zaznamy:

- HACCP zaznamy ? snadna a okamzita analyza kritickych bodt vareni
- Kompletni zaznamy provoznich udalosti

Servis:

- SDS (Servisni a diagnosticky systém) ? automatické vyhodnoceni chyb
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EGASTRO

- BCS (Boiler Control System) ? automaticka kontrola bojleru, automaticky
prechod do injekéniho rezimu v pripadé neocekavaného vypadku bojleru (pouze
pro bojlerové konvektomaty)

Volitelné vybaveni

- Softwarové rozsifeni na 1000 program( s 20 kroky

- Opacné otevirani dveri

- Bezpecnostni otevirani dveri

- Jednobodova teplotni sonda

- Elektronicky ovladdané klapka pro odtah prebytecné péary

- Ruéni sprcha pevna nebo samonavijeci

- Pfipojeni na systém optimalizace spotfeby elektrické energie
- Mozna instalace na zed pomoci konzoly
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