EGASTRO

- typ Combi (se Slehaci metlou)

Rucni ponorny mixér Robot Coupe CMP 250 - typ Combi (se Slehaci metlou)
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Vyrobce Robot Coupe
Vykon 310 W
Délka ramene 250 mm
Objem 15 litrd
Variabilni rychlost 2300 - 9600 ot/min
Pripojeni 230V
Vyrobeno Francie

Popis variant:

Vyrobce Robot Coupe
robot i coLpe

Robot Coupe je francouzsky vyrobce zafizeni
pro profesionalni gastronomii. Vyrobky Robot
Coupe se vyznacuji kvalitnim zpracovanim a
vysokou uzitnou hodnotou.

GASTROFORM, s.r.o0.
Ondrova 9, Brno
63500

NaSe cena bez DPH : 19.880 K¢
NaSe cena s DPH : 24.055 K¢
Dostupnost: 1-2 tydny
Katalogoveé cislo: 34300B

Typ: Combi (se Slehaci metlou)

Stahnéte si kompletni katalog produkt ROBOT COUPE [PDF 7,1 MB].

Ru&ni ponorny mixér Robot Coupe CMP 250 je idealni pro zpracovavané mnoZzstvi
do 15 litrd a hodi se zejména pro cukrarny, restaurace, hotely a lahtdkarstvi.

Kompaktni, snadno ovladatelny, vykonny.

Technické parametry mixéru:

- Vykon: 310 W
- Napéti: 230 V
- Rychlost:
o Model V.V.: 2300 - 9600 otacek za minutu (variabilni rychlost)
o Model Combi: mixér 2300 - 9600 otacek za minutu, Slehac 500 - 1800 otacek
za minutu (variabilni rychlost)
- Délka ty€e: 250 mm
. Délka metle: 220 mm
- Celkové délka mixéru:
e Model V.V.: 650 mm
o Model Combi: 650 mm (mixér) / 610 mm (Slehac)
- Hmotnost:3,0 kg
- Uréeno pro mixovani do 15 litrd smési
- MoZnost Slehaciho nastavce: ano

Konstrukéni vlastnosti:

- Perfektni hygiena - rozebiratelny zvon i nGz pro snadné ¢isténi a tdrzbu.

- Nerezovy nlZ, zvon i noha mixéru.

- Robustni pfistroj - spravnou volbou materialu a designu vznikl velmi odolny
pristroj.

- Kompaktni model - Setfi prostor a snadno se pouziva.

- Ergonomicky tvar drzadla je uzpdsobeny pro spravné a pohodiné uchopeni.

Motorovy blok:
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FORM

- Model s plynulou regulaci rychlosti - variabilni rychlost Vam pom(ze pfizpUsobit
rychlost otacek pro urcity druh pfipravy a zamezi nezadoucimu Splichani tekutiny.
Umoznuje tak lepsi kontrolu konzistence zpracovavané suroviny.

- Vykonnéjsi motor o 15 % oproti predchozim modeldim pro jesté vétsi efektivitu.
ZajiStuje optimalni kvalitu michani a jemnost hotového vyrobku v minimalnim
Case.

- Systém automatické regulace rychlosti - stéla rychlost pfi jakémkoliv slozeni
zpracovavané smesi

- Priprava vétSich objemd - silny motor pro rychlé a kvalitni zpracovani surovin.

ERGONOMIE
Tvar rukojeti umoznuje spravné a pohodiné drzeni mixeru, coz sniZuje Gnavu
uzivatele.

VENTILACNI MRIZKA
Ventilacni mFizky jsou umisténé v horni ¢asti motorové jednotky pro zajisténi
vodévzdornosti spodni ¢asti motoru.

HYGIENA
Kompletné rozebiratelny nliz pro snadné ¢isténi a dokonalou hygienu. Nerezova

o

hfidel, zvon a nlz pro del3i Zivotnost.
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FORM
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VLISOVANY NUZ
Vlisovani nliz zaruéuje perfektni hygienu. Tvar a brou$eni noZe pro optimaln{
rychlost a kvalitu fezu.

FUNKCE

Funkce pro pferusované a stalé mixovani a podle vybraného modelu i variabilni
rychlost zaru€uje vétSi pohodli pro obsluhu a moznost nastaveni optimalni rychlosti
pfi konkrétnim pouziti.

2

REGULATOR OTACEK
Lehce dostupni regulator otacek je umistén na vrcholu pristroje.
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FORM

SPECIALNI KLIC
Pro snazsi ¢isténi mlze byt n(iz snadno oddélen specialnim klicem dodavanym
S pristrojem.

ROZEBIRATELNA PATA HRIDELE
Kompletné rozebiratelna pata hridele, patentovany systém Robot Coupe, pro

snadné ¢isténi, hygienu a jednoduchou uadrzbu.

NOVY ZVON, CELY Z NEREZOVE OCELI
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NEREZOVA
OCEL

NEREZOVA
OCEL

TELESO SLEHACE
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Kulitkova loZiska .!::"J Horni kovove
! pouzdro @
Kovovy pieved
Wnitini kovove
I pouzdro

Spodni cast:

* Kovova na
MP Combi

+ Polykarbondtowy
plast na CMP Comnbi

- Prevody jsou uloZzeny mezi dvéma kovovymi (1) pouzdry, coz zvySuje odolnost
pfevodovky i pfi vysokych zatézich.

- Systém rychlého nasazeni (2) Slehacich metel pro snadnou montaz a demontaz

- Vlisované metly (3) zarucuji perfektni hygienu (design pfistroje bez zbytecnych
zahyb).

SIROKE MOZNOSTI VYUZITI
Predkrmy:

- Polévky / zahuStované polévky / zeleninové polévky
- Kory&i polévky: z langust, rakd...

- Zeleninové pény

- Guacamole

Hlavni jidla:

- Zeleninové péna: mrkev, Spenat, celer, brukev, zelené fazolky atd...
- Oméacky: svickovd, zaprazena, salatova zélivka
- Tésto na smaZeni

Dezerty:
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- Tésto na palacinky
- Snih z bilk{

. Cokoladova péna

. Slehacka

- Jahodovy protlak

. Cokoladova poleva
- Tésto na koblihy

Standartni vybaveni:

- mixovaci ntz
- drz&k na zavéSeni
- montazni kli¢ pro snadné rozebrani mixovaciho noze

Vybaveni navic u modelu Combi:

- Slehaci nastavec

Rozméry - varianta V.V.:

-« A: 94 mm
- B: 650 mm
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- C:90 mm
- D: 250 mm

Rozméry - varianta Combi:

<« A: 94 mm

- B: 650/ 610 mm

- C:90 mm

- D: 250 mm

- E: 390 mm

- F: 120 mm
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Dalsi fotografie:

robot ¢ coupe’

GASTROFORM, s.r.0.
Ondrova 9, Brno
63500
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