EGASTRO

-typ V.V.

Rucni ponorny mixér Robot Coupe Mini MP 190 - typ V.V.
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Vyrobce Robot Coupe
Vykon 270 W
Délka ramene 190 mm
Objem < 15 litrd
Variabilni rychlost 2000 - i@?r?lg
Pripojeni 230V
Vyrobeno Francie

Popis variant:

Vyrobce Robot Coupe
robot i coLpe

Robot Coupe je francouzsky vyrobce zafizeni
pro profesionalni gastronomii. Vyrobky Robot
Coupe se vyznacuji kvalitnim zpracovanim a
vysokou uzitnou hodnotou.

GASTROFORM, s.r.o0.
Ondrova 9, Brno
63500

NaSe cena bez DPH : 10.615 K¢
NaSe cena s DPH : 12.845 K¢
Dostupnost; Do tydne
Katalogoveé cislo: 34750

EAN: 8595620600553

Typ: V.V.

Stahnéte si kompletni katalog produktdl ROBOT COUPE [PDF 7,1 MB].

Ruéni ponorny mixér Robot Coupe Mini MP 190 je vhodny pro mensi
zpracovavané mnozstvi (do 9 litr(l) a hodi se zejména pro mensi restaurace, jesle,
Skolky, lahldkarstvi a jiné mensi provozy.

Mini velikost, maxi vykon. Idedlni pro "omacky a malé porce".

Technické parametry mixéru:

- Vykon: 270 W
- Napéti: 230 V
- Rychlost:
o Model V.V.: 2000 - 12500 otacek za minutu (variabilni rychlost)
= Model Combi: mixé 2000 - 12500 otacek za minutu, Slehac 350 - 1560 otacek
za minutu (variabilni rychlost)
- Délka tyCe: 190 mm
- Délka metle: 185 mm
- Celkovéa délka mixéru:
o Model V.V.: 485 mm
o Model Combi: 485 mm (mixér) / 550 mm (Slehac)
- Hmotnost: 1,5 kg
- Ur€eno pro mixovani malych mnozstvi smési
- Moznost Slehaciho nastavce: ano

Konstrukéni vlastnosti:

- Perfektni hygiena - snadno odnimatelna noha a zvon, rozebiratelny ndiz.

- Nerezovy n(z, zvon i noha mixéru.

- Disk na emulze umoznuje provzdusnéni studenych nebo teplych omacek, které
se zleh¢i a napéni.

- Robustni pfistroj - spravnou volbou materialu a designu vznikl velmi odolny
pFistroj.

- Kompaktni model - Setfi prostor a snadno se pouziva.

- Ergonomicky tvar drzadla je uzpdsobeny pro spravné a pohodiné uchopeni.
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Motorovy blok:

- Model s plynulou regulaci rychlosti - variabilni rychlost Vam pomdZe pfizptsobit
rychlost otacek pro zvoleny druh pfipravy a zamezi nezddoucimu Splichani
tekutiny. UmozZzniuje tak lepSi kontrolu konzistence zpracovavané suroviny.

- Systém automatické regulace rychlosti - stéla rychlost pfi jakémkoliv slozeni
zpracovavané smesi.

ERGONOMIE
Tvar rukojeti umoZnuje spravné a pohodiné drZeni mixeru, coz sniZuje Unavu
uZivatele.

VARIABILNI RYCHLOST
Voliteln& rychlost mixéru 2000-12500 ot./min. umoznuje snazsi kontrolu
konzistence.

HYGIENA
Kompletné rozebiratelny ndz pro snadné ¢isténi a dokonalou hygienu. Nerezova
hfidel, zvon a ndz pro delsi Zivotnost.
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MNOHOSTRANNA VYUZITELNOST
Vlisovany nerezovy nliz zarucuje perfektni hygienu. Tvar noze zaru€uje optimalni
vysledek mixovani pro pfipravu polévek, hustych polévek a omacek.

Disk na emulze zjemiuje a provzdusiuje studené i teplé omacky a dodava jim
krémovou konzistenci, diky které skvéle drzi na talifi.
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Standartni vybaveni:

- mixovaci niz

- disk na Slehani

- drzak na zavéSeni

- montazni kli¢ pro snadné rozebrani mixovaciho noze

Vybaveni navic u modelu Combi:
- Slehaci nastavec
Rozmeéry - varianta V.V.:

< A: 78 mm
- B: 485 mm
. C: 65 mm
- D:190 mm

Rozméry - varianta Combi:

< A: 78 mm
- B: 485 /550 mm
- C: 65 mm
- D: 190 mm
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- E: 255 mm
- F: 100 mm

&

Dalsi fotografie:
= - = "
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-
robot ¢ coupe
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