EGASTRO

-typ V.V. ULTRA C

Rucni ponorny mixér Robot Coupe MP 450 -typ V.V. ULTRA C
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Vyrobce Robot Coupe
Vykon 500 W
Délka ramene 450 mm
Objem 100 litrQ
Pripojeni 230V
Vyrobeno Francie

Popis variant:

Vyrobce Robot Coupe
robof * coupe

Robot Coupe je francouzsky vyrobce zafizeni
pro profesionalni gastronomii. Vyrobky Robot
Coupe se vyznacuji kvalitnim zpracovanim a
vysokou uzitnou hodnotou.

GASTROFORM, s.r.o0.
Ondrova 9, Brno
63500

Nase cena bez DPH : 19.880 K¢
Nase cena s DPH : 24.055 K¢
Dostupnost: 1-2 tydny
Katalogoveé Cislo: 34850L

Typ: V.V. ULTRAC

Stahnéte si kompletni katalog produkt ROBOT COUPE [PDF 7,1 MB].

Rucni ponorny mixér Robot Coupe MP 450 je idedlni pro velké mnozstvi
zpracovavanych surovin (do 100 litrd) a hodi se zejména pro velkokapacitni
kuchyné& hromadného stravovani s intenzivnim provozem.

Robustni, ergonomicky, vykonny. S novym patentovanym systémem "Easy Plug"
pro snazsi vyménu pfivodniho kabelu.

Technické parametry mixéru:

- Vykon: 500 W
- Napéti: 230 V
- Rychlost:
o Model Ultra: 9500 otacek za minutu (1 rychlost)
o Model V.V. Ultra: 1500 - 9000 otacek za minutu (variabilni rychlost)
o Model Combi Ultra, FW Ultra: mixér 1500 - 9000 otacek za minutu, Sleha¢ 250
- 1500 otacek za minutu (variabilni rychlost)
- Délka tyCe: 450 mm
.- Délka metle:
o Model Combi Ultra, FW Ultra: 280 mm
o Model XL FW Ultra: 610 mm
- Celkovéa délka mixéru:
o Model Ultra, V.V. Ultra: 840 mm
» Model Combi Ultra: 890 mm (mixér) / 840 mm (Slehac)
o Model FW Ultra: 805 mm
o Model XL FW Ultra: 1210 mm
- Hmotnost:
o Model Ultra: 4,9 kg
o Model V.V. Ultra: 5,0 kg
o Model Combi Ultra: 6,1 kg
o Model FW Ultra: 4,3 kg
o Model XL FW Ultra: 4,5 kg
- Uréeno pro mixovani do 100 litrd smési
o Model XL FW Ultra: do 150 litrl smési
- Moznost Slehaciho nastavce: ano
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Konstrukéni vlastnosti:

- Na rukojeti je kontrolka, ktera signalizuje spravné zacvaknuti privodni $ilry.

- Perfektni hygiena - rozebiratelny zvon i niZ pro snadné ¢isténi a udrzbu.

- Nerezovy nlZ, zvon i noha mixéru.

- Robustni pfistroj - spravnou volbou materialu a designu vznikl velmi odolny
pristroj.

- Kompaktni pfistroj - Setfi prostor a snadno se pouZziva.

- Ergonomicky tvar drzadla je uzplsobeny pro spravné a pohodiné uchopeni.

Motorovy blok:

- Modely s plynulou regulaci rychlosti - variabilni rychlost Vam pom(ze pfizplsobit
rychlost otacek pro ur€ity druh pfipravy a zamezi neZzadoucimu 3Splichani tekutiny.
Umoziiuje tak lepSi kontrolu konzistence zpracovavané suroviny.

- Vykonny motor zajisti optimalni kvalitu michani a jemnost hotového vyrobku
v minimalnim case.

- Systém automatické regulace rychlosti - stala rychlost pfi jakémkoliv sloZeni
zpracovavané smesi.

- Priprava vétsich objemd - silny motor pro rychlé a kvalitni zpracovani surovin.

ERGONOMIE
Tvar rukojeti umoznuje spravné a pohodiné drZzeni mixeru, coZ shiZzuje Gnavu
uZivatele.

U modell s variabilni rychlosti V.V. Ultra, Combi Ultra a FW Ultra - lehce dostupné
tlaCitko pro regulaci otacek, zménit rychlost tak Ize snadno, pohybem jedné ruky.
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Hrot motorového bloku k pouziti jako podpéra a podstavec na okraji nadoby pro
jesté snadnéjSi manipulaci.

~7s s

Novy systém navijeni pfivodniho kabelu pro snazsi tklid a optimalni Zivotnost.

NOVINKA - EASY PLUG
Novy patentovany systém "Easy Plug" pro snazsi vyménu pfivodniho kabelu a
delSi Zivotnost.
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PERFEKTNI HYGIENA
Rozebiratelny nerezovy niiz a zvon pro snadné ¢isténi a udrzbu.

ZVON Z NEREZ OCELI

NEREZOVA
OCEL

MEREZOVA
OCEL

-+ MEREZOVA

. NEREZOVA
!r OCEL

OCEL
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TELESO SLEHACE

Kuliékova loZiska — Horni kowove
pouzdro @

Kovovy pieved
Wnitini kovove
I pouzdro

Spodni cast:

* Kovova na
MP Combi

+ Polykarbondtowy
plast na CMP Comnbi

- Prevody jsou uloZzeny mezi dvéma kovovymi (1) pouzdry, coz zvySuje odolnost
pfevodovky i pfi vysokych zatézich.

- Systém rychlého nasazeni (2) Slehacich metel pro snadnou montaz a demontaz

- Vlisované metly (3) zarucuji perfektni hygienu (design pfistroje bez zbytecnych
zahyb).

SIROKE MOZNOSTI VYUZITI
Predkrmy:

- Polévky / zahuStované polévky / zeleninové polévky
- Kory&i polévky: z langust, rakd...

- Zeleninové pény

- Guacamole

Hlavni jidla:

- Zeleninové péna: mrkev, Spenat, celer, brukev, zelené fazolky atd...
- Oméacky: svickovd, zaprazena, salatova zélivka
- Tésto na smaZeni

Dezerty:
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- Tésto na palacinky
- Snih z bilk{

. Cokoladova péna

. Slehacka

- Jahodovy protlak

. Cokoladova poleva
- Tésto na koblihy

Standartni vybaveni:

- mixovaci ntz
- drz&k na zavéSeni
- montazni kli¢ pro snadné rozebrani mixovaciho noze

Vybaveni navic u modelu Combi:

- Slehaci nastavec

Volitelné vybaveni:

. drzak na nadobu
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Rozmeéry - varianta Ultra, V.V. Ultra:

< A 125 mm
- B: 840 mm
- C:100 mm
- D: 450 mm

Rozméry - varianta Combi Ultra:

< A 125 mm
- B:890/840 mm
- C:100 mm
- D: 510 mm
- E: 440 mm
- F: 120 mm
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Rozmeéry - varianta FW Ultra:

< A 125 mm
- B: 805 mm
- C:120 mm
- D: 460 mm
- E: 440 mm
- F: 120 mm

DalSi fotografie:

-

GASTROFORM, s.r.0. Tel: 546 223 099
Ondrova 9, Brno Tel: 603 821 268
63500 Fax: 546 220 328
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