EGASTRO

MycCka na Cerné nadobi HOONVED - model HD 80 BT

: U
Vyrobce HOONVED
Pfikon 8,35 kW
Myci cyklus 2/4/6/8,5min.
Velikost koSe 810 x 700 mm
Svétl4 vstupni 650 mm

vySka
Break tank systém,
davkovaci
Z&kladni vybaveni Cerpadlo myciho a
oplachového
prostfedku

Odpadni Cerpadlo,
tepelné akusticka

Nadstandard izolce, RCC -

kondenzacni
jednotka

Kapacita myciho 86 litrc

tanku

Objem bojleru 10,5 litrd

Spotieba vody 5 litrCi

TepJota vody pfi 55 °C

myti

Teplota vody pfi 85 °C

oplachu

Pfipojeni hadice 3/a"

na vodu

- s 996 x 915 x 1890
Rozméry vnéjsi

mm
Pfipojeni 400V
Vyrobeno Italie

NaSe cena bez DPH : 246.200 K¢
NaSe cena s DPH : 297.902 K¢
Dostupnost; Na dotaz

Katalogoveé Cislo: H591142

Dodavka a montaz mycky na miru:

Myc¢ku nadobi k Vam dovezeme, zapojime, nastavime davkovani myciho a
oplachového prostfedku, stroj nakonfigurujeme dle podminek uzivani a personal
zaSkolime ke spravné obsluze. V pfipadé objednavky mycky Vam zpracujeme
cenovou nabidku na dopravu a montédz mycky na misto instalace. Vyjezd
servisniho technika poc¢itame z Prahy nebo Brna. K ndmi dodavanym myckam
poskytujeme také nadstandardni zaru¢ni i pozarucni servis.

V nasi nabidce najdete také kompletni sortiment prisluSenstvi - koSe do mycek,
sprchy a baterie i Upravny vody. Myci a oplachovou chemii mame vzdy skladem.

Profesionalni mycka na ¢erné nadobi z fady HD zajiStuje perfektni vysledky pfi
myti kuchyiiského nacini, plech(, gastronadob, podnosd, tacl, tukovych filtrl apod.
a hodi se tak pfedevsim pro cukrarny, zmrzlinarny, pekarny, feznictvi, Skolni
jidelny, cateringové spole¢nosti apod.

Jedna se o precizné konstruovany italsky vyrobek s jednoduchym ovladanim,
Styfmi mycimi cykly a vysoce vykonnymi mycimi rameny z nerezové oceli.

Hlavni pfednosti mycky HD 80 BT:

- vysoce odolna konstrukce z nerezové oceli 18/10 (AISI 304)

- otacivé myci a oplachova ramena z nerezové oceli 18/10 (AISI 304)

- 4 myci cykly: kratky - stfedni - dlouhy a intenzivni

- vyvazeneé dvere, které se pfi otevieni rozdéli na dvé Casti a umoziuji pohodiny
pristup

- snadno odjimatelné nerezové filtry z myciho tanku

- dotykovy ovladaci panel s digitalnim displejem

- funkce automatického myti pfi zavieni dvefi

- funkce automatického Cisténi

- funkce zastaveni myciho cyklu v€etné svételné kontrolky

- filtr saciho Cerpadlo zajiStuje ochranu myciho Cerpadla a zabranuje ukladani
zbytkl v mycim okruhu

- break tank system ve standardu

- funkce zastaveni myciho cyklu v pfipadé nechténého otevieni dvefi mycky
bé&hem cyklu

- displej a dotykovéa klavesnice jsou vodé odolné

- elektronicka regulace nizkého napéti 12 V
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EGASTRO

Popis variant: Technické parametry mycky nadobi HD 80 BT:

- Svétla vstupni vysSka: 650 mm

- Rozmér koSe: 810 x 700 x 650 mm

- Rozmér pristroje (5§ x h x v): 996 x 915 x 1890 mm (2170 mm pfi otevieni dveri)
- Pracovni cyklus: 2 - 4 - 6 - 8,5 min.

- Vykon myciho Cerpadla: 2,35 kW
- Spotfeba vody na cyklus: 5 |

- Prikon télesa boileru: 6,0 kw

- Prikon télesa vany: 6,0 kW

- Celkovy pfikon: 8,35 kW

- Napéti: 400 V / 50 Hz

- Teplota myti: 50°-60°

- Teplota oplachu: 80°-90°

- Objem naplné vany: 86 |

- Objem naplIné boileru: 10,5 |

- Doporuceny tlak ve vodovodnim fadu: 2-4 bar

- Pfipojeni vody: 3/4"

- Hlu€nost: <70 dB (A)

- v€etné davkovaciho Eerpadla myciho a oplachového prostfedku

BREAK TANK SYSTEM (ve standardu)

Break tank je systém, ktery zajiStuje stabilni teplotu a tlak po celou dobu oplachu.
Vzduchova kapsa brani toku vody zpét do obéhu, proto tento systém najde vyuziti
zejména tam, kde je kladem zvy3eny diraz na hygienu a Gistotu - napf. nemocnice,
pecovatelské sluzby, Skoly, domovy pro seniory apod.
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Profesionalni vybaveni pro gastronomii

Break Tank

Pozn.: Tvrdost vody musi byt v rozmezi 4° - 10° F. Pokud je voda tvrdsi, je
potfeba pouzit zmékcovac vody.
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EEAOSﬁRMO Profesionalni vybaveni pro gastronomii

Vyhody my€¢ek HOONVED:

- Vyborny pomér kvalita / cena

- Kvalitni italska vyroba s dlouhou tradici
- Siroka skala modell

- Jednoduché ovladani, snadna udrzba

- Vysoky vykon, spolehlivy provoz

- Funkéni design

- Perfektni myci vysledek na konci cyklu

JiZ pres vice nez 40 let je HOONVED jednou z prednich firem na trhu
s profesionalni myci technikou. Know-how, vyzkum, inovace a neustélé zlepSovani
vyvoje a vyroby ¢ini ze spole€nosti HOONVED jednicku na trhu.

NaSe firma ? GASTROFORM, s.r.0. ? je pfimym dovozcem a partnerem firmy
HOONVED v Ceské republice.

DalSi fotografie:

BHoonveEo
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