EGASTRO

MycCka na Cerné nadobi Winterhalter - model UF-M

Vyrobce Winterhalter
Velikost koSe 612 x 672 mm
3};/;'::1 vstupni 640 mm
Rozmeéry vnéjsi  775x870x1720 mm
Pripojeni 230V nebo 400V
Vyrobeno Némecko

Popis variant:

GASTROFORM, s.r.o0.
Ondrova 9, Brno
63500

NaSe cena bez DPH : 337.000 K¢
NaSe cena s DPH : 407.770 K¢&
Dostupnost: 1-2 tydny

Profesionélni myCka na ¢erné nadobi Winterhalter UF-M je inteligentnim feSenim
spojenym s vysokym komfortem obsluhy, promyslenou hygienickou koncepci a
vysokym vykonem. Velmi vykonny myci systém s reverznimi mycimi rameny si
hravé poradi i s téZko odstranitelnymi zbytky.

Myci stroje Winterhalter jsou zarukou vysoké kvality a trvale nizkych provoznich
nakladl v pekafstvich, feznictvich i v gastronomickych provozech. My¢ky
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provozy a vétsi kuchyné.
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Vybava mycky Winterhalter UF-M:

Soucasti mycky je i zabudovany davkovac myciho prostfedku.

Vybava za pfiplatek:
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- Mechanismus k pfedmyti nadobi studenou vodou
- Vstupni a vystupni stoly k my¢kam

- Myci chemie Winterhalter

- KoSe do my€ek Winterhalter

Pro dokonaly myci vysledek je potfeba vzit v Gvahu faktory jako tlak vody, myci a
oplachovou teplotu, mnozstvi oplachové vody, mnozstvi myciho i oplachového
prostfedku a ¢as myti. Proto kazdy typ stroje disponuje az tfemi standardnimi
programy, u kterych jsou nadefinovany vySe uvedené faktory. V zavislosti na druhu
Vaseho provozu si mizete zvolit mezi tfemi softwarovymi verzemi myti - pekat,
feznik nebo univerzalni.

Technické udaje mycky Winterhalter UF-M:
Rozméry:

- Svétla vstupni vySka: 640 mm

- Rozmér koSe: 612 x 672 mm

- Rozmeér pristroje (§ x h x v): 775 x 870 x 1720 mm
- VySka s otevienym krytem: 2000 mm

- Pracovni vySka: 885 mm

Myci cyklus:

- Vykon:
o universalni program: 40/24/12 ko0 za hodinu
o kratky universalni program: 64/42/23 ko3 za hodinu
o program pro pekare: 40/24/12 kosU za hodinu
o kratky program pro pekare: 64/42/23 kos( za hodinu
o program pro fezniky: 40/24/12 ko3 za hodinu
o kratky program pro fezniky: 64/42/23 ko3 za hodinu
- Spotfeba vody na myci cyklus: 4,7 litru
- Teplota nadrZze: 60 °C
- Teplota oplachu: 85 °C

Ostatni parametry:

- Nastavitelné napéti: 230 nebo 400 V
- Celkovy prikon: 7,6 - 18,7 kW
- Objem nadrze: 69,0 litrd
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Profesionalni vybaveni pro gastronomii

DalSi vlastnosti mycky Winterhalter UF-M:

- Odolna konstrukce z nerezové oceli 18/10 (AISI 304)

- Ergonomicky design

- Odklopitelné dvefe a koS vyklapény nahoru - snadny pfistup a CiSténi vnitfku
mycky

- Davkovaci €erpadlo myciho a oplachového prostfedku

- Vysoce vykonné eliptické myci rameno - kompletni ploSné pokryti

. Uginny 4néasobny filtracni systém se senzorem zakaleni - permanentné Gisty
myci roztok

- Efektivni vyuZivani energie, maximalni hospodarnost

- Individuélné nastavitelnd myci sila pomoci systému Vario Power

- Snadna obsluha my¢ky pomoci dotykového panelu (vhodné i pro ¢asto se
stfidajici personal ¢i nezkuSenou obsluhu)
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NaSe firma dodava mycky na Kkli€ - v€etné dopravy, zapojeni s pfisluSenstvim a
Skolenim obsluhy. K nami dodavanym myckam na nadobi poskytujeme
nadstandardni zarucni i pozarucni servis. Pokud mate jakékoliv dotazy, nevahejte
néas kontaktovat.
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DalSi fotografie:

GASTROFORM, s.r.o0.
Ondrova 9, Brno
63500
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Profesionalni vybaveni pro gastronomii

Ke staZzeni - brozurky k my¢kam Winterhalter UF:
Myc€ky na ¢erné nadobi Winterhalter fady UF (2,6 MB)
Myci a oplachova chemie (4,7 MB)

Vhodné koSe do vasi mycky (3,4 MB)

Tel: 546 223 099
Tel: 603 821 268
Fax: 546 220 328

Strana 4/4

Web: www.gastroform.cz
Shop: www.profikuchyne.cz
E-mail: info@gastroform.cz



