EGASTRO

Profesionalni vybaveni pro gastronomii

MycCka skla a nadobi HOONVED - model CE 60

Vyrobce HOONVED

Prikon 5,45 kW
. 120/180/240/

Myci cyklus 480 s

Velikost koSe 500 x 500 mm

S}/Vetla vstupni 330 mm

vySka

Kapacita myciho 20 litré:

tanku

Objem bojleru 7,5 litrG

Spotieba vody 3,5 litrdi

Tep]ota vody pfi 55 °C

myti

Teplota vody pfi 85 °C

oplachu

Pfipojeni hadice 3/4"

na vodu

Pfipojeni hadice 31 mm

pro odpad

Maximalni teplota
pfipojené vody

Rozmeéry vnéjsi 600x605x820 mm
Pfipojeni 400V
Vyrobeno Italie

50 °C

Popis variant:

Skladem v Brné

GASTROFORM, s.r.o0.
Ondrova 9, Brno
63500

NaSe cena bez DPH : 71.000 K¢&
NaSe cena s DPH : 85.910 K¢
Dostupnost; Skladem v Brné
Katalogoveé cislo: 56500

5-tilitrovy kanystr myci chemie k my€ce zdarma.

Profesionalni mycka na nadobi CE 60 - jednoplastova, s jednoduchym ovladanim,
se Ctyfmi mycimi cykly, vysoce vykonnymi mycimi rameny a s davkovacem myciho
a oplachového prostfedku.

Mycka je vhodna napf. pro mensi restaurace, kavarny, bary a dalSi mensi provozy,
kde je potfeba myt jak sklo, tak nadobi (talife, pfibory). Jedna se o precizné
konstruovany italsky vyrobek stfedni tfidy, vyznacujici se vybornym pomérem
kvality a ceny.

Technické parametry mycky nadobi CE 60:

- Svétla vstupni vyska: 350 mm

- Rozmér koSe: 500 x 500 mm

- Rozmér pfistroje (S x H x V): 600 x 605 x 820 mm
- Pracovni cyklus: 120 - 180 - 240 - 480 sekund

- Vykon myciho Cerpadla: 0,45 kW
- Spotfeba vody na cyklus: 3,5 |

- Pfikon télesa boileru: 5,0 kW

- Pfikon télesa vany: 2,0 kW

- Celkovy prikon: 5,45 kW

- Napéti: 230 nebo 400 V / 50 Hz

- Teplota myti: 50° - 60°

- Teplota oplachu: 80° - 90°

- Objem naplné vany: 21,0 |

- Objem naplné boileru: 7,5 |

- Doporuceny tlak ve vodovodnim fadu: 2 - 4 bar
- Pfipojeni vody: 3/4"

- Pfipojeni na odpad: 31 mm

Konstrukéni vliastnosti mycky nadobi CE 60:
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Profesiondlni vybaveni pro gastronomii

- Davkovaci cerpadlo myciho a oplachového prostfedku
- Vestavény zmékcovac vody a Break Tank Systém nelze spole€né namontovat

do jedné mycky.

- Jednoplastové provedeni
- Konfigurovatelné pfipojeni 230 V nebo 400 V - mycku Ize zapojit i na jednofazové

pfipojeni 230 V se snizenym vykonem

- Odolnéa konstrukce z nerezové oceli 18/10 (AISI 304)
- Vysoce vykonna myci a oplachova ramena z nerezové oceli
- Dverni ochranny mikrospinac (v pfipadé otevieni dvifek béhem jakékoli faze myti

se pracovni cyklus ihned zastavi)

- Ergonomické madlo dvefi

- Digitalni displej s intuitivnim ovladanim
- Regulovatelné noZicky 20 mm

Pozn.: Tvrdost vody musi byt v rozmezi 4° - 10° F. Pokud je voda tvrdsi, je
potfeba pouzit zmékcovac vody.

Detaily provedeni mycky nadobi CE 60:

BREAK TANK SYSTEM (vybaveni za pfiplatek)

Break tank je systém zajiStuje stabilni teplotu a tlak po celou dobu oplachu.
Vzduchova kapsa brani toku vody zpét do obéhu, proto tento systém najde vyuziti
zejména tam, kde je kladem zvy3eny dlraz na hygienu a &istotu - napf. nemocnice,
pecovatelské sluzby, Skoly, domovy pro seniory apod.

Vyhody mycek HOONVED:

- Vyborny pomér kvalita / cena
- Kvalitni italska vyroba s dlouhou tradici
- Siroka 3kala model
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DalSi fotografie:

BloonveED

GASTROFORM, s.r.o0.
Ondrova 9, Brno
63500

- Jednoduché ovladani, snadna udrzba
- Vysoky vykon, spolehlivy provoz

- Funkeni design

- Perfektni myci vysledek na konci cyklu

Jiz pfes vice nez 40 let je HOONVED jednou z pfednich firem na trhu
s profesionalni myci technikou. Know-how, vyzkum, inovace a neustalé zlepSovani
vyvoje a vyroby Cini ze spole¢nosti HOONVED jednicku na trhu.

NaSe firma ? GASTROFORM, s.r.0. ? je pfimym dovozcem a partnerem firmy
HOONVED v Ceské republice.

Dodavka a montaZz profi my¢ky na miru:

Myc€ku nadobi k Vam dovezeme, zapojime, nastavime davkovani myciho a
oplachového prostfedku, stroj nakonfigurujeme dle podminek uzivani a personal
zaSkolime ke spravné obsluze. V pfipadé objednavky mycky Vam zpracujeme
cenovou nabidku na dopravu a montédz mycky na misto instalace. Vyjezd
servisniho technika poc¢itame z Prahy nebo Brna. K ndmi doddvanym myckam
poskytujeme také nadstandardni zarucni i pozarucni servis.

V naSi nabidce najdete také kompletni sortiment pfisluSenstvi - koSe do profi
mycek, sprchy a baterie €i Upravny vody. Myci a oplachovou chemii mame vzdy
skladem.
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