EGASTRO Profesionalni vybaveni pro gastronomii

FORM

Profesionalni gravitacni narezovy stroj - P 275E

NaSe cena bez DPH : 15.400 K¢&
NaSe cena s DPH : 18.634 K¢
Dostupnost; Na dotaz

Narezovy stroj P275 je vhodny na krajeni mékkych i tvrdych salamd, Sunek a
obcasné krajeni tvrdého syra typu Eidam

Nase firma je pfimym dovozcem narezovych strojl z Itdlie. Od roku 2005 Uzce
spolupracujeme s jiz tradicnim vyrobnim zavodem, kde si nechavame vyrabét
narezové stroje na miru nasim pozadavkim co do kvality pouZzitych komponent(l a
konstrukénich vlastnosti. Nafezové stroje z nasi nabidky se vyznacuji kvalitnim
provedenim, pfesnym fezanim, tichym provozem a funkénim designem.

NejprodavanéjSi nafezovy stroj: diky své velikosti a velmi pfiznivému poméru ceny
Rozméry vnéjsi  440x620x390 mm  a vykonu je stroj P275 E nejprodavané&jSim nafezovym strojem z naSeho
Pfipojeni 230y sortimentu.
Vyrobeno Italie

Krajejte kolecka, ne pllmésicky ...

© ©

rovnomeérny ez nerovhomeérny rez

Popis variant:

Kvalitni konstrukce nafezovych strojli zaruéuje rovnomeérny fez potraviny. Levné
narezové stroje t&chto vysledkl zpravidla nedosahuji diky jednodu3si konstrukci a
levnéjSim komponentam. Pfitom kvalitni prezentace potravin se pfimou Umeérou

promita na spokojenosti Vasi i Vasich zakaznikd.
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EaFoRn
AUTORIZOVANY SERVIS

NAREZOVYCH STROJU

0 Vlastni sklad nahradnich dilis

o Zkusenosti

o Dodavka a brouseni feznych kotoucu

ZARUCNI A POZARUCNI SERVIS NAREZOVYCH STROJU

Pro nase zakazniky zajiStujeme zaruéni a pozarucni servis narezovych strojd.
Opravy a udrzbu feSime v naSem servisnim stfedisku v Brné. Pro naSe nafezové
stroje téz dodavame nahradni teflonové, zubaté a hladké fezné kotouce.
Zajistujeme servis pouze nafezovym strojlim z nasi nabidky.

KVALITA - TRVANLIVOST - VYKON

V profesionalni gastronomii plati, Ze stroje musi vydrzet narazové namahani.
Spolehlivé nafezové stroje oceni hotely, restaurace a viibec viechny potravinarské
provozy, kde chtéji svlij ¢as soustfedit na sluzby zakaznikdim a ne feSeni problém
se Spatné fungujicimi stroji.

Technické parametry:

- Rezny niz: 275 mm

- Pro produkty max.: délka 220 mm / vysSka 210 mm

- Regulace fezu: 0 - 16 mm

- Pfikon: 0,185 kW

- Rozméry (z pohledu obsluhy): 440x620x390 mm (SxHxV)
- Hmotnost: 16,5 kg

- Napéti: 230 V /50 Hz
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E Sahrhe Profesionalni vybaveni pro gastronomii

FORM
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Pro zvétSeni kliknéte na obrazek

Konstrukéni vlastnosti:

+ Non-stop provoz

- Vhodny na vétsi salamy, stroj neni uzplisoben na krajeni syrd
- Korpus a povrchova Uprava: anodizovana hlinikova slitina
- Zabudované brusné zafizeni

- Ovladani brusného zafrizeni ze shora

- UloZeni hridele kotouce v kulickovych loziskach

- Ochranny mikrospinac

- Robustni drzdk sani

- Drzak pritlaku profi kov 200 mm

- Velky stit sani

- Proti skluzovy pfevod pohonu, segmentovy feminek

- Jednofazovy motor

Dalsi fotografie:
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