EGASTRO

-typ T

Profesionalni vybaveni pro gastronomii

Planetarni mixér MX 80 -typ T

_ A
Vyrobce Mecnosud
Objem 80 litr(
Rozméry vnéjsi 680x1000x1600 mm
Pripojeni 400V
Vyrobeno Italie

Popis variant:

GASTROFORM, s.r.o0.
Ondrova 9, Brno
63500

NaSe cena bez DPH : 179.500 K¢
NaSe cena s DPH : 217.195 K¢
Dostupnost: 3 tydny

Katalogové cCislo: MX 80T

Typ: T

Planetarni mixéry fady MX jsou idealnimi pomocniky pro malé a stfedni
provozovny. Vyhodou t&chto mixérQ je jejich variabilnost pouZiti, tzn. od Slehani
krém( aZ po zpracovani téZkych kynutych tést.

Pro tyto U€ely jsou v zakladni vybavé jak Slehaci metla, tak lopatka na michani
lehkych a stfednich tést a v neposledni fadé i hdk na hnéteni kynutych tést. K
mixériim se daji dokoupit redukéni sady, ¢imz se variabilita pouZziti dvojnasobné
Zvysi.

AR

Konstrukéni vlastnosti mixeru Mecnosud MX 80

- Misa, vidlice a drzak hridele nastroje jsou vyrobeny z nerezu
- R&m je vyroben z nerezové oceli

- Ochrann& mfiZka z nerezové oceli

- Rotujici dily jsou uloZeny v kuli€kovych loziscich

Mixéry Mecnosud MX 80 maji rizné varianty provedent:

- varianta T - 3 rychlostni varianta, pakové zvedani dize

- varianta P - plynulé manualni nastaveni rychlosti, pdkové zvedani dize

- varianta E - plynulé elektronické nastaveni rychlosti, pakové zvedani dize

- varianta TV - 3 rychlostni varianta, elektrické zvedani dize

- varianta PV - plynulé manudlni nastaveni rychlosti, elektrické zvedani dize

- varianta EV - plynulé elektronické nastaveni rychlosti, elektrické zvedani dize
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Technické parametry mixeru Mecnosud MX 80:

- Objem dize: 80 litr(i
- Rozméry (SxHxV): 680x1000x1600 mm
- Hmotnost: 266 kg

Model MX 80T:

- Pakoveé zvedani dize

- 3 rychlosti

- Napéti: 400 V /50 Hz

- Pfikon: 1,10/1,50/ 1,70 kW

Model MX 80P:

- Pé&kové zvedani dize

- Manualni kontinualni nastaveni rychlosti
- Napéti: 400 V /50 Hz

- Pfikon: 3,00 kW

Model MX 80E:
- Pakové zvedani dize
- Elektronické nastaveni rychlosti

- Napéti: 400 V /50 Hz
- Pfikon: 3,00 kW

Model MX 80TV:

Strana 2/3
GASTROFORM, s.r.o. Tel: 546 223 099 Web: www.gastroform.cz
Ondrova 9, Brno Tel: 603 821 268 Shop: www.profikuchyne.cz

63500 Fax: 546 220 328 E-mail: inffo@gastroform.cz



LSFoRi

GASTROFORM, s.r.0.
Ondrova 9, Brno
63500

Profesionalni vybaveni pro gastronomii

- Elektrické zvedani dize

- 3 rychlosti

- Napéti: 400 V / 50 Hz

- Pfikon: 1,10/1,50/ 1,70 kW

Model MX 80PV:

- Elektrické zvedani dize

- Manualni kontinualni nastaveni rychlosti
- Napéti: 400 V /50 Hz

- Prikon: 3,00 kw

Model MX 80EV:

- Elektrické zvedani dize

- Elektronické nastaveni rychlosti
- Napéti: 400 V / 50 Hz

- PFikon: 3,00 kW
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