
Profesionální vybavení pro gastronomii

- napětí 230 V                      
Míchačka masových směsí Mainca - RM 20  - napětí 230 V

 

Naše cena bez DPH : 58.900 Kč
Naše cena s DPH : 71.269 Kč
Dostupnost: 3 týdny
Napětí: 230 V

Kvalitní stroj na míchání masových či jiných směsí jako např. salátů, pomazánek,
koření. Lopatkové míchačky MAINCA se vyrábí ve Španělsku. Míchačka má
robustní celonerezovou konstrukci.

Technické parametry míchačky směsí RM 20

Kapacita: 20 litrů / 12 kg●

Příkon: 0,24 kW●

Napětí:●

230 V / 50 Hz❍

400 V / 50 Hz❍

Rozměry: 560 x 310 x 500 mm●

Hmotnost: 29 kg●

Konstrukční vlastnosti míchaček MAINCA

Celonerezové provedení●

Přední a zpětné otáčení směšovacích lopatek●

v jednom směru směšuje, zatímco v opačném hněte směs a odstraňuje z ní❍

vzduch (užitečné zejména pro klobásy)
Lopatky ve tvaru písmena T pro dokonalé čištění a snadné vyjmutí bez nutnosti●

použít nástroje
Nakláněcí mísa pro snadné vyprázdnění●

Snadná obsluha●

Spolehlivý a bezpečný provoz●

Úspora času●

Snížení výrobních nákladů●

Využití míchaček MAINCA

Určeno nejen pro masové směsi, ale i pro míchání ostatních druhů potravin -●

např. saláty, sendvičové směsi, koření, atd.
Homogenní míchání a hnětení bez vzduchových kapes●

Pro míchání velkých i malých množství●

Dobrá nasákavost směsi v průběhu míchání●
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Výrobce MAINCA

Kapacita 20 l / 12 kg

Rozměry vnější 560x310x500 mm

Připojení 230V nebo 400V

Vyrobeno Španělsko

Popis variant:



Profesionální vybavení pro gastronomii

Další fotografie:
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