EGASTRO Profesiondlni vybaveni pro gastronomii

FORM

- typ 230 V (3000 otacek)
Stolni Blixer 4 A, Robot Coupe - typ 230 V (3000 otacek)

NaSe cena bez DPH : 57.940 K¢
NaSe cena s DPH : 70.108 K&
Dostupnost: Do tydne
Katalogoveé cislo: 33208

EAN: 8595620601574

Typ: 230 V (3000 otacek)

Blixer stolni - model Blixer 4 A - diky specialnimu noZi a stérkdm nadoby umoziuje
dokonalé rozmeélnéni surovin - snadnou pfipravu mixovanych jidel ze syrovych
nebo varenych surovin ? v tekuté, polotekuté a kaSovité formé, a to i pro vyzivu
sondou. Vhodné pro pfipravu chutovek, pfedkrmd, zakuska, Slehanych krémd,
emulzi nebo i specialit.

Zafizeni jsou vybavena motorovou brzdou, magnetickou bezpe&nostni pojistkou
zajistujici pfi nespravném sesazeni zafizeni v momentu otevieni vika zastaveni
popf. nespusténi kutru a pulsnim tlagitkem pro vétsi prfesnost zpracovani.

Vyrobce Robot Coupe  Prlihledné viku nadoby s vynikajici viditelnosti umoZzriuje prib&znou kontrolu
Pfipojeni 230V nebo 400v ~ DEhem pripravy.
Vyrobeno Francie

Popis variant:

Vyrobce Robot Coupe
robof i coupe”

Robot Coupe je francouzsky vyrobce zafizeni
pro profesionalni gastronomii. Vyrobky Robot
Coupe se vyznacuji kvalitnim zpracovanim a
vysokou uzitnou hodnotou.

Blixer je standardné dodavan s jemné zubatym nozem, demontovatelnou
nerezovou nadobkou s Uchytem a stiracim zafizenim vika a nadoby.

Technické parametry:

- Prikon:
© 900 W (Blixer 4, 230 V)
o 1000 W (Blixer 4, 400 V)
- Napéti:
o 230 V /50 Hz (Blixer 4, 230 V)
o 400 V / 50 Hz (Blixer 4, 400 V)
- Rozmér (S x Hx V): 242 x 332 x 479 mm
- Hmotnost: 17,3 kg
- PInéni: 0,4 - 3,0 kg surovin
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- Nadoba: 4,5 |, nerez
- Vykon: 2 - 15 porci
- Pulsni tla¢itko
- Pocet otacek:
o 3000 ot./min. (Blixer 4, 230 V)
¢ 1500/3000 ot./min. (Blixer 4, 400 V)
- Blok motoru kovovy

Lze priobjednat (za pfiplatek):
- nlz s hrubym zubatym ostfim
- nahradni nGiz s jemnym zubatym ostfim

Blixér se hodi pfedevsim do nemocnic, kojeneckych Gstav(, USP, jesli apod. - tedy
vSude tam, kde je kladen ddraz na vysokou kvalitu tekuté a polotekuté stravy.

() Moznosti pouzivani

ZDRAVOTNICKA ZARIZEN( GASTRONOMICKA ZARIZENI
Stravana |Hku * Maslo 3 phisadami : éesneiou, falotky,
* Mieti: riznjch drshd masa, ryb. ' petrizle, uzené holososa.. /
* Piprava pénc oe syrové peleninyyb.. * Drmddiy :zelend, majonéza, hniédd, F-
® Telenimove pyré remalida, emulgovand se smetanow
» Dhvoond pynd Te syravibhd ovode niba kompo raguka, 5 perrdeli., E
* Deceni e POV
Poloteluti strava :hrqul::,'}hpl.:n‘ﬂ:a, ia:ﬁ..
Pipravevand re stravy poddvane
ikiou pouhym roctedénim : = FARMACEUTICKE A CHEMICKE
» Fﬁ'ﬂ'kf sl P H
# miletd masa + omatka u et uBﬂMT ;
* pryvé + bekurtin (bujén, i) — . Dr_ﬂcnl:_h:rlm-. e, kl:.'mlu_mdlku..
& pyodné Py + dinip nebo voda ® Michani : homogenizede pivigd latek, wrola madti,
krémis, past...
Tekutd strava v
podivand sondoul ’
® Palévky b viechna pdla, kberd musi
bt feding. b

Pro konkrétni typ noZe nebo jakékoliv informace nas kontaktujte.

DalSi fotografie:
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