EGASTRO

Profesionalni vybaveni pro gastronomii

Stolni Blixer 5 Robot Coupe

Vyrobce Robot Coupe
Pripojeni 230V nebo 400V

Vyrobeno Francie

Popis variant:

Vyrobce Robot Coupe
robof i coupe

Robot Coupe je francouzsky vyrobce zafizeni
pro profesionalni gastronomii. Vyrobky Robot
Coupe se vyznacuji kvalitnim zpracovanim a
vysokou uzitnou hodnotou.

GASTROFORM, s.r.o0.
Ondrova 9, Brno
63500

NaSe cena bez DPH : K¢

Blixer stolni - model Blixer 5 se hodi pfedevsim do nemocnic, kojeneckych Gstav(,
USP, jesli,... Tedy v3ude tam, kde je kladen diraz na vysokou kvalitu tekuté a
polotekuté stravy.

Diky specialnimu nozi a stérkam nadoby umoziuje dokonalé rozmélnéni surovin,
snadnou pfipravu mixovanych jidel ze syrovych nebo vafenych surovin v tekuté,
polotekuté a kaSovité formé, a to i pro vyzivu sondou. Vhodné pro pfipravu
chutovek, pfedkrmd, zakuska, Slehanych krém(, emulzi nebo i specialit.

Zafizeni jsou vybavena motorovou brzdou, magnetickou bezpe&nostni pojistkou
zajistujici pfi otevieni vika zastaveni popf. nespusténi kutru. Pulsni tlagitko
dovoluje vetsi pfesnost zpracovani.

Novinkou je timer pro odpocet zbyvajiciho ¢asu a casomiru k dosazeni jednotného
zpracovani recept( se zaruéenou presnosti.

Diky prhlednému viku nadoby s otvorem Ize pfidavat za chodu dalsi ingredience.
Nadoba je pro snadnou manipulaci osazena ergonomickou rukojeti Soft Touch.

Asynchronni motor pro profesionélni pouziti zaru€ujici delSi Zivotnost a
spolehlivost stroje, tichy chod motoru bez jakychkoliv vibraci. Motor nevyZaduje
Zadnou udrzbu.

Specialni typy kutr(, které kombinuji funkci mixéru a kutru umoznuiji:

- dokonalé rozmeélnéni surovin diky specialnimu nozi a stiracimu rameni vika i
nadoby

- snadnou pfipravu mixovanych jidel ze syrovych nebo vafenych surovin ? v tekuté,
polotekuté a kaSovité formé

- realizaci pokrm{ se zmé&nénou strukturou podavané individualné ve
zdravotnickych zafizenich

- pfipravu chutovek, pfedkrmd, zakuskd, Slehanych krémd, emulzi nebo i specialit

- zachovani plvodni kompozice pokrmu ? predkrm, hlavni jidlo, dezert, vafené
jidlo Ci v syrovém stavu

- zachovani nutriéni hodnoty a nezbytnych vitamind
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Technické parametry:

- Prikon:

o 750 W (Blixer 5, 230 V)
o 1500 W (Blixer 5, 400 V)

- Napéti:

e 230 V /50 Hz (Blixer 5, 230 V)
v 400 V / 50 Hz (Blixer 5, 400 V)
- Rozmér (S x H x V): 265 x 340 x 540 mm
- Hmotnost: 21,0 kg

- PInéni: 0,5 - 3,8 kg surovin
- Nadoba: 5,9 |, nerez

- Vykon: 3 - 20 porci

- Pocet otacek:

o 1500 ot./min. (Blixer 5, 230 V)

Profesionalni vybaveni pro gastronomii

o 1500 nebo 3000 ot./min. (Blixer 5, 400 V)

- Blok motoru kovovy

Lze pfiobjednat (za priplatek):

- ndZ s hrubym zubatym ostfim
- nahradni nliz s jemnym zubatym ost¥im

(0 Moznosti pouzivani

Blixer je standardné dodavan s jemné zubatym nozem, demontovatelnou
nerezovou nadobkou s Gchytem a stiracim zafizenim vika a nadoby.

® Chaond pdl 2o syraviha cvede neba kam oty

ZDRAVOTNICKA ZARIZENI GASTRONOMICKA ZARIZENI
Strava na |Bku * Mislo 3 phisadamd : éesmeku, falotky,
& Mieti: ilzngchdnshi masa, ryb petriele, uzené holososa.. i
* Piprava pénc ze syrové zeleninyyb..
= Talaninoee pyré

Polotekuts strava

Pipavevini e drivy podivane

Eitkey poulwm rodiedénim

* paiévky !
* mieté masa + omalika e
& pyré + bekutina (bujén, miléka..) —
® viiné pymé + sinup nebo vods.

* Dmddiy : zelend, majonéza, hniédd, L

remulida, emulgovand se smetanow

ik, § ptrbeli., ¢’
* Droani pro phipray poidvek ;

z largust, humra, k.,

FARMACEUTICKE A CHEMICKE
LABORATORE

Tekutd strava

ipodivand sondau) :
® Palévky a viechna pdla, kterd musi
bt Peddna. 9

& Dirgeni : Bylin, semen, kiyisslih pediki..
® Miichani : omogenizece pevigdh linek, vrelsa madt,
krémis, past...
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