EGASTRO Profesionalni vybaveni pro gastronomii

FORM

- typ P - pracovni stanice, 400 V
Krouhac zeleniny Robot Coupe CL 60 E - typ P - pracovni stanice, 400 V

NaSe cena bez DPH : 426.230 K¢
NaSe cena s DPH : 515.739 K&
Dostupnost: Na dotaz

Katalogové cislo: 2300

Typ: P - pracovni stanice, 400 V

Robot Coupe CL 60 E navrzen pro usnadnéni prace profesionalll v oblasti
stravovani. CL 60 E je koncipovan pro kvalitni krajeni velkého objemu zeleniny bez
nédmahy a za minimum ¢asu. CL 60 E nabizi uZivateli nekonecnou fadu moznosti.
Nemusi se jiz zabyvat pribéhem pfipravy a mlze se pIné vénovat skladbé
atraktivnich jidel €i libovolné nabizet ke konzumaci nejrozmanitéjSi druhy syrové
zeleniny. Cim dal vice zafizeni nabizi salatové bary, servis na miru, ktery

zakaznikdim umoZnuje vytvorit si svdj vliastni salat.

Vyrobce Robot Coupe  Zmeérite s pfistrojem CL 60 E zplsob servirovani syrové zeleniny: Nabizena
Pfipojeni 400v  kvybeéru dle chuti, rozmanité nakrajena, podlehnou ji vSichni u stolu.
Vyrobeno Francie  \o4el cL 60 E je urCen do stfednich a velkych provoz(, restauracnich, Skolnich a

ostatnich kuchynf pro vyrobu salatl a pro zpracovani vétsiho mnozstvi zeleniny a
Popis variant: ovoce. P¥istroj je vhodny pro vyrobny a velké kuchyné.

Vyrobce Robot Coupe
robof * coupe”

Robot Coupe je francouzsky vyrobce zafizeni
pro profesionalni gastronomii. Vyrobky Robot
Coupe se vyznacuji kvalitnim zpracovanim a
vysokou uzitnou hodnotou.

Technické parametry Robot Coupe CL 60 E:

- Vyrobni kapacita: az 600 kg/h
- Pocet porci: 300-3000 porci
- Rychlost: 375 a 750 ot./min.
- Pfikon: 1500 W
- Napéti: 400 V /50 Hz
- Rozméry (S x H x V):
o 425 x 613 x 1160 mm (modely s pfitlakovou hlavou)
o 462 x 770 x 1353 mm (modely s automatickou hlavou)
- Krouhaci hlava:
o Verze M: kovova hlava s 1 kruhovym nasypnym otvorem o prliméru 175 mm a
ploSe 238 cm? v&etné integrované trubice o priméru 59 mm, pfitlaéna paka
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o Verze A: automaticka, nerezova
- kryt motorového bloku: kovovy

Konstrukéni vlastnosti krouhace Robot Coupe CL 60 E:

- Siroky vybér vice nez 50 vyménnych nerezovych disk

. Zpracovani viech druh( zeleniny na rizné velikosti a tvar, napf.:
o zpracovani zeleniny a ovoce na nudli¢ky, kosticky Ci platky

strouhani kfenu, mrkve, brambor apod.

priprava strouhanky

o priprava hranolek

= vhodné pro strouhani syrd

=]

=]

- MozZnost dokoupit nerezovy stojan na GN 1/1 (bez GN)

. Siroka nabidka dal3iho pFislusenstvi
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- Diky jednoduché konstrukci jsou vSechny dily, které jsou ve styku s potravinami,
snadno odmontovatelné, bez pouzivani naradi pro zajisténi dokonalé hygieny.

- Rozumné rozmeéry stroje spolu se 2 kolecky a rukojeti zajistuji velmi snadné
premistovani stroje.

- Patentovany magneticky bezpecnostni systém Robot Coupe, brzda motoru
zastavi stroj, jakmile se otevre viko nebo pfitlacna paka krouhace

- Automaticky restart

- Snadné Cisténi

- PohodIn& obsluha

Model Robot Coupe CL 60 E s automatickou hlavou

- Automaticky otvor poskytuje kvalitu fezu pfi velkych zpracovavanych objemech
(dokonala rovnovaha mezi tvarem Zlabu, rychlosti otaceni a feznou plochou
kotouc()

- Tento otvor dokonale vyhovuje pro strouhanou mrkev, krajeni na tenké platky
nebo kostiky, napfiklad brambor. Je mozno realizovat vSechny typy Fezu
s vyjimkou nékterych specifickych praci jako krajeni na tenké platky dlouhych
produktd, zpracovani kiehkych nebo velmi objemnych produktd.

- Vstupni zasobnik z nerezu je uréena pro usnadnéni trvalého pfisunu produktd do
stroje.

Model Robot Coupe CL 60 E s pfitlacnou hlavou

- Novy otvor s pakou (plocha 227 cm?) je navrZzen specialné pro velkoobjemovou
zeleninu, s vloZenou trubici (prlmér 58 mm) pro zpracovani dlouhych a kfehkych
druhd zeleniny.

- Péka nasazena na otvoru je ur€ena pro snazsi pouzivani s vynalozenim
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minimalni sily personélu.

- Automatické opétné spousténi pristroje pomoci paky, pro pohodIngjsi pouzivani
a rychlejsi pripravu jidel.

- Velka vstupni plocha otvoru s pakou usnadfiuje pfisun zeleniny, kterd se nemusi

predbézné krajet na mensi kusy, coz znamena Usporu ¢asu a optimalizaci
prlichodu zeleniny.

Model Robot Coupe CL 60 E "pracovni stanice" je dodavana s pfisluSenstvim:

- automaticka plnici hlava,

- pfitlacna plnici hlava,

- 4 trubicova plnici hlava

. zafizeni na pfipravu bramborové kase,

- mobilni ergonomicky vozik pro 3 GN nadoby 1/1,
- mobilni stojan na ulozZeni pfisluSenstvi,

- 3 kusy GN nadoby o velikosti 1/1,

- a sada 16 krajecich diskd MultiCut.

Cistici souprava D-Clean Kit je ve standartni vybaveé.

Disky nejsou soucasti zafizeni a musi se objednat samostatné. Pouze u modeld
"pracovni stanice" je souéasti baleni sada 16 diskd MultiCut.

Sada 16 krajecich diskd MultiCut zahrnuta
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Masténny driak (pro 16 diskd) D-Clean Kit

Disky pro Robot Coupe CL 60 E mUzete objednavat na nasich strankach - pro
zobrazeni nabidky kliknéte zde.

Lze také priobjednat set na vyrobu bramborové kaSe.
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Dalsi fotografie:
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