EGASTRO

Profesionalni vybaveni pro gastronomii

Kombinovany robot Robot Coupe R 211 XL

Vyrobce Robot Coupe
Pfipojeni 230V

Popis variant:

Vyrobce Robot Coupe
robot i coLpe

Robot Coupe je francouzsky vyrobce zafizeni
pro profesionalni gastronomii. Vyrobky Robot
Coupe se vyznacuji kvalitnim zpracovanim a
vysokou uzitnou hodnotou.

robot ¢ coupe’

GASTROFORM, s.r.0.
Ondrova 9, Brno
63500

NaSe cena bez DPH : 25.015 K¢
NaSe cena s DPH : 30.269 K¢
Dostupnost; Do tydne
Katalogoveé cislo: 2129

EAN: 8595620603080

Kombinovany robot Robot Coupe R 211 XL diky vyménitelné hlavé kombinuje
funkci krouhace zeleniny a kutru a odStaviiovace.

- Krouhaci hlava umoznuje strouhani, platkovani, vinkovani a nudlickovani
zeleniny a ovoce.

- Nadaoba kutru slouzi ke zpracovani masa, zeleniny a ovoce, pfipravé tésta,
majonéz, pyré, pomazanek a strouhanky a rovnéz drceni ofechtl a mandli.

- Kuchyrnisky set slouZi k pfipravé ob&erstveni, pfedkrmd podavanych v malych
skleni¢kach, omacek, polévek, sorbetl, zmrzliny, smoothie, dZemd, marmelad,...

Model R 211 XL je uréen do malych provoz( pro vyrobu salatl a pro zpracovani
mensiho mnoZstvi masa, zeleniny a ovoce. Pristroj neni vhodny pro vyrobny a
velké kuchyné.

Technické parametry:

- Prikon: 550 W

- Napajeni: 230 V /50 Hz

- Rozméry (SxHxV): 220 x 360 x 450 mm
- Hmotnost: 12,6 kg

- PInéni: 0,3 az 1 kg surovin

- Nadoba: 2,9 |, polykarbonat

- Vykon: 10 - 30 porci

- Pulsni tla¢itko

- Rychlost: 1500 ot./min.

- Motorovy blok z polykarbonéatu

Konstrukéni vlastnosti:
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- Na stejny blok motoru Ize nasadit bud krouhaci nastavec nebo nadobu kutru

- Siroky vybér vyménnych nerezovych diskl (napf. platkovace, vinkovace,
kostickovace, atd.)

- Prhledné viko kutru s otvorem umoZiiuje pfidavat dalsi ingredience béhem
chodu zafizeni

- Patentovany magneticky bezpecnostni systém Robot Coupe, brzda motoru
zastavi stroj, jakmile se otevfe viko nebo pfitlacna paka krouhace

- S pulsnim tlacitkem pro vétSi pfesnost zpracovani v kutru

- Snadné cisténi

- PohodIna obsluha

Standardni vybava:

- ndiZ s rovnym ostiim

.

-

Za priplatek Ize vybirat z rliznych noz{:

- n0z s hrubym zubatym ostfim (2 bfity)
- n0Z s jemnym zubatym ostfim (2 bfity)
- nahradni nliz s rovnym ostfim (2 bfity)

Kuchyrisky set Ize objednat zvIast:

- odstfedivky a lisu
- lisu na citrusové plody

Disky nejsou soucasti zafizeni a musi se objednat samostatné:

- disky pro Robot Coupe R 211 XL

Doporuéend sada disk(: Platkova¢ 1 a 3 mm, Strouhac¢ 1,5 mm a Nudlickovac 4x4
mm.

- Pf¥istroj nedokaze kosticky, pfipadné hranolky.

Pro kompletni nabidku disk a noz{ nebo jakékoliv informace nas kontaktujte.

NaSe firma je autorizovanym prodejnim a servisnim partnerem Robot Coupe. Diky
vlastnimu servisnimu a technickému zazemi jsme schopni zajistit zaru¢ni i
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pozaru¢ni opravy a GdrZbu strojii Robot Coupe.
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