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Opétné spusténi pfistroje
pomoci tlagitka pro usporu

Nerezova misa krouhace s &asu a pohodin&j&i pouzivani.

e vikem z materialu ABS. Misu i - :
e viko Ize oddélit pro snadnéjsi
&isténi, AL

L]

Operacni kapacita :

| az 80 kg/h.
' ¥, , . Vhrobni kapacita :
r E Kovovy blok motoru pro } a2 3 kg/h.
.' i vétsi odolnost. '
-
y *
TELOL Coupe
Rychlost 375 otacek za Maly a usporny stolni model
minutu umoznujici krajeni 0o® umoznuijici Sirokou $kalu fezu.
kosticek a hranolek stejné CL 30
¥ : dobie jako krajeni kiehké |
ol b _i. y zeleniny.
- _-1#..‘.&_\.- e _h,.h_q_-_rl
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. 5 * Oba modely jsou vybaveny dvéma plnicimi otvory:
) ' F - jeden velky otvor (plocha 104 cm?) pro velké suroviny jako zeli,
o N brambory atd...
- jeden kruhovy otvor (& 58 mm) uréeny pro podiouhlou
— nebo kiehkou zeleninu, pro perfekini platkovani f D
i . okurek, mrkve, raj¢at atd...

- * Snadna obsluha a perfektni krajeni kiehkych surovin diky svisle

v 1 zavésené pace tlagitka. “ L
E = CL25

Opétné spusténi pfistroje
" o E pomoci tla¢itka pro usporu
. gasu a pohodin&j&i pouzivani.
Nerezova misa krouhace s
vikem z materidlu ABS. Misu t m
i viko Ize oddélit pro snad- o

néjsi Cisténi.
Operacni kapacita :
az 60 kg/h.

Virobni kapacita:
az 3 kg/h.

J Polykarbonatovy kryt motoru.

Jedna rychlost: 1500 otacek
za minutu pro platkovani,
strouhani a krajeni nudli¢ek.




KROUHACE ZELENINY

STOLNI MODELY

0 Vyhody : ‘ﬂ[ Pocet porci :
Kapacita krouhani : 41} od20do 80
* Velky plnici otvor (104 cm?) pro zpracovani velkych

surovin a kruhovy plnici otvor (& 58 mm) vhodny
pri krouhani podlouhlnch a krehkych surovin.

Zakaznik :

Moznosti krouhani : e Restaurace,

* K dispozici je kompletni vyber disku pro platkovani, Lahudkarstvi,
vinkovani, strouhani a krajeni nudlicek ze vsech druhu Bistra
zeleniny a ovoce.

Jednoduchn design : ‘ Strucne :

* Odnimatelna misa a viko pro snadné a dokonalé
¢isténi.

Nenarocné na prostor - stolni modely
e Tvar krouhace umoznuje snadnou obsluhu a Udrzbu. s Sirokou skalou krouhani.

Bezpecnost :

e Patentovann magneticky bezpecnostni systém a
brzda motoru zastavi stroj, jakmile se oterve viko
nebo pritlacna paka krouhace)

KOMPLETNI SORTIMENT DISKU

@__\ 6 Platkovace m 6 Nudlickovace @ 1 Vinkovaé
— e
Ol | &= 6 &

2x2 8x8 2 mm
1 mm 6 mm mm

Hranolky* ‘ Kostky*

e 10 Strouhace ﬂ

% ‘/ ]
10 x 10 8 X 8 10 x 10
1,5 mm 9 mm é mm

* Pouze u CL30 '«___,/

INDUKCNi MOTOR

! CL20

Oddélitelné prislusenstvi
“ krouhace vyrobené z ABS.

- Operaéni kapacita :
az 40 kg/h.

— Virobni kapacita : = Komeréni asynchronni mo-
az 2 kg/h. tor pro pramyslové vyuziti,
zaruCujici del$i zivotnost a
—_— spolehlivost stroje.
Polykarbonatovy kryt motoru. « Konstrukce motoru je vybave-
na kuli¢koviAmi lozisky, umoz-

. nujici tichy chod motoru bez
Rychlost 1500 otacek za jakrichkoliv vibraci.

mobag i COUpe

0@ minutu. Jednofazovy motor - Extra silny.
CL 20 pro platkovani, strouhani a = Nevyzadujici zadnou udrzbu.
nudli¢kovani. e Zadné tieni.

= Nerezova hfidel motoru.




robot ¢y coupe’

Platkovaé ref. Nudli€kovaé o
- 1 mm 27051 \ 2x2mm 7599
- L 2 mm 27555 f . } 2 x4 mm 27080
o g Xl
£y 3 mm 27086 » § 4 2x6 mm 27081
. 4 mm 27566 1Y) i 4x4mm 27047
f
- 5 mm 27087 6x6 mm 27610
% y 6 mm 27786 g 4 8x 8 mm 27048
<7/ W "h.,rdl" VInkovaTl 2 mm 27621 .-r""::{, = Hranolky 8 x 8 mm* 27116
. Hranolky 10 x 10 mm* 27117
¢ *
Strouha¢ ref. Kostky ref.
g 1,5 mm* 27588/27148 & 8Xx8x8mm 27113
. §
7 = 2 mm* 27577/27149 L ) . 10 x 10 x 10 mm By
T A 3 mm* 27511/27150 -] —r T
arlh . £*)
it : 6 mm 27046 P
- 9 mm 27632 ®
Kfen 0,7 mm 27078 A
Kfen 1 mm 27079 A e
Kfen 1,3 mm 27130 a» ﬂ -»
Parmezan 27764 P : . v > i
Restované brambory 27191 &
* Pouze u CL30
Technické udaje Rozméry (v mm) Vaha_(kg)
(bez diska)
Rychlost Vykon Intenzita Napé&ti*
(ot/min) W) Ty apeti A B C D E F G| H Netto Brutto
CL20 1500 400 57 533:2\//1 188 | 301 | 217 | 545 | 545 | 700 | 590 | 140 | 11kg 13 kg
CL25 1500 450 57 230V | 190 | 340 | 210 | 550 | 320 | 710 | 530 440 | 14 kg 16 kg
50 Hz/1
CL30 375 500 57 5(2)332\//1 224 | 320 | 210 | 604 | 320 | 744 | 530 | 440 | 15kg 18 kg
E
CL 20 CL 25 - CL30

VYROBENE VE FRANCII SPOLECNOSTI
ROBOT-COUPE s.N.c.

Sidlo firmy, vyvozni a marketingové oddéleni :
Tél.: +33143988833-Fax:+ 33143743626
18, rue Clément Viénot - BP 157

94305 Vincennes Cedex - FRANCE
http://www.robot-coupe.com

email : international@robot-coupe.com

Réf. 430 190 - 01/2006 - Tcheque

DISTRIBUTOR

NORMY

PRISTROJ ODPOVIDA :

« Pozadavkim nasledujicich
evropskych norem a zakonnym
predpistim stat(, které je prevzaly
do své legislativy : 98/37/CEE,
73/23/CEE, 89/336/CEE,
89/109/CEE, 90/128/CEE.

« Pozadavkim harmonizovanych
evropskych norem a norem
tykajicich se bezpecnosti a
hygieny: EN 292 - 1 - 2, EN 60204
-1,1992, NF EN 12852, NF EN
1678.

« Norem franzuskem : NF U 66-066,

NF U 64-051.

Vyhrazujeme si pravo kdykoli bez pfedchoziho upozornzni zmznit technické specifikace tohoto pfistroje.

© Vsechna prava vyhrazena pro vSechny staty - ROBOT-COUPE S.N.C.



EGASTRO HLEDATE SPOLEHLIVEHO

Fo R M DODAVATELE VYBAVENI
PRO GASTRONOMII?
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PRODEJ PROJEKCE SKOLENI

RESTAURACE REZNICTVI

GASTROFORM - Centrala Tel: 546 223 099

Ondrova 9, Brno, 635 00 Fax: 546 220 328
E-mail: info@gastroform.cz

GASTROFORM - Obchodni pobo&ka Web: www.gastroform.cz

Zizkova 566, 580 01, Havli¢kav Brod Eshop: www.profikuchyne.cz
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