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/© CL50 / CL 50 Ultra )
( PRUCHODNOST ) ~ (

( PRESNOST )

Velky vstupni otvor
(plocha 139 cm?
pro krouhdani ob

s, _ lﬂ i
jemnych druhl zele- ‘ ‘J i ; '
T
A P

Trubicovy otvor (@
58 mm) pro zpra-
covani dlouhych a
kiehkych druhl ze-
leniny (napt.. cukety,
okurky, houby) s vynikajici
prfesnosti fezu.

niny jako zeli nebo ce-
leru. MozZnost zpracovat béhem
jedné operace az 10 rajcat.

( ERGONOMIE )

Automatické  opétné  spousténi
pfistroje  pomoci packy, pro
pohodInégjsi pouzivani a rychlejsi
pfipravu jidel.

( CGSTENi )
Viko je navrzeno tak,
aby jeho jednoduché

tvary bez  koutu
usnadriovaly ¢isténi.

(" ROBUSTNOST )

Blok motoru z polykarbonatu (z
nerezu v pfipadé CL 50 Ultra) je
navrzen pro zpracovani velkych
mnozstvi.

(=)

/D CL52

( PRESNOST )

( POUZIVANI
Velky kruhovy otvor
(plocha 227 cm?2) je
urcen pro zpracovani

objemnychdruhtizele-

niny jako celeru, zeli, sala-

u... Jeho velikost umoZiuje omezit ma-

nipulace a optimalizovat prichodnost

pfistroje.

Trubicovy otvor (& 58
mm) pro zpracovani
dlouhych a kfehkych
druhl zeleniny (napf.
cukety, okurky, houby) s vy-
nikajici pfesnosti fezu.

( KVALITAREZU )

Odnimatelnd sténa  zarucuje

stejnomérnost a optimalni kva-
litu fezu, zejména v pfipadé
krdjeni na platky brambor nebo
rajcat.

( ROBUSTNOST )

Blok motoru z nerezu.

Pristroj je vhodny jak
pro mala, tak pro velka
mnozstvi.

a - i I




g Krouhace zeleniny

Stolni modely

Q Vyhody : @ Pocet porci :
Moznost pouzivani : az do 400

® Velky vstupni otvor pro zpracovani objemnych
druht zeleniny jako zeli, salatu.

Velka riiznorodost ez : - pe
® Siroky sortiment 48 diskGi pro krajeni na platky, =3 Zakaznik:

vinkované platky, strouhani, krajeni na tycinky, Skolky, LahtidkaFstvi, Bistra,

nudli¢ky a kosticky (od 5x5x5 mm do 25x25x25 mm), Restaurace.

s optimalni presnosti a kvalitou rezu.
® Pfistroj o jedné rychlosti 375 ot/min, idedlni pro

zpracovani krehkych produktt, krajeni zeleniny na 22

kosticky a brambor na hranolky, s velkou rlznorodosti Strucne ¢

fezu pfi krajeni na platky, strouhani a krajeni na kosticky. Vysoce vykonné, robustni a snadno Cistitelné,
® Pristroj o dvou rychlostech 375 a 750 ot/min, ktery v nabizejici $iroky sortiment fez(i nejriizn&jsich

sobé slucuje presnost fezu a rychlost. tvard, tyto jedine¢né piistroje budou plnit
Jednoducha konstrukce a robustnost : Vase kazdodenni pozadavky presné, snadno
® \Sechny soucasti, které jsou v kontaktu s pokrmy, jsou a efektivné.

snadno odnimatelné pro zajisténi dokonalé hygieny.
® Asynchronni motor pro intenzivni pouzivani.

/(O Nejsirs

_KQ Kapacita

i vybér
diska !
& 12 P:A:KOVACU Prakticka azdo azdo az do
,vmm prichodnost | 250 kg/h 250 kg/h 300 kg/h
14 mm
Teoreticka azdo azdo azdo
prachodnost | 5 kg/mn 5 kg/mn 7 kg/mn
3 VLNKOVACE
2 mm Pocet porci 20 20 30
denné p p .
v 300 + 300 + 400 +
5 mm

/ ° Prislusenstvi pro !

. 10 STROUHACU pf‘l’p ravu kase

T a0\ 1,5 mm
Sy P v Typy CL 50 E a CL 50 Ultra E mohou byt vybaveny na

objednavku pfislusenstvim pro pfipravu kase.
Toto prislusenstvi se sklada :
- ze specialni mfizky a kovového nastroje

r el 9 mm

P , - ze specialniho disku na odvadéni produktu
L*W\t. 1 N:JDI;CKOVACU - z pIniciho Zlabu. .
- Plnici zlab Ize pouzivat pouze na pfistroji CL 52.
8 x 8 mm
9 KOSTKOVACU
5x5x5mm

/ 50x70x 25
) x 70 x 25 mm

3 HRANOLKOVACE
8 x 8 mm

-u1!i§
-

10 x 16 mm

Umozni Vam snadno pfipravit kvalitni a chutnou kasi
ve velkém mnozstvi.




Vyhrazujeme si pravo kdykoli bez pfedchoziho upozornéni zmunit technické specifikace tohoto pfistroje

© V3echna prava vyhrazena pro viechny staty : Robot-Coupe s.n.c.

- Tchéque

Réf. : 450 320 - 04/2008

J Platkova¢

ref. réf.
0,6 mm 28166 10 mm 28067
0,8 mm 28069 14 mm 28068
1 mm 28062 vinkova¢ 2 mm 27068
2 mm 28063 vinkova¢ 3 mm 27069
3 mm 28064 vinkova¢ 5 mm 27070
4 mm 28004 | vaiené brambory 4 mm 27244
5 mm 28065 | vaiené brambory 6 mm 27245
8 mm 28066
) Nudlickovaé/Hranolky ref. ref.
!n"*' 1 x8 mm 28172 3 x 3 mm 28101
"M\\ i ) 4 1 x 26 mm cibule/Zeli 28153 4 x 4 mm 28052
o v 2 x 2 mm (celer) 28051 | 6x 6 mm 28053
L S ¢ el 2 x 4 mm (prouzky) 27072 | 8x8 mm 28054
- "4 o ——y 2 x 6 mm (prouzky) 27066 | hranolky 8 x 8 mm 28134
s I\ J Sl f{ \ 2 x 8 mm (prouzky) 27067 | hranolky 10 x 10 mm 28135
/I‘ .\\\m-vff"*; :; 2x 10 mm 28173 | hranolky 10 x 16 mm 28158
Strouhac ref. ) Kostky of.
1,5 mm 28056 5x5x5mm 28110
2 mm 28057 ‘ - - 8 x 8 x 8 mm 28111
3 mm 28058 £ %“fﬁt % 10x10x 10 mm 28112
4 mm 28073 . \‘ 14x14x14mm 28113
5 mm 28059 . : 14x 14 x5 mm 28181
7 mm 28016 14x14x10 mm 28179
9 mm 28060 20x20x20 mm 28114
parmezan 28061 N 25x25x25mm 28115
kfen 28055 50x70x25mm 28180
bramborové placky 27164
J Indukéni @ Technické G daje Rozméry (mm) Vaha (kg)
Rychlost Vykon Napéti*
m OtO r (gt. Jmin) {W) (?A) A B C netto | brutto
cL 50 375 550 | A0V 1335|310 380 | 15 | 18
so | 375a750 | 550 | 40V | 335|310 [380 | 15 | 18
cL50Ula | 375 550 J00VI3 | 350 | 310 | 380 | 15 | 18
CLsOUla | 3752750 | 550 | o #°V/3 1350 | 310 | 380 | 15 | 18
cL52 375 750 40V/3 | 640 | 360 | 250 | 21 | 24
® Komer¢ni asynchronni motor pro
pramyslové vyuziti, zaru¢ujici delsi CL 50 - CL 50 Ultra CL52
Zivotnost a spolehlivost stroje.
® Konstrukce motoru je vybavena
kulickovymi lozisky, umoznujici tichy
chod motoru bez jakychkoliv vibraci.
® Extra silny. Gonpy
® Nevyzadujici zdidnou udrzbu : 200 |
_2adné tren (bez kartacka) .
- nerezova htidel motoru. ’ - |
* K dispozici i dal3i napéti
NORMY :

robot ¢ coupe’

VYROBENO VE FRANCII SPOLECNOSTI

ROBOT-COUPE s.n.c.

Sidlo firmy, vyvozni a marketingové oddéleni :

48, rue des Vignerons - BP 157
94305 Vincennes Cedex - France

Tél.: 01 43 98 88 33 - Fax : 01 4374 36 26

email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

Distributor

Pristroj odpovida:

® Pozadavkiim nasledujicich evropskych
norem a zékonnym predpisim statd, kte-
ré je prevzaly do své legislativy : 98/37/
CEE, 73/23/CEE, 89/336/CEE, 89/109/CEE,
2002/72/CEE.

® Pozadavkim harmonizovanych evrops-
kych norem a norem tykajicich se
bezpecnosti a hygieny : EN 292-1a 2, EN
60204 -1, 1998, EN 1678.

DEEE

wn
i
2/ |




EGASTRO HLEDATE SPOLEHLIVEHO

Fo R M DODAVATELE VYBAVENI
PRO GASTRONOMII?
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PRODEJ PROJEKCE SKOLENI

RESTAURACE REZNICTVI

GASTROFORM - Centrala Tel: 546 223 099

Ondrova 9, Brno, 635 00 Fax: 546 220 328
E-mail: info@gastroform.cz

GASTROFORM - Obchodni pobo&ka Web: www.gastroform.cz

Zizkova 566, 580 01, Havli¢kav Brod Eshop: www.profikuchyne.cz
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