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Whodna zejména 15 litrc 30 litrd 45 litra 50 litrd 100 litrG
pro mala mnozstvi | | | | |
I [ I
2000 az 12 500 ot/min 2300 az 9600 ot/min MP 350/MP 450 : 9500 ot/min
MP 350 V.V./MP 450 V.V. :
= 1500 az 9000 ot/min
= ]
= =
= -
CISTENI Nasténné drzaky
S pfistrojem jsou dodavany dva druhy drzaku k pohodinému
Snadno rozebiratelny skladovani.
ndz a zvon.

= Jednoduchy drzak :
uréeny pouze pro pristroje
s funkci mixeru.

= Rozsireny drzak :
urCeny pro kombinované .
modely MP 350 Combi, MP 450 }
Combi a model MP 450 FW.
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MP 550 MP 600 CMP 250 Combi CMP 300 Combi  MP 350 Combi MP 450 Combi . MP 450 FW
200 litrd 300 litrd 15 litrd 30 litrd 50 litrd 100 litrd | 100 litr
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Opérka na nadobu (na prani)
Jednoducha opérka 3 nastavitelne’ opérky
Na jakékoliv nadoby Na nadoby s & :

@ 330 az 650 mm
@ 500 az 1000 mm

-+ @ 850 az 1300 mm
x

= Nerezové provedeni, moznost rozebirani, snadné Cisténi a ergonomickeé rfeseni.
= Pro vétsi pohodli; taktéZz umoznuje ponechat stroj v chodu bez obsluhy.




Exklusivni technologie !

Vyhody : — Kapacita nadoby :

= Perfektni hygiena : Uplné rozebiratelny zvon, niz a od 2 do 300 litrd

Slehag, exkluzivné od Robot-Coupe.
« Robustni pfristroj : Spravnou volbou materidlu a desi-
gnu vznikl velmi odolny pfistroj.
< Priprava velkych objemt : Silny motor pro rychlé a A Zakaznik :

kvalitni zpracovani surovin. Restaurace, $kolni jidelny, Lah(idkafstvi
= Snadna udrzba : Rameno, zvon, ndz a Slehac z nerezu.

- Kompaktni modely : Setfi prostor a snadno se
pouzivaji. 3 modely pro nizké kapacity ’
= Modely s variabilni rychlosti : PomGzou Vam pfizpUsobit 0 Strucéneé :
rychlost otd€ek pro uréity druh pfipravy a zamezi
nezadoucimu Splouchani tekutiny. v : e
pouzivani, mnohostrannosti vyuZiti,

° Automatick.y Isys.tem v"’?“'ace |:ychllosti : Stala zivotnosti a rentability zajiStuji nasim
rychlost pro jakékoliv slozeni zpracovavané hmoty. pristrojtim prvenstvi na trhu.

Parametry z hlediska hygieny, snadnosti

SIROKE MOZNOSTI POUZITi

Predkrmy : Hlavni jidla: Dezerty :

= Polévky / zahustované polévky / = Zeleninové péna: mrkev, = Tésto na paladinky = Snih z
zeleninové polévky 8penat, celer, brukev, zelené bilkd

= korySi polévky : z langust, rakd... fazolky atd... = Cokoladovéa pé&na = Slehacka

e Zeleninové pény = Omacky : sviCkova, zaprazena, - Jahodovy protlak = Cokola-

- Guacamole salatova zalivka dova poleva = Tésto na kobliny

= Tésto na smazeni

Tagliately
a rajsky protlak

Vysoce odolné kovoveé téleso slehace

-
| | = Pfevody jsou ulozeny mezi dvéma ko-
' vovymi @ pouzdry, coz zvy$uje odol-
nost pfevodovky i pfi vysokych za-

Kulickova loZiska g Horni kovové  téZich.
Pl pouzdro @)

\ Vnitfni kovové

") pouzdro

= Systém rychlého nasazeni @ Sleha-
cich metel pro snadnou montaz a
demontaz

Kovovy prevod

= Vlisované metly @ zarucuji perfektni
hygienu (design pfistroje bez zby-
te¢nych zahyba)..

Spodni ¢ast:
= Kovova na
MP Combi
« Polykarbonatovy
plast na CMP Combi

'QQ;J [, Velmi odolné pri zpracovavani
r f {7 hutnych konzistenci jako je livancové
tésto nebo bramborova kase.




PONORNE MIXERY

e

Funkce: preruSovana a
stala a podle vybraného

modelu i variabilni

rychlost zaruduje vétsi
pohodli pro obsluhu a
moznost nastaveni optimalni
rychlosti pfi konkrétnim pouziti.

Tvar rukojeti umoznuje
spravné a pohodiné drzeni
mixeru, €o0Z shizuje Unavu
uzivatele.

Ventilaéni mfizky jsou
umisténé v horni casti
motorové jednotky pro
zajisténi  vodévzdornosti
spodni ¢asti motoru.

Lehce dostupny regu-
lator otacek je umistén
na vrcholu pfistroje.

Pro snazsi cisténi muze
byt ndz snadno oddélen
specialnim kliéem doda-
vanym s pfistrojem.

Nerezova hfidel, zvon a
nuz pro delsi zivotnost.

' Vlisovany ntiz zarucéuje per-
fektni  hygienu. Tvar a pata hridele, patentovany
brouseni noze pro optimalni systém Robot-Coupe, pro
rychlost a kvalitu fezu. - snadné cisténi, hygienu a

jednoduchou udrzbu. Tento

patentovany Robot-Coupe sys-
i tém byl vyvinut jako soucéast
/ 1 v HACCP programu.

Kompletné rozebiratelna

NOVY ZVON, CELY NEREZ OCELLI*

) . NEREZ
VYSOKA L OCEL @ o
ODOLNOST .
() Jesté vyssi pevnost m Q u |Ck -
|

HOSPODARNOST ‘ |

System

Vyménna vlozka
vybavena nerezo-
vymi lozisky. Vy-
ménu muize pro-
NEREZ vadét uzivatel.
OCEL

() Vyjimeéné dlouha zivotnost !

NEREZ ||
SNADNE GISTENI OCEL |
A UDRZBA

() Demontaz rdznych {"
prvki zvonu pro snad- '
né a rychlé ¢isténi. ,

NGz s deflekto-
- —~ rem.

* Systém chranény patentem, k dospozici na modelech MP 350, MP 450, MP 550, MP 600, MP 350 V.V., MP 450 V.V., MP 350 Combi, MP 450 Combi.




it technické specifikace tohoto pfistroje.

© Vsechna prava vyhrazena pro vS§echny staty - Robot-Coupe s.n.c.

éni zméni

Vyhrazujeme si pravo kdykoli bez pfedchoziho upozorn

RADA MINI CMP

Technické Udaje Rozméry (v mm) Vaha (kg)
Variabilni o
Vykon Napéti*
rychlost A B C D net brutto
(ot/min) w) (Amp.)
Mini MP . 230 V/50Hz
170\, |2000az 12500 220 i 78 465 65 170 | 1,51 | 1,85
Mini MP . 230 V/50Hz
SooA, |2000 az 12500 250 s 78 515 65 220 | 156 | 1,99
KOMPAKTNI RADA CMP
Technické Udaje Rozméry (v mm) Vaha (kg)
Variabilni o
Y Napéti*
rychlost V{\mn ( Ar’;p.) A B © D net brutto
(ot/min)
od 2300 230 V/50 Hz
cMP2so Vv | Soes 270 1 94 610 ) 255 3,0 4,7
0d 2300 230 V/50 Hz
cMP3oo ViV | SE e 300 e 94 660 90 305 3,1 48
0d 2300 230 V/50 Hz
CMP3SO VY. | ST 350 a 94 718 90 363 28 5,0
Technické Udaje Rozméry (v mm) Vaha (kg)
Rychlost (ot/min) ¢ -
Vykon | Napéti | n | g | ¢ | p | E | F | net | bruto
Mixery Mixery Variabilni rychlost W) (Amp.)
230V
MP 350 9500 400 |t of 125 | 725 | 100 | 360 46 | 61
. 230V
MP 350 V.V. 1500 a2 9000 a00 | 220V | 125 | 725 | 100 | 360 | 440 | 120 | 48 | 63
MP 450 9500 450 | 230V | 155 | 825 | 100 | 460 49 | 64
50 Hz-2,1 ! !
MP 450 V.. 1500 a2 9000 450 502512-\2/ J| 125 | 825 | 100 | 460 | 440 | 120 | 50 | 6.4
MP 550 9000 610 | 239V | 125 | 925 | 111 | 560 52 | 67
50 Hz-2,9 ' '
MP 600 9500 750 | 239V | 123 | 970 | 110 | 580 57 | 76
50 Hz-3 ’ !
Technické udaje Rozméry (v mm) Vaha (kg)
Mixery Slehag Vykon | Napéti*
Variabilni rychlost Variabilni rychlost (W) (Amp.) A B c D E F net brutto
CMP 250 Combi| 2300229600 | 500a%1800 | 270 50232_\{ J| 94 [ 610 90 | 255|390 | 120 | 30 | 47
CMP 300 Combi| 2300229600 | 500a21800 | 300 5021:"2_\1/ 4| 94 | 660 | 90 | 305|390 | 120 | 31 | 48
MP 350 Combi| 1500229000 | 250a%1500 | 400 50232_\{ of 125 | 775 | 100 | 410 | 440 | 120| 59 | 83
MP 450 Combi| 1500a%9000 | 250a%1500 | 450 502f|2_‘2f J| 125 | 875 | 100 | 510 | 440 | 120 | 61 | 85
MP 450 FW 250221500 | 450 50232_\2’ | 125 | 805 | 120 | 460 | 440 | 120 | 43 | 65
*Dalsi napéti k dispozici.
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Réf 430 303 - 03/2006 - Tchéque

VYROBENO VE FRANCII SPOLECNOSTI ROBOT-COUPE s.N.C.
Sidlo firmy, vyvozni a marketingové oddéleni :

Tél.: 01 43 98 88 33 - Fax : 01 43 74 36 26

18, rue Clément Viénot - BP 157 - 94305 Vincennes Cedex
http://www.robot-coupe.com

email : international@robot-coupe.com

DISTRIBUTEUR

» Pozadavkdm nasledujicich evropskych
norem a zakonnym predpisim statd,
které je prevzaly do své legislativy :
98/37/CEE, 73/23/CEE, 89/336/CEE,
H89/109/CEE, 90/128/CEE. Pozadavkim

harmonizovanych evropskych norem a
norem tykajicich se bezpecnosti a hygie-
ny : EN 292 - 1 - 2, EN 60204 — 1, 1992,
NF EN 12853.




EGASTRO HLEDATE SPOLEHLIVEHO

Fo R M DODAVATELE VYBAVENI
PRO GASTRONOMII?
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PRODEJ PROJEKCE SKOLENI

RESTAURACE REZNICTVI

GASTROFORM - Centrala Tel: 546 223 099

Ondrova 9, Brno, 635 00 Fax: 546 220 328
E-mail: info@gastroform.cz

GASTROFORM - Obchodni pobo&ka Web: www.gastroform.cz

Zizkova 566, 580 01, Havli¢kav Brod Eshop: www.profikuchyne.cz
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