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COOKING CUTTER BLENDER

1. profesionalni robot s ohifevem!

ZATEPLA Ci ZA STUDENA

Misim,
DRTIM,
HNETU,
MIXUJI,

EMULGUJI,
ROZSEKAM,

OHRIVAM A VARIM...
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Pomocnik séfa kuchyné

Emulgovani, drceni, mixovani, sekani, michani, hnéteni jsou jsou prace,
které perfektné provadi Robot Cook®. K tomu se pfidava moznost nastavit

teplotu az do 140° s presnosti na jeden stupen. Velkokapacitni nadoba
umoziuje pfipravu mnozstvi dostate¢ného pro profesionalni potieby.

Robot Cook® probudi kuchafovu fantazii. Idedlni pfistroj pro inovaci a pripravu rady
atraktivnich teplych i studenych, slanych i sladkych jidel.

DUKLADNY POMOCNIK

+ Snadné pouzivani diky variabilni rychlosti od 100 do 3500 ot./min.

- Jemnost vysledku a rychlost provedeni diky rychlosti otaceni az 4500
otacek za minutu.

- Smés jemnych produktl bez krajeni diky obracené rotaci noze: funkce
R-Mix®

- Udrzovani pripravy ve stalé teploté diky prerusované funkci.

SAMOSTATNY POMOCNIK

Diky funkci programovani mUzete svéfit tajemstvi své pfipravy Robotu
Cook a oblibené recepty kdykoliv snadno zopakovat..

SPOLEHLIVY POMOCNIK

Vykonnost Robota Cook® se zaklada na velmi robustnim asynchronnim
pridmyslovém motoru.

TICHY POMOCNIK

Uprostred ruchu kuchyné kuchati oceni jeho tichy chod.
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Robot Cook’ »
Nove &

Vykon 1800 W.

Napeti Jednofazovy 230V

Motor Indukéni

4 rychlostni funkce:

« Variabilni rychlost od 100 do 3500 otacek/min

+ Vlysoka rychlost Pulzni/Turbo 4500 ota¢ek/min

« Rychlost michani ,R-Mix" pfi zpétném chodu noze -100 az -500
otacek/min.

« Stfidava rychlost otaceni noze kazdé 2 vtefiny pfi nizké
rychlosti.

Teplota ohfevu az do 140°C

Pfesnost ohfevu +/-1°C

Nerez nddoba kutru o objemu 3,7 | vybavena rukojeti

Objem tekutin 2,51

NGz s nerez zoubkovanymi ¢epelemi

Stiraci rameno nadoby a vika

Funkce programovani 9 receptl

Rozmery (Hx5xV) 226 x 338 x 522 mm

Hmotnost brutto 15kg

Ref. 43000R - Robot Cook’ 230V/50/1 70 880 K¢

Ref. 39854 - Sada s dopliikovou nadobou 21264 K¢

Fonctions
o A

@®® Drceni ® ® Mixovani

« Béarnska . Majonéza « Pesto +Mandle +Velouté « Zeleninova pyré
 Holandska + Maslo « Pistacie « Potravinové + Kompoty + Ledové smési
moucky

® Za studena ¢i ® Za tepla az do 140 °C

:

0 Sekani ®® Michani néte
- T .

« Bylinky « Teriny + BeSamel + Anglicky krém + Odpalované + Kynuté tésto
» Dochucovadla - Tatarské bifteky « Rizoto « Cukrarsky krém tésto « Jemné tésto
» Linecké tésto
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4 PRAKTICKY N 4 SIKOVNY )
O:c'\cqur ve .viku :moiﬁlge Viko velmi dobfe tésni a
pr’| q a\éat '”9{‘; u:)nlce ° i zabranuje rozstfikovani.
nadoby, aniz by by'o nutne Stérac pary vika umoziuje
RIETSIp e ) stalé sledovani obsahu
nadoby.
. ’ _ J/
4 VYNALEZAVY R
[ VYKONNY h
Stiraci rameno nadoby pro
velmi jemné a homogenni
smési.
- J
£ Ve _ I
Jedinecny systém uchyceni FUNKCNI
noze umoznuje vyjmout
pfipravenou stéZcheIa Velky objem nadoby 3,7 1 je
prakticky pro profesiondini
\bezpecne ﬂj Robot Cook” vyuziti.
HYGIENICKY @? 0 @ - 7
| ¥ coupe’ ~ . —

Vsechny dily, které VELMI PRESNY

pfichédzeji do kontaktu s po-
travinami, Ize snadno od-
montovat a umyt v mycce. Y,

Teplota ohfevu je nastavi-
telna az do 140°C.
_ /

Panel nastaveni

« Funkce Maly (Petite) a Velky (Grande) vykon (Puis-
sance) ohfevu az do 140°C

« Funkce Rychlost od -500 do 3500 otacek/min.

« Funkce ¢asovac (Timer)

Panel programovani

+ 9 programu

& Robot Cook

| COOKING CUTTER BELENDER |

« Tlacitko Krok
Otocny knoflik
pe (nastaveni parametru)

Plocha pro zpracovani
Tlac¢itko  Tlacitko  Tlacitko

Pulse/Turbo Zapnout Vypnout
az do 4500 ot/min.




E GASTRO
PROJEKCE VELKOKUCHYNI

V pfipadeé realizace zcela nove kuchyné nebo vydejny
stravy provedeme studii a zpracujeme detailni projekt
rozmisteni a zapojeni zafizeni. V pfipadé novostavby
spolupracujeme se stavebnimi inzenyry pfi navrhu
dispozic prostoru, kde se bude kuchyne nachazet.

PRODE]) VYBAVENI PRO GASTRONOMII

Dodavame gastronomicke vybaveni pro restaurace,
kavarny, pekarny, pizzerie, fast foody, cukrarny,
domovy pro seniory, Skolni kuchyné a jidelny. Nasi
odbornici Vas radi vyslechnou a navrhnou Vam feseni
presné na miru.

SKOLENi OBSLUHY

Po instalaci a dodavce zarfizeni provedeme zaskoleni

celodenni skolenf s profesionalnim

provadime
kucharem.

JIZ VICE NEZ 15 LET DODAVAME ZARIZENI PRO:

RESTAURACE, HOTELY
B CUKRARNY, KAVARNY

m REZNICTVi, PEKARNY

PIZZERIE, FAST FOODY

SKOLNI KUCHYNE, JIiDELNY

B NEMOCNICNI KUCHYNE a dalsi gastro provozy...

VELKOKUCHYNSKA ZARIZENI

MONTAZ + ODBORNY SERVIS

Nasim klientim poskytujeme odborny zaruéni i
pozarucni servis velkokuchynskych zarizeni vcetné
Vam po dodani odborné zapojime ve Vasi kuchyni. At
uz se jedna o varnou techniku, chlazeni, myci techniku,
kuchynske roboty, konvektomaty a dalsi kuchynske
stroje, radi se o ne postarame tak, aby slouzily k Vasi
plné spokojenosti.
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KONVEKTOMATY
Plynove a elektricke konvektomaty Retigo
instalujeme od roku 1997

CHLADICI ZARIZENI
Chladnicky, mraznicky, chladici a mrazici
stoly, vinoteky, vyrobniky ledu, ...

CHLADIC| VITRINY
Chladidi vitriny pro cukrarny, kavarny, bary,
restaurace, prodejny s potravinami

MYCKY NADOBI

DALSI ZARIZENI
Narezove stroje, vakuove balicky, skrabky
brambor, kavovary,

KUCHYNSKE STROJE
Male i velke kuchynske roboty, slehace,
hnéetace, kutry, mixery, odstavnovace, ...

NEREZOVY NABYTEK
Zakazkova vyroba nerezovéeho nabytku pro
restaurace, hotely, bary, skolni kuchyné, ...

SOKOVE ZCHLAZOVACE

Mycky nadobi, mycky skla, mycky cerného | Sokoveé zchlazovace a zmrazovace pro
nadobi, pruchozi mycky, chemie a prislusenstvi restaurace, reznictvi, hotely, pekarny,

PECE PREPRAVA A VYDE) STRAVY
Pekarské pece, pece na pizzu, kynarny, Gastronadoby, jidlonosice, termoprty,
klasicke pece, cukrarske pece termovarnice, prepravni voziky

VARNA TECHNIKA
Fritezy, sporaky, trouby, smazici panve,
varne desky, varne kotle, vodni laznée, ...

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

I Vice zafizeni najdete na nasem
e-shopu: www.profikuchyne.cz

GASTROFORM, s.r.o.
Ondrova 9, Brno, 635 00

L
JE= 546 223 099
GSM: 603 821268 s
A C T
£/ VELKOKUCHYRSA ZAFZEN
WEB: www.gastroform.cz oY ol
F-SHOP:  www.profikuchyne.cz ey |

E-MAIL: info@gastroform.cz



