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Group: Gravity manual
slicers with clear slice exit.
The slicer with a unique
and modern design: multi-
purpose machine ideal in
the sandwich preparation and
to slice different products.
Use: for sandwich bars,
pubs, small restaurants,
pizza-huts, coffe-shops.
Not suitable for supermar-
kets and professional
kitchens.

Gruppe: Manuelle
Schrägschneidemaschinen
mit freiem Austritt des
Schnittguts.
Ein moderner und einzigar-
tiger Stil: eine Multifunk-
tionsschneidemaschine:
ideal für die Vorbereitung
von belegten Brötchen und
fürs Schneiden von unter-
schiedlichen Produkte. 
Anwendung: ideal für
Kaffeestuben, Sandwich-Bar,
kleine Gaststätten, Imbisse.
Nicht für Supermärkte oder
Großküchen geeignet.

Gruppo: Affettatrici
manuali a gravità con uscita
libera della fetta.
Una linea moderna e incon-
fondibile: affettatrice multi-
funzione, ideale per prepa-
rare panini e affettare pro-
dotti diversi. 
Uso: per bar, paninerie, pic-
coli ristoranti, pizzerie al
taglio. Non indicata in
supermercati o grandi cucine.

Group: trancheurs
manuels à gravité avec
coupe dégagée.
Trancheur multifonction
avec une ligne moderne et
unique. Utilisation simple et
rapide pour la préparation
des sandwichs et la coupe
de produits divers.

PRIMA 250/300
Emploi: pour les bars, les
sandwicheries, les petits
restaurants, les pizza-snack.
Pas indiqué pour supermar-
chés/GMS, restauration col-
lective.

Grupo: Cortadoras
manuales de gravedad con
salida libre del corte.
Un diseño moderno y
inconfundible: cortadora
multifunciónal, ideal para la
preparación de bocadillos
y para cortar productos
diversos.
Uso: Bares, sandwicherias,
pequeños restaurantes, piz-
zerias. No adapta para
supermercados o grandes
cocinas.
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