Technicka data

Cistici prostfedek na grily a konvektomaty

C 151

winterhalter

U¢inné odstranuje zbytky tuku a pfipalenin pfi ¢isténi nerezovych ploch, grili a

konvektomatu.

Moznosti pouziti:
® Vhodny pro ¢isténi nerezovych ploch sporakd,
konvektomatd, grild a troub v restauracich, hotelich

a profesiondlnich kuchynich, stejné jako v
pekarnach a reznictvich.

® Efektivné odstranuje tuky, zbytky z grilovani,
napaleny tuk a zbytky jidel vdeho druhu.

® Je vhodny pro viechny nerezové a litinové povrchy.
® Neni vhodny na hlinik

Pro dosaZzeni optimalnich vysledkd pfi cisténi okoli
myciho stroje doporucujeme pouzivat prostfedky rady
Winterhalter Hygiene Express pro kuchyriskou hygienu.
Produkty se optimalné doplfiuji. Pro snazsi orientaci jsou
barevné odliseny. Jejich koncentrace je nastavena tak,
aby bylo zajisténo maximalné efektivni vyuZiti.

Davkovani:

V zdvislosti na stupni znacisténi, nastiikejte nefedény
(nebo v 10% roztoku - tj. 100 ml prostfedku na 1 |
vody) na cisténou plochu, nékolik minut nechte pUsobit
a velkym mnozstvim (cisté vody dUkladné oplachnéte
uvolnéné necistoty.

Pri velmi silném zneciSténi postup zopakujte, pfipadné
odstrarite Spinu mechanicky .
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Vyhody produktu:

Vysoce koncentrovany

Vyjimec¢ny pfi odstrafiovani tukd a jinych necistot
Snadno odstranitelny

Velice Setrny k materialim

Slozeni:

Amfoterni tenzidy, alkdlie, rozpoustédla
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Baleni:
11 PE lahev s rozpraSovacem
101 PE kanystr

Technicka data:

Barva: Zluta

Zapach: specificky pro produkt
Hodnota pH cca 14

Viskozita: < 10 (pfi 20°C na mPa s)

Skladovatelnost: 24 mésicd

Skladovaci pokyny: v chladu, temnu, nevystavovat mrazu,

do max. 30 °C

Hustota: 1,1g/cm?

Likvidace prazdnych obali:

® Pouze dobfe vyplachnuty a uzavieny obal predat do
sbérného mista odpadu.

® Ridte se ndvodem na bezpecnostnim listu.

Bezpecnostni pokyny:
R 35 Zpusobuje tézké poleptant.

S 23 Nevdechujte vypary

S 26 Pri zasazeni o¢i okamzité dikladné vyplachnéte vodou a
vyhledejte Iékafskou pomoc.

S 27 Okamzité odlozte veskeré kontaminované obleceni.
S 28 Pristyku s kdzi okamzité omyjte velkym mnoZstvim vody

S 36/37/39 Pouzivejte vhodny ochranny odév, ochranné
rukavice ochranné bryle nebo oblicejovy stit.

S 45 V pfipadé nehody, nebo necitite-li se dobre, okamzité
vyhledejte Iékarskou pomoc (je-li mozno, ukazte toto
oznaceni).

S 51 Pouzivejte pouze v dobfe vétranych prostorach.

Dulezité:
Prostfedek neni urcen pro domaci, ale pouze pro
prmyslové pouZiti!

Skladujte a transportujte pouze v origindlnim obalu ve
svislé poloze. Nevystavujte pfimému slunec¢nimu zarend.
Chrarite pfed mrazem.

Nikdy nemichejte s jinymi produkty a nepfelévejte do
neodpovidajicich nddob ¢i lahvi, apod.

Barevné odchylky od standardu myciho prostfedku
mohou byt zpUsobeny skladovanim ¢i variaci vychozi
suroviny a nemaji vliv na kvalitu produktu.

Pro snazsi manipulaci s kanystry nabizime specidlni
rozprasova¢ zahrnujici hadi¢ku a Sroubovy uzavér (C.
produktu 3301563).

Kohouty na kanystr je mozné pouzit jak k plnéni 1 |
nadob, tak ke znovunaplnéni 10 | kanystrda.

Nafedény prostfedek uchovdvejte nejlépe v 1,5 |
univerzalni lahvi s rozpraSovacem.

Cistici prostfedek na grily a konvektomaty smi byt pouzit
na cisténi povrchd s maximalni teplotou 70°C. Plochy
grilu nechte pred cisténim vzdy zchladnout.

Cistici prostfedek na grily a konvektomaty neni urcen k
predmyvani nadobi nasledné uceného k myti v mycce. K
tomuto Ucelu pouzijte Winterhalter prostiedek na
predmyti - vyhnete se tak nezadoucimu pénéni v mycce.

Seznam (isticich a desinfek¢nich prostrfedkd, nehodové
pokyny, provozni pokyny a bezpec¢nostni listy jsou k
dispozici na pozadani, pfipadné dalsi informace na
www.winterhalter.cz.

The data provided comes from careful research by Winterhalter Gastronom GmbH. It does not release users from their own obligations for testing and care. If users are unsure of
the usability of a product, they should seek advice regarding application. The data presented on the safety data sheet (also to be found on: www.winterhalter.biz) and the
product label are to be considered binding. Statements of the tableware and warewasher manufacturers must also be observed. This data sheet supersedes and invalidates all

previous data sheets for the product.
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