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Vazeni zakaznici,

blahopfejeme Vam k zakoupeni nového konvektomatu RETIGO
VISION. Firma RETIGO s.r.o. si velmi vazi VaSeho rozhodnuti a véfi,
Ze s pomoci tohoto zafizeni dosahnete vzdy vynikajicich vysledku pfi
realizaci Vasich napadu v kazdodenni praxi. Pouzivanim Vaseho no-
vého zafizeni docilite vysoké kvality pfipravovaného jidla a Vasi hos-
té se k Vam budou radi vracet.

Vas novy konvektomat RETIGO VISION vznikl spojenim dlouho-
letych zkuSenosti nejlepSich kuchafl, nejnovéjSich poznatkli védy a
moderni technologie. Diky intuitivnimu ovladani, mnozstvi pfednasta-
venych programt a jedineéné funkci ,Easy cooking” dosahnete prak-
ticky ihned optimalnich vysledk( vafeni bez nutnosti zdlouhavého
studia technologie a postupt pfi pfipravé potravin.

Samoziejmosti je zde v8ak i moznost tvorby vlastnich programd,
s neomezenym poctem krok, které Ize uloZit a tfidit dle VaSich zvyk-
losti a pozadavku. Pfehledné menu Vam pak nabidne vybér jak Va-
Sich oblibenych recept(, tak i nejcastéji Vami pouzivanych programt
vareni.

Konvektomaty RETIGO VISION disponuji inteligentnim systé-
mem kontroly pravé probihajicich procesli s moznosti, kdykoliv za-
sahnout do aktualni technologie. S pomoci zabudované funkce
,Learn si Ize Vami zménény postup vareni ulozit pod hovym nazvem
a vyuzit jej pfi dalSi pfipravé stejného produktu.

Firma RETIGO s. r. 0. véfi, ze Vam novy konvektomat RETIGO
VISION pfinese maximalni pohodu pfi kazdodenni praci a nové moz-
nosti pfi pfipravé jidel. K tomu pfispiva i zaruéni doba, ktera je vyzna-
¢ena v servisni knizce a v zaruénim listé. PoZaduijte proto jeji disled-
né potvrzeni firmou, ktera Vam Vas novy konvektomat instaluje. Ze
zaruky jsou vylouceny Skody a provozni poruchy, vzniklé chybnou ob-
sluhou, nevénovani pozornosti tomuto navodu na obsluhu, pouzitim
agresivnich chemickych mycich prostfedkl a nespravnym ¢isténim
zafizeni. Dale jsou ze zaruky vyloueny zavady vzniklé nevhodnou
instalaci, ktera neni v souladu s doporuenim vyrobce, vécné ne-
spravnymi opravami, jakoz i zavady, které byly zplsobeny cizim za-
sahem nebo zasahem vy3$Si moci.

Abyste od samého pocatku prace s konvektomatem RETIGO
VISION méli dobré vysledky, chceme Vam timto navodem na obsluhu
poskytnout potfebné informace a dobré rady pro bezproblémovou
praci. Pro plné vyuziti moznosti VaSeho RETIGO VISION doporucu-
jeme peclivé si navod na obsluhu prostudovat, dfive nez konvektomat
zacénete pIné vyuzivat.

Firma RETIGO s.r.0. Vam pfeje hodné radosti pfi pouzivani kon-
vektomatu RETIGO VISION.
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1. Uvod navodu
1.1 Bezpec€né pouzivani zarizeni

Konvektomaty RETIGO VISION byly navrzeny a vyrobeny tak,
aby splfiovaly vSechny mezinarodni bezpec€nostni normy. Instalace
neodpovidajici pokynim k instalaci, nespravné pouziti zafizeni, na-
staveni, servis jakoz i nespravné ¢isténi Ci pfipadné zmény v konvek-
tomatu, které nejsou schvaleny vyrobcem mohou zapficinit zranéni
pfipadné i smrt.

NeZ zaénete zafizeni pouzivat, PRECTETE si DUKLADNE na-
vod na obsluhu. Tento navod peclivé uschovejte pro vSechny uzivate-
le zafizeni a pro nové prostudovani v budoucnu.

Ujistéte se, Ze elektrické pfipojeni, pfipojeni na vodu, jakoz i pfi-
pojeni odpadniho potrubi ze zafizeni jsou provedena spravné a v
souladu s pokyny vyrobce, uvedenymi v kapitole , Transport a insta-
lace” technické dokumentace ke konvektomattim. Mate-li jakékoli po-
chyby ohledné instalace, provozu nebo bezpecnosti zafizeni, poradte
se s Vasim dodavatelem zafizeni.

Neodstranujte zadné pevné kryty, hrozi nebezpeci poranéni elek-
trickym napétim.

Nenechavejte zapnuté zafizeni bez dozoru, pokud to v navodu
neni vyslovné uvedeno.

NepokraCujte v provozovani zafizeni, jestlize mate sebemensi
pochyby o jeho bezchybném fungovani, pfipadné je-li jakkoli posko-
zené ihned jej vypnéte, odpojte jej od pfivodu elektfiny, zastavte pfi-
vod vody a poradte se s Vasim dodavatelem zafizeni.

Nikdy nedopustte, aby kdokoli, kdo neni opravnén pouzivat toto
zafizeni a nebyl seznamen s jeho funkci, manipuloval se zafizenim,
provadél na ném udrzbu &i jiné €innosti odporujici jeho pouziti. Tako-
vato neodborna ¢innost mize mit za nasledek poranéni, pfipadné
znehodnoceni zafizeni.

Vzdy dodrzujte zasady prace s elektrickym zafizenim.

Tento symbol znamena, ze je firma RETIGO s.r.0. oprav-
néna podle zakona 477/2001Sb, (94/62/ES) pouzivat
ochrannou znamku ,Zeleny bod*, tzn. Zze v cené vyrobku
jsou zahrnuty naklady spojené s likvidaci obalového ma-
terialu.

Po ukonéeni zivotnosti zafizeni prodejte plechové dily sbérnym
surovinam, sklo uloZte do sbérnych kontejner(i. Sklokeramickou izo-
laci a dily elektro odevzdejte specializované firmé&, ktera je opravnéna
k nakladani a k likvidaci pfislusnych odpadu.
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2, Bezpecnostni upozornéni

nf
n:Gé ! "u'. Peclivé prostudujte tento navod na obsluhu.

[l;:: (! Zafizeni smi pouzivat pouze kvalifikovana a vyskolena ob-
I &‘ sluha.

Cl:; ( Zaijistéte pravidelné Skoleni obsluhy zafizeni. Zabranite tim
s 2= & moznym pracovnim Uraz(m a po$kozeni zafizeni.

x du s navodem. Kazdé jiné pouziti je v rozporu s jeho urée-
nim a je povazovano za nebezpecné.

I Zafizeni se smi pouzivat pouze pro pfipravu jidel a v soula-
él\n\

(> 1 Zbytky potravin jakoz i neodstranéné Cistici prostredky, pri-

rF Zkontrolujte pfed pouzitim varny prostor konvektomatu.
!
»-.Q

padné jiné predméty odstrarite a varny prostor dukladné
proplachnéte ruéni sprchou.

E ( Pevné zbytky potravin odstrante vyjmutim z varné komory,
] nikdy je nesplachujte do odpadu konvektomatu.

x ! uzivat pouze v souladu predpisem v tomto navodu a za do-

o ; Cistici prostfedky a prostfedky k odvapnéni je dovoleno po-
drzeni navodu k jednotlivym prostfedkam.

i

Tlagitka ovladaciho panelu je dovoleno pouZzivat vylu¢né s
=N pouzitim prstd ruky. Pouzitim ostrych, Spi¢atych &i jinych
i gl pfedmétu k ovladani konvektomatu zanika narok na zaruku
zafizeni.

.:j neodkladejte na konvektomat gastronadoby, latkové a jiné
) predméty. Zajistéte volny odvod pary z ventilanich otvor(
nad konvektomat

g Neblokujte ventilani otvory konvektomatu vécmi, zejména
él*ﬂ\

ny
i~ /1N, Zajistéte, aby na zafizeni nekapala nebo nestfikala voda a
“ Tk neodkladejte na n&j predméty naplnéné vodou

[lg_; 1 Nepokladejte na zafizeni ani do jeho blizkosti zdroje otevie-
k ného ohné

(= I, nesnaZte dostat do zafizeni. Pfistroj neobsahuje Zadné

il soucasti, se kterymi by mohl manipulovat uzivatel. Opravu
jakychkoli zavad a udrzbu nad ramec popsany v tomto na-
vodu, pfenechejte kvalifikovanym servisnim technikiim.

il Z bezpecnostnich divodl nesnimejte pevné kryty ani se
;l;

retlgo

2.1 VsSeobecna upozornéni

E Do blizkosti konvektomatu neinstalujte Zadné tepelné zdroje

=4 (fritézy, grily, sporaky, varné stolicky ...).

[l;:: ( Teplota vnéjSiho skla dvefi mize dosahnout teploty vys$si
I nez 60 °C.

[lg-; ( PFi delSim nepouzivani konvektomatu uzavrete pfivod vody
ke a vypnéte elektrické napajeni.

E (! Po ukonéeni prace, napf. pfes noc, nechejte dvefe konvek-
i g tomatu pooteviené.

¥ tin, je nutna zvySena opatrnost pfi manipulaci s nimi a pfi
vytahovani. Takto naplnéné gastronadoby umistujte v kon-
vektomatu pouze do zasuvd, do kterych muzete vidét. V ji-
ném pfipadé muaze dojit k opareni obsluhy. Dbejte zvySené
pozornosti pfi vytahovani horkych gastronadob s jakymkoli
obsahem!

il Jsou-li gastronadoby naplnény tekutinou vice nez ze tfi Ctvr-
él*nh,

> 1%, gastronadoby, varné vlozky a rosty mohou byt horké — ne-

- Pozor! P¥i praci s konvektomatem dbejte na skutecnost, ze
1
& inezpeél’ popaleni.

lf Pozor! Pfi praci konvektomatu se vyviji horka para — nebez-
peci opareni.

(¥ tem (sestavou konvekomtatl) jehoZ nejvy$s$i zasuv je v
ek Urovni 160 cm nebo vy$ nad zemi. Hrozi zde nebezpedi pre-
vrhnuti gastronadoby.

Fal Dbejte zvySené opatrnosti pokud pracujete s konvektoma-
éi;
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3. Zakladni informace
Zapnuti/Vypnuti konvektomatu

Konvektomat je uzplsoben pro trvalé pripojeni k elektrické siti.
Odpojeni a pfipojeni elektrické energie provedte vypnutim externiho
hlavniho vypinace.

Vypinag€ slouzi k vypinani a zapinani pristroje (pfi uvedeni do pro-
vozu, opravach, instalaci a také k nouzovému vypnuti pfistroje. )
Musi byt vzdy snadno dostupny!

Predehiev bojleru
(jen pro konvektomaty s bojlerem)

Po zapnuti konvektomatu se automaticky napusti bojler vodou a
dojde k jejimu ohfevu. Po tuto dobu se v rezimu ,Para“ a ,Horky
vzduch s parou®, bude start programu na kratkou dobu odlozen, nez
dojde k plnému nahfati bojleru. Po této dobé bude konvektomat auto-
maticky pokraCovat v Cinnosti.

Otevieni/zavieni dvefri

Dvefe konvektomatu jsou opatfeny zaviracim mechanismem
umozfiujicim otevirani pravou i levou rukou. Pohybem kliky do stran
je zapadka dvefi uvolnéna a dvere Ize otevfit tahem za kliku. V oka-
mziku otevieni dvefi dojde, z bezpecnostnich divodu, automaticky k
vypnuti topeni a k rychlému zastaveni ventilatoru pro omezeni Uniku
pary z varného prostoru. Dvere lehce prioteviete a teprve po chvili je
otevrete zcela pro zabranéni mozného opareni horkou parou. Zavreni
dvefi provedete tlakem na kliku (pfibouchnutim). Pokud mate stroj se
zavazecim vozikem (2011, 1221, 2021) zaviete dvefe a otocte klikou
0 90°ve sméru hodinovych rucicek.

E 1 nebudou-li dvefe spravné zavieny a kovektomat bude ve
7 stavu ,START", objevi se vyzva k zavieni dvefi.

Manipulace s gastronadobami

. jsou-li gastronadoby naplnény tekutinou vice nez ze tfi ¢tvr-
tin, je nutna zvySena opatrnost pfi manipulaci s nimi a pfi
vytahovani. Takto naplnéné gastronadoby umistujte v kon-
vektomatu pouze do zasuvl, do kterych muzete vidét. V ji-
ném piipadé muze dojit k opareni obsluhy. Dbejte zvySené
pozornosti pfi vytahovani horkych gastronadob s jakymkoli
obsahem!

NAVOD NA OBSLUHU PARNICH KONVEKTOMATU RETIGO BLUE VISION

Zavazeci vozik
- plati pro modely konvektomati 2011, 1221

. Vozik po najezdu do konvektomatu musite vzdy zabrzdit
Pokud manipulujete s naplnénym vozikem musi byt vzdy
pouzita a zajisténa aretace (uzavéra GN) gastronadob.

. Pokud pfevazite gastronadoby naplnéné tekutinou musi byt
pfikryté té€snicimi poklopy. V opaéném pfipadé muaze dojit k
opareni obsluhy

. V pfipadé velké nerovnosti podlahy se zavazeci voziky ne-
smi pouzivat pro vjizdéni a zajizdéni do konvektomatu

. Madlo voziku nenechavejte nikdy uvnitf zavieného konvek-
tomatu. MGze dojit k rozbiti dvefi konvektomatu.

. Nevytahujte zavazeci vozik bez madla pro toto uréené. V
opacéném pfipadé muze dojit k popaleni.

. PFi pouzivani banketovych vozikl se vzdy presvédcéte zda
jsou talife spravné nasazeny na stojany.

. Na myti vozikd vzdy pouzivejte program automatického
myti.

. Neni dovoleno pouzivat konvektomat bez zavazeciho vozi-
ku pro béznou praci a automatické myti!

Vpichovaci sonda

Vpichovaci sonda slouzi pro kontrolu teploty uvnitf zpracovavané
potraviny a dale k fizeni varného procesu pfi $etrném zplsobu Upravy
potravin.

. sondu pouZivejte pouze k vpichovani do potravin

. nezapichujte sondu do zmrzlych potravin. Hrozi jeji zlome-
nil

. privodni kabel k vpichovaci sondé nikdy nasilné neohybejte

. nevytahujte sondu z potraviny tahem za pfivodni kabel

. vpichovaci sondu umistéte do potraviny tak, aby se neopira-
la o sklo dvefi

. vpichovaci sonda muze byt horka — pouzivejte ochranné ru-
kavice

. vytahnéte vpichovaci sondu z potraviny dfive nez potravinu
vyjmete z konvektomatu a umistéte ji do drzaku sondy

. neni-li sonda pouzivana, umistéte ji do drzaku sondy

. vpichovaci sondu nikdy nenechavejte viset mimo varny pro-
stor komory — hrozi pfivieni do dvefi a jeji poskozeni!

Zchlazeni varného prostoru

Pro rychlé zchlazeni varného prostoru slouzi funkce ,Chlazeni® v
sekci ,Extras”
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tld"- pokud je teplota ve varné komofe vy$si nez 90 °C - hro-
; zi destrukce vnitiniho skla dvefi !
Ruc¢ni sprcha

o ; Nikdy nepouzivejte pro ochlazeni komory ruéni sprchu,

Ruéni sprcha slouzi pro splachnuti vnitfniho prostoru varné ko-
mory, k dochlazeni varné komory na nizkou teplotu a k pfipadnym
pomocnym ¢innostem v konvektomatu (podlévani ...)

o
i=/1y, Rucni sprcha je funkéni pouze pfi otevienych dvefich kon-
kg vektomatu

P
1

Nikdy nestfikejte vodu z ru¢ni sprchy na horké sklo dvefi —
hrozi destrukce skla

FY

5B

Ruéni sprchu po pouziti odkladejte vzdy do drzaku sprchy.

Cisténi konvektomatu

Konvektomat je nutné pravidelng &istit (viz kapitola ,Ciéténi kon-

vektomatu®)

P¥i ¢isténi je nutné dbat téchto zasad:

. pouzivejte jen Cistici prostfedky doporucené vyrobcem kon-
vektomatu

. dodrzujte pokyny uvedené v navodu k Cisticim prostifedkiim

. nikdy neaplikujte Cistici prostfedky na horky nerezovy po-
vrch — hrozi jeho naruseni a nasledné zbarveni. Na takto
vzniklé poskozeni nelze uplatiiovat zaruku!

. po ukonceni ruéniho myti vzdy dikladné oplachnéte vnitini
prostor varné komory ruéni sprchou od mycich prostredku. V
opacném pfipadé hrozi, pfi dalSim pouziti konvektoamtu na
vysokeé teploty, naruSeni nerezového povrchu varné komory
a jeho nasledné zbarveni. Na takto vzniklé poskozeni nelze
uplatfiovat zaruku!

. konvektomat nikdy necistéte pomoci kyselin, ani je nene-
chavejte v blizkosti konvektomatu — hrozi poSkozeni nerezo-
vého povrchu

. nepouzivejte Cistici prostfedky na bazi pisku ani hrubozrnné
Gistici prostfedky

. nepouzivejte mechanické predméty na ¢isténi konvektoma-
matu (draténky, Skrabky, noze)

. nemyjte konvektomat pomoci zafizeni pracujici s vysokym
tlakem vody

. po umyti varné komory nechejte dvefe pootevieny

a predepsany pracovni odév (rukavice, bryle, masku)! Chra-

.4 ; Pri Cisténi kovektomatu pouzivejte vzdy ochranné pomdcky
nite své zdravi!

vrstev tuku na sténach komory, ktery se muze pfi vysokych
teplotach vznitit. Na takto vzniklé poSkozeni nelze uplatrio-
vat zaruku!

| ; PFi nedostate¢ném cisténi kovektomatu dochazi k ukladani

Opravy poruch

Poruchy konvektomatu smi opravovat pouze autorizovany servis,
vyskoleny a certifikovany vyrobcem.

V pfipadé neodborného zasahu neautorizovanym servisem neni
mozné uplatiiovat zaruku!

retlgo

Kontrola a udrzba

Pro bezpeény a bezporuchovy provoz konvektomatu je nutné za-
bezpedit minimalné jednou ro¢né kontrolni prohlidku konvektomatu a
pfisluSenstvi autorizovanym servisem (viz. kapitola ,Udrzba").
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4, Zakladni popis zarizeni

Konvektomat typu 623, 611, 1011

Konvektomat typu 1221, 2011

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16

17.

18.

19.
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dverfe konvektomatu s dvojitym sklem
klika dvefi s integrovanou zapadkou
vnitfni oteviraci sklo dvefi

zapadky pro uchyceni vnitfniho skla

vanicka pro odkapavani vody z vnitfniho skla s automatic
kym vypousténim

nohy vyskové stavitelné

krytka odpadu

vzduchovy a prachovy filtr

bocni kryt

vpichovaci sonda

vnitfni odklopna sténa pfed ventilatorem
ovladaci panel konvektomatu

ruéni sprcha

odvétravaci kominek

fizena a bezpecnostni klapka pro odvod prebyte¢né pary
Zebfiky pro gastronadoby

osvétleni vnitfniho prostoru konvektomatu
zavazeci vozi (konvektomaty 1221, 2011)

USB konektor

Typovy S§titek konvektomatu je umistén na pravé bocni strané,
nahofe. Kopie typového Stitku je umisténa uvniti zafizeni, na levé
strané. Na typovém Stitku je uveden vyrobce zafizeni, technické uda-
je o zafizeni, tj. typ a model zafizeni, vyrobni &islo, rok vyroby, ddle-
Zité udaje o typu napajeni, pfikonu, hmotnosti a kryti proti vodé. Dale
jsou na typovém &titku znacky CE a ESC, udavajici, Ze vyrobek spl-
fiuje véechny pozadavky norem CSN, EN, IEC a nafizeni viady.

retigo®
Laf 2310, PS 43
CZ-756 64 RoZnov p. R,
Tel.: 571/652434
e-mail: info@retigo.cz
W retigo. ez
B 611i
= RP
o E06111A
iy 99990803
R o Caoscmon 2008
WP 3N-/A00VISD-G0HZ

(A 9,6 kW
F 10,2 kW
e esT: 116 kg
ot IPX5

© C€

Typovy Stitek konvektomatu RPE06111A
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5. Charakteristika zarizeni

RETIGO VISION je univerzalni zafizeni pro pfipravu jidel.
Umoznuje pfipravit kompletni menu. V konvektomatu RETIGO VISI-
ON Ize provadét vSechny druhy tepelnych Uprav pokrmu jako je pec€e-
ni, smazeni, grilovani, duseni, vafreni v pafe, vareni pfi nizkych teplo-
tach, nizkoteplotni pe€eni pfes noc. Vyhodou je zpracovani potravin
s minimalnim mnozstvim vody a tukd, s vylou¢enim pfenosu pacht
pfi soubézné pfipravé jidel, zachovani vitaminud
a minerald, velké Uspory energie, vody, mista a ¢asu. Diky mozZnosti
fizeni vihkosti ve varném prostoru jsou zna¢né Uspory na vaze zpra-
cované potraviny.

Dale je mozné konvektomat pouzit jako kynarnu, k zavafovani a
suSeni ovoce nebo na jiné technologické postupy. VSechny tyto rezi-
my jsou programovatelné a proces potom probiha nezavisle na obslu-
ze. Vyhodou je moznost pouziti teplotni sondy pro potraviny, které
jsou citlivéjsi na pfekroceni teploty (rostbif).

Vhodnym uzitim tohoto zafizeni Ize uSetfit misto i Ccas,
které bychom jinak potfebovali pfi uziti jednoucelovych zafizeni pro
jednotlivé vyrobni procesy.

Tepelna uprava potravin probiha ve varném prostoru, kde diky
ventilatoru rovnomérné cirkuluje horky vzduch. V pribéhu procesu
lze vzduch zvihCovat vyvijenim pary. Vihkost je Fizena
automaticky dle nastavené hodnoty a provozu. V parnim
provozu je vlhkost nastavena na 100 %, v kombinovaném
provozu je volitelna.

VSechny procesy jsou fizeny automaticky mikropocitatem,
zabudovanym v fidicim systému konvektomatu.

Samotné vareni muzZe probihat tfemi riznymi zptisoby:

. Pro méné zkuSené uzivatele je idealni volbou pouziti syste-
mu EASY COOKING (snadné vareni), ktery vam sam dopo-
ruci a nastavi vhodnou technologii podle druhu pokrmu, kte-
ry potfebujete uvafit. EASY COOKING obsahuje technologii,
ktera byla vytvofena tymem odbornych kuchatl firmy Retigo
a zahrnuje vSechny druhy Gprav pokrm(, které Ize v konvek-
tomatu délat.

. DalSi moznosti je pouzivat pfednastavené programy nebo si
vytvofit svoje vlastni. Do paméti konvektomatu Ize ulozit az
1000 program( (receptu), které se mohou skladat az z 20
krokt. Pro kazdy krok Ize nastavit jiné parametry a jiny varny
rezim. VVyhodou programu je, Ze cely varny proces a prepi-
nani jednotlivych krokl pak probiha zcela automaticky a pfi
zachovani stejnych vstupnich podminek Ize pokazdé docilit
stejné kvalitniho vysledku.

. Posledni moznosti je nastavit vSechny parametry varfeni ruc¢-
né v manualnim rezimu. Tuto moznost by mél vyuzivat pou-

ze zkuSeny uzivatel, ktery chce mit parametry varného pro-
cesu nastaveny presné dle svych pozadavku.

Prednosti
. racionalni pfiprava jidel

. zachovani vitamin(, mineralnich latek, stopovych prvka a
chutovych vlastnosti

. redukce ztrat na vaze
. zpracovani s minimalnim mnozstvim vody a tuku
. z&dny prenos pachl a vani pfi soubézné pfipraveé jidel

. Uspora energie, vody, tukl a asu oproti klasickym

retlgo

technologiim

vyvijeni pary bojlerem se samocistici automatikou, pfipadné
pomoci nastfikové technologie ( voda je pfivadéna na venti-
lator a rozprasena na topné télesa).

hygienicky varny prostor

obousmérné otaceni ventilatoru zajisti dokonalou rovnomér-
nost

pristroj je fizen mikropocitatem s paméti
uchovani naprogramovanych udajt

dokonalé osvétleni vnitfniho prostoru - halogenové osvétleni
s automatikou vypnuti svétla po 2 minutach

automatické bezpecnostni Fizeni se servisnim diagnostic-
kym systémem

pribézna regulace teploty kondenzatu (max. 60°C)
akusticka signalizace pfi ukonéeni programu

zabudovana sprcha k ¢isténi vnitfniho prostoru konvektoma-
tu

panoramatické dvere s dvojitym sklem
teplotni sonda

zaznam dat HACCP

moznost analyzy dat HACCP na PC

moznost tvorby a archivace program@ na PC
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6. Ovladaci panel 6.2 Vyznam ovladacich tlaéitek na panelu

Konvektomat je vybaven dotykovym ovladacim panelem. Jednot-
livé funkce jsou voleny jednoduchym zptsobem - jemnym ,klepnutim*
na pozadovany symbol na displeji, nebo na pfislusné tlacitko pozado-
vaného rezimu Upravy jidel.

Tlacgitko rezimu ,,Horky vzduch“

6.1 Zakladni popis ovladaciho panelu po stlaceni pfednastavi hodnoty pro vareni takto :
V horni €asti panelu, nad displejem, se nachazi tfi tlacitka pro Doba pfipravy 30min

volbu varného reHZ|mu a v Casti posl displejem jsou umisténa tlacitka Teplota prostoru 180°C

,VISION AGENT" a ,START/STOP". Vihkost 0%

Ukonéeni varného procesu po uplynuti nastaveného ¢asu.
Hodnoty ¢asu Ize upravit v rozsahu 1min. - 23hod 59min.
Hodnotu teploty Ize upravit v rozsahu 30 - 300°C.

Tlagitko rezimu ,,Horky vzduch s pa
rou”

po stlaceni pfednastavi hodnoty pro vareni takto:

Doba pfipravy 30min
Teplota prostoru 160°C
VIhkost 50%

Ukonc&eni varného procesu po uplynuti nastaveného ¢asu.
Hodnoty €asu Ize upravit v rozsahu 1min - 23hod 59min.
Hodnotu teploty Ize upravit v rozsahu 30 - 300°C

Tlagitko rezimu ,,Vareni v pare“

po stlaceni pfednastavi hodnoty pro vareni takto :

Doba pfipravy 30min.
Teplota prostoru 99°C
Vlhkost 100%

Ukong&eni varného procesu po uplynuti nastaveného ¢asu.
Hodnoty €asu Ize upravit v rozsahu 1min - 23hod 59min.
Hodnotu teploty Ize upravit v rozsahu 30 - 130°C

Tlagitko rezimu ,,VISION AGENT*

slouzi k zobrazeni napovédy k &innosti, ktera je provadéna na
ovladacim panelu. ,Vision agent” vysvétli pravé probihajici akci, pfi-
padné poradi s dal§imi moznymi kroky.

ovladaci panel konvektomatu

Tlagitko ,,START/STOP*

slouzi ke spusténi a zastaveni varného rezimu.
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6.3 Vyznam ikon na dotykovém displeji

Zakladni zobrazeni po zapnuti

e Ikona ,Manualni nastaveni*

umozni manualni nastaveni a zménu parametrd varného procesu
(Cas, teplota, vihkost, teplota jadra, specialni funkce).

c Ikona ,Programy*

umozni vybér pfednastavenych program(, tvorbu vlastnich pro-
gramU a jejich zafazeni do kategorii, zobrazeni a vybér poslednich
deseti pouzivanych program, vytvoreni kategorie oblibenych progra-

ma.
@ Ikona ,Easy cooking*

umozni vybér vhodné technologie podle druhu pokrmu, ktery
chcete uvafit. Easy Cooking je technologie vytvofena tymem odbor-
nych kuchafra firmy Retigo.

0 Ikona ,Automatické myti*

umozni vybér ze Ctyf programl pro automatické myti konvekto-

matu.
. Ikona ,Napovéda“

zobrazi uzivatelsky manual pro pouziti konvektomatu.

G lkona ,Servis*”

retlgo

umozni vybér servisnich funkci konvektomatu (nastaveni ¢asu/
data, zvuka(, pfistup pro servisni techniky).

e lkona ,Specialni funkce*

umozni nastaveni specialnich funkci prace konvektomatu.

. Ikona ,Nastaveni teploty“

umozni nastaveni teploty varného procesu v rozsahu povoleném
jednotlivymi rezimy.

G lkona ,Nastaveni teploty jadra“

umozni nastaveni teploty jadra pfi kterém dojde k ukoncéeni var-
ného procesu (30 - 110°C).

@ lkona ,Extras”

umozni pristup ke specialnim funkcim konvektomatu, napf. zob-
razeni dat HACCP konkrétniho varného procesu.

lkona ,Nastaveni ¢asu”

umozni nastaveni ¢asu varného procesu v rozsahu 1min. - 23hod
59min.

%D
¥y

nastavi rychlost otaceni motoru na béznou hodnotu.

lkona ,Otacky ventilatoru normalni*

-

¥y

nastavi rychlost otaCeni ventilatoru o 20% nad béznou hodnotu.

18
¥y

Ikona ,Otacky ventilatoru zvySené“

Ikona ,Otacky ventilatoru snizené -
1/4*

nastavi rychlost otaceni ventilatoru na 25% bézné hodnoty.

23
s

Ikona ,Otacky ventilatoru snizené -
1/2¢

nastavi rychlost otaceni ventilatoru na 50% bézné hodnoty.
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38
¥y

Ikona ,Otacky ventilatoru snizené -
3/14¢

nastavi rychlost ota€eni ventilatoru na 75% bézné hodnoty.

4D
¥y

nastavi specialni rezim otaceni ventilatoru pro Setrné peceni, pfi-
padné udrzovani potravin na vydejni teploté.

7]

umozni otevfieni nebo zavreni klapky v pfipadé nutnosti odvétrani
varného prostoru od pfebytecné vihkosti.

1

zvoli rezim automatického predehfevu komory pred pecenim, pfi-
padné automatického zchlazeni komory v pfipadé pfili§ vysoké poca-

tecni teploty.
E/
2

zvoli rezim polovi€ni spotfeby energie.

Ikona ,Taktovani ventilatoru“

Ikona ,Klapka“

lkona ,Pfedehfev/Chlazeni konvek
tomatu*

Ikona ,Poloviéni vykon*

2volit |
. Ikona ,Potvrzeni volby"

potvrdi zvolenou funkci nebo navolené parametry varného proce-
su

Ikona ,Zruseni volby*

zrusi zvolenou funkci nebo navolené parametry a vrati volbu o

krok zpét.
! Ikona ,Nastaveni polozky*“

umozni krokovani po fadcich ve zvolené funkci nebo zvySovani
numerické hodnoty nastavovanych parametrd.

i ll Ikona ,Nastaveni polozky*“

umozni krokovani po fadcich ve zvolené funkci nebo snizovani

numerické hodnoty nastavovanych parametrd.
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Ikona ,Mazani polozky"
vymaze nastavenou hodnotu, napf. pfi volbé ¢asu a teploty var-
ného procesu.

lkona ,Nastaveni vihkosti“

umozni nastavit poZadovanou vlhkost pfi varném procesu v rezi-
mu ,Horky vzduch s parou®.

- lkona ,Vision*®

vrati obrazovku z rezimu manualniho nastaveni do zakladniho
zobrazeni.

‘ Ikona “Cook&Hold”
Stiskem této ikony nastavite specialni funkci Cook&Hold, ktera
umoznuje udrzovat pokrm po technologické Upravé v pozadované

teploté.
E lkona “Delta T”

Tato funkce zabezpeci konstantni rozdil mezi teplotou v jadre
masa a varného prostoru.

lkona “Trvaly osvit”

Nastaveni trvalého osviceni varného prostoru.

lkona “Zvukovy signal”

Tato ikona umoziiuje nastaveni zvukového signalt po skonéeni
jednotlivych krok( programu.

“he
i ;-i’i;
lkona “Manualni vihéeni”

P¥i stisku této ikony zvysite droven vihkosti ve varné komore.

lkona “Automaticky start”

Funkce, ktera nabizi nastaveni €asu pro automaticky start.



NAVOD NA OBSLUHU PARNICH KONVEKTOMATU RETIGO BLUE VISION re tlgo

7 Manualni rezim
Tento rezim zvolite v pfipadé, pokud nechcete vyuzit moznosti ﬁj
volby ,Easy Cooking“ (snadné vareni), pfipadné pouzit pfednastave- Rezim ,Vareni v pare®
né programy ve volbé ,Programy®. Zvoleni ru¢niho rezimu umozni
kreativné vytvofit vlastni postup, ktery, po ukon€eni varného procesu, Rudnd redim

pokud jste spokojeni s vysledkem, Ize ulozit, jako nové vytvoreny pro-
gram.

7.1 Zakladni pouziti manualniho rezimu [~ 0:30
Manualni rezim Ize zvolit dvéma zpusoby:

7.1.1 Stiskem kteréhokoli tla€itka volby rezimu

Hodnoty TEPLOTA, CAS a OTACKY VENTILATORU se pfedna- . ] L. !
stavi na pfednastavené hodnoty. Tyto hodnoty Ize zménit. (viz. kapi- Jestlize pfednastavené parametry vyhovuji pozadovanym hodno-
tola ,Nastaveni®) tam pro pfipravu konkrétniho pokrmu, varny proces zahgjime tlacit-
kem

Rezim ,Horky vzduch* éj @ ﬁj

Stejnym tlacitkem mizZeme proces kdykoli ukongit.

7.1.2 Stiskem ikony pro manualni ovladani

Tim zvolite moznost Upravy parametr( podle vlastnich pozadav-
ka.

Pro vSechny tfi varné rezimy plati stejny postup, jak pfednastave-
né hodnoty upravit dle vlastnich potfeb a postupu.

TALY CONON NG

*

FROGERAMY

-:-:,ﬂ

TETRAS

Priklad nastaveni varného procesu na:

Rezim Horky vzduch s parou
Cas 2 hod. 30. min.
Teplota 145 °C

Vihkost 65 %
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Otacky ventilatoru Snizené na %
Predehrev ANO

1. Zvolime tlagitko ,Horky vzduch s parou*“

Objevi se nasledujici obrazovka:

4. Zvolite-li rezim ,Horky vzduch s parou” miZzete nastavit také
hodnotu vihkosti ve varné komore:

2. Zvolite pozadovany €as upravy, volbu potvrdite tlaCitkem

@) 230) 0

Poznamka: pfi nastaveni rezimu ,Horky vzduch® a ,Vareni v
pare“ neni nastaveni hodnoty vihkosti dostupné.

5. Zvolite dodate¢né funkce ,Otacky ventilatoru snizené—%" a

.Predehrev*:
3. Zvolite pozadovanou teplotu Upravy, volbu potvrdite tlacitkem
OK“ ’ i;l I_'-:: | v » m
PEidavné funkce

S)mas) B
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6. Pokud je vSe v pofadku v tlacitkem OK se dostaneme na za-
kladni obrazovku

7.2 Dalsi moznosti nastaveni v manualnim rezi-
7. Dodatecnou kontrolu nastaveni provedete stiskem tlagitka mu

7.2.1 Uprava nastavenych parametrii b&hem varného procesu

V pfipadé, Ze je nutné upravit parametry varného procesu, ktery
jiz probiha, stisknete pfislusné tlagitko (Cas, Teplota, Teplota na jehle,
Funkce) a upravite parametry podle momentalnich potfeb a stisknete
tlaCitko OK. Varny proces bude pokracovat podle nové zadanych
hodnot.

7.2.2 Doplnéni nastaveného procesu o dalSi kroky
Pokud pozadujete, aby mél varny proces vice krokl, je mozné
dalsi kroky doplnit tak, aby byla potravina zpracovana setrnym zp(so-

bem a vysledek byl pfesné dle Vasich o¢ekavani.

Priklad: za pavodné nastavené parametry (viz. bod 7.1.2 /1 - 5)
chceme doplnit dalsi krok s témito hodnotami:

Rezim Horky vzduch
Cas 15 min.
Teplota 200 °C

Pokud je vSe v pofadku, nastaveni je vyhovujici a nehodlate pfi- Rychlost ventilitoru Otécky ventildtoru — normaini

davat zadné dalsi kroky &i funkce stisknéte tlacitko

1. Stisknete tlacitko ,Kontrola“ a vyberete funkci ,Volby*

8. Tlacitkem zahdjite varny proces.
9. Rizeni varného procesu pomoci vpichovaci sondy

zvolite v pfipadé, ze pozadujete ukonéeni varného procesu pfi
dosazeni nastavené teploty v potraviné.

=) mE) K

2volit | Vun:'ivw
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Nyni mlzete pokracovat v zadavani dalSich krokd, vlozit nebo
2. Stisknete polozku ,Pridat krok na konec* pfipadné vyberete =~ smazat krok, pfipadné upravit Vami zadané parametry jednotlivych
polozku pomoci Sipek a stisknete ,Zvolit" krok

3. Nastavite pozadované hodnoty druhého kroku obvyklym zp(- Nabidku ,Volby“ mizete kdykoli opustit pomoci tlacitka ,Zpét"

sobem a stisknete tlagitko ,Zvolit"
Na zakladni obrazovce se zobrazi aktualni krok a pocet zadanych
krok( varného technologického procesu

Zobrazi se aktualni nastaveni v§ech krokl(l a parametrt varného
procesu.

Tlacitkem zahajime varny proces.

0

Pokud byla zvolena funkce ,Pfedehfev/Zchlazeni® 1 c , Vy-
hodnoti konvektomat nejdfive, jaka je teplota vnitfniho prostoru. Jest—
lize je teplota niz8i nez pozadovana, pfedehfeje se konvektomat na
teplotu, ktera je o 25% vyssi nez teplota nastavena a po jejim dosa-
Zeni vyzve konvektomat zvukovou signalizaci a napisem k vloZeni
potraviny. Pokud je teplota vy$si nez pozadovana, zchladi konvekto-
mat vnitfni prostor na pozadovanou teplotu a po jejim dosazeni vyzve
zvukovou signalizaci a napisem k vloZeni potraviny.
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Do vybrané skupiny mlzete nyni viozit Vami vytvofeny program,
pfipadné mizeme pomoci tlacitka ,Zvolit* vytvofit skupinu vlastni -
postup je podrobné popsan v kapitole ,Programy*

Po vlozeni gastronadob s potravinou a po zavfeni dvefi automa-
ticky zacina vlastni varny proces podle aktualniho nastaveni para-
metr( a jiz neni potieba stisknout tlac¢itko ,START"

Jestlize se rozhodnete nevyuzit moznosti ulozit proces jako pro-

7.2.3 Ukonc€eni manualniho ovladani a navrat zpét do gram, stisknete tlagitko ,Zp&t".

zakladniho menu

Nasleduje po dokon&eni varného procesu automaticky, po E Jestlize nebudou parametry a kroky varneho procesu uloze-
uplynuti nastaveného &asu, pripadné dosazeni nastavené teploty pfi (& ga=ra NY jako program, blfdou pfi novém zadani manualiniho rezi-
pouziti teplotni sondy nebo po stisku ikony pro ukon&eni o mu nebo po vypnuti konvektomatu ztraceny!

<

7.2.4 Zapis ukonceného varného procesu do programu

Jste-li s vysledkem varného procesu spokojeni a prfedpokladate
jeho opakovani se stejnymi parametry nastaveni, mate moznost za-
psat kroky a parametry pravé ukonéeného varného procesu, jako
novy program.

Po ukon&eni varného procesu se objevi vyzva k ulozeni nového
programu. Pokud se tak rozhodnete, potvrdite volbu ,UlozZ jako pro-
gram®.

Systém Vam nabidne volbu ,Programy*
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8. Programy

Konvektomaty fady RETIGO Vision nabizi moznost vyuzit fadu
prednastavenych program pro pfipravu velkého mnozstvi pokrmda.
Odborni kuchafi firmy RETIGO pro Vas pripravili typické recepty pro
pfipravu jidel tak, aby byly splnény vSechny pozadavky na kvalitu,
hygienickou nezavadnost a normy HACCP.

P¥i tvorbé programu byl rovnéz kladen velky diraz na to, aby byly
maximalné vyuZzity moznosti konvektomatu, zohlednéna maximalni
vytéZnost a vysledna kvalita pokrm0.

Tym odbornych kuchard firmy RETIGO se nechal inspirovat po-
znatky z kazdodenni praxe kucharek a kuchafl v gastronomickych
provozech a vytvofil skupiny programd, které obsahnou prevaznou
vétsinu béZnych potieb vSech typl gastronomickych zafizeni tak, aby
obsluha konvektomatu byla co nejjednodussi.

Velkou pfednosti konvektomatd RETIGO je moznost Upravy pred-
nastavenych programu tak, aby vysledny produkt vyhovél typu gast-
ronomického zafizeni, narodnostnim, krajovym a mistnim zvyklostem
a predevsim vkusu a zkusenosti kucharu.

Samoziejmosti konvektomatl  RETIGO je moznost vytvoreni
vlastnich program, jejich nasledna Uprava s maximalnim vyuzitim
moznosti konvektomatu, zafazeni vytvofenych program( do typic-
kych skupin tak, aby byla maximalné vyuzita zkuSenost, invence a
kreativita kuchafl pfi vytvareni gastronomickych a kulinafskych spe-
cialit. Je pouze na fantazii a zkuSenosti kuchare, jakou technologii
zvoli, kolik krokd programu vyuzije a jaké funkce konvektomatu pou-
Zije.

Tvorba program( neni omezena poétem krokd a umozni pouziti
v8ech dostupnych funkci a postupl. Pro vytvofené programy Ize defi-
novat typické skupiny pokrmd, kam Ize programy ulozit, libovolné je
presouvat, mazat a pfipadné upravit a doplnit o dalSi kroky.

P¥i praci s programy muzete také pouzit Va$ USB flash disk. Tzn.,
Ze si mlizete libovolné vybrat bud samostatné programy &i celé slozky
a tyto vybrané polozky nahrat na USB a nebo naopak nahrat do kon-
vektomatu.

Je také mozné ulozit nejCastgji pouzivané programy do nabidky
,Oblibené" a vyuzit tak moznosti rychlého pfistupu k nejdilezitéjsSim
a nejoblibené&j$im programdm.

Vyhodna je rovnéz nabidka ,Poslednich deset, kam se pro Vas
uklada deset, naposledy pouzitych programa, k rychlému pouziti v
kazdodenni praxi.

Nabidka ,Programy“ Vam umozni vyuzit konvektomat v maxi-
malni mozné mife, s vysokym komfortem ovladani a umozni, aby vy-
sledné produkty byly opakované v nejvyssi kvalité.

NAVOD NA OBSLUHU PARNICH KONVEKTOMATU RETIGO BLUE VISION

8.1 Pouziti sekce ,,Programy*

8.1.1 Zakladni prace s programy (recepty)

V zéakladni nabidce stisknete tlac¢itko ,PROGRAMY*

EASY TOCH NG

3

Na obrazovce se objevi zakladni nabidka sekce ,Programy*®, kte-
rou mlzete vyuzit pro rychlé zadavani pfipravenych a vytvofenych
receptu:

pilltd'nppmqm - Umozni vyuzit pfednastavené programy,
které jsou rozdéleny do skupin podle
druhu potravin, pfipadné zplsobu
jejich pripravy.

Fimwwmum -V této nabidce je uchovano poslednich

deset pouzitych varnych procesi, které si
konvektomat automaticky pamatuje. Mize
to byt vas vlastni program, technologie
Easy Cooking nebo i ruéni rezim.

- Do této slozZky Ize uloZit VaSe oblibené
recepty pro jejich rychly vybér.

F:Ej'ﬂixne

!pl-ilda: - Usnadni vyhledavani receptd podle jejich
nazvu a umozni snadny vybér s pomoci
intuitivniho vyhledavace.

8.1.1.1 Volba ,VSechny programy*

B 4

 Wechay progray

Poslednich desel
Obsbens

Po stisku tohoto tlagitka se zobrazi nabidka skupin (slozek) pokr-
m, ve kterych jsou roztfidény jednotlivé programy. Skupiny se mo-
hou lisit dle typu pokrm(i nebo zplsobu Upravy.
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(0 | .-'-'_:r.'.
Na obrazovce s vypisem jednotlivych kroku je mozno pomoci tla-
¢itka ,Volby":

m{hﬂ:uhﬂ - Viytvofit a pfidat dal$i krok, ktery se umisti
na posledni misto.

mﬂnnlu?@-m - Pridat jako posledni krok funkci
Cook&Hold. Parametry této funkce se
nastavuji v menu ,Nastaveni®.

Im:m. - Zobrazi se parametry oznaceného kroku,
) i které Ize zménit.

m . - Viytvofit a vlozit krok pfed pravé oznaceny
) krok.

mlfﬁ_ - Oznaceny krok se smaze.

8.1.2 RozSifené moznosti prace s programy
ziskate nabidku vSech program( uloZzenych v této slozce. i A
A) Skupiny receptt

Po stisku vybraného receptu (pfipadné tlacitka ,Zvolit“) dojde k
nastaveni vybraného programu. V této chvili je mozné stisknout tlagit-
ko ,Start” a odstartovat zvoleny varny proces.

Evols de! Pokud se nalézate ve ,VSech programech® a mate oznacenou
nékterou z kategorii pokrmu, mate moznost nabidky ,Volby“:
mﬁm:? - Vytvofite novy program, ktery bude v této
skupiné.
mmnhnii Vytvofite novy program pro funkci
Stejnym zplsobem mlzeme vybirat programy i z nabidky ,Po- ,Casovani zasuvd“, ktery bude
slednich 10“ a ,Oblibené*. soucasti této skuplny

Miﬂg - Vytvofite novou kategorii.
Pomoci funkce ,Quick View* Ize zobrazit vSechny kroky daného
programu a zkontrolovat tak nastavené parametry. m - Vlozite skupinu nebo program.

mmi i - Zkopirujete oznacenou skupinu.



retlgo

NAVOD NA OBSLUHU PARNICH KONVEKTOMATU RETIGO BLUE VISION

-.‘ - Vyjmete oznagenou skupinu.
-m - Pfejmenujete oznac¢enou skupinu.
‘m - Pfesunete oznagenou skupinu o pozici

vyse

-'n - Pfesunete oznacenou skupinu o pozici nize
m‘ - Smazete oznacenou skupinu
i

B) Programy

U volby ,Poslednich deset” mate op&t moznost vyuzit rozSifené
nabidky tlacitkem ,Volby*.

Pokud se nalézate v nékteré skupiné pokrmu a mate oznaceny
néktery z receptll, nabizi se také moznost nabidky ,Volby*:

- Vytvofite novy program.

- Viytvorite novy program pro funkci Tato volba Vam nabidne jednu moznost:
,Casovani zasuvd®“.
m - Zobrazite kroky zvoleného programu,
- Vytvofite novou podskupinu, ktera bude které muzete upravit.

umisténa mezi programy.

.‘ - Vlozite program nebo skupinu.
Pomoci volby ,Oblibené” mate moznost vytvofit si pfehlednou

‘.‘ - Zkopirujete oznaceny program. databazi program, které pouzivate nejcasté&ji, nebo chcete-li, nejra-

déji.
.‘ - Vyjmete oznacgeny program.

8.1.1.3 Volba “Oblibené”

- Zobrazite kroky programu, které mlzete
upravit.

- Pfesunete oznaceny program do slozky
,Oblibené®.

-m - Pfejmenujete oznaceny program.

- Smazete oznaceny program.

8.1.1.2 ,Poslednich deset”

V této sekci je ulozeno poslednich deset pouzitych program(.

Konvektomat si je pamatuje automaticky . Mohou to byt programy s programy ulozené v této skupiné jsou oznaceny ikonou smajlika @
aplikace Easy Cooking, ze seznamu ,VSechny programy“ a nebo ma-

nualné nastavené programy.
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Stiskem tlacitka ,,OK" ziskdme vybér vSech programu, které zaci-

Takto ulozené programy Ize opét libovolné upravovat pomoci tla- . , , .. - .
programy P P P naji zadanym nazvem. TlacCitka ™™ a ® slouZi k pfesunu kurzoru a

¢itka ,Volby*:
y tiaditko “@M k mazani znaku.
1 " - Zobrazite kroky oznaeného programu, . .
m' které muzete u);ravit prog Muzete také vyuzit moznosti zadat jen ¢ast nazvu programu a
m - Pfeimenuiete oznaéén 7 brogram pomocnik vyhledavani nam nabidne v8echny programy, které zacina-
l J I ¥ program. ji stejnymi pismeny a nebo ¢asti nazvi programi zacinaji na tato pis-

m'zM ' - Odstrani program ze skupiny mena.

,Oblibené*
m‘" |- Smazete oznaéeny program.
8.1.1.4 \Volba “Hledat’

Pro rychlé vyhledavani ve velkém mnozstvi programu Ize vyuzit
nabizenou funkci ,Hledat”

‘-‘;’ml || voby ‘ Tpit

Vybér a volba programu je stejny jako v pfedchazejici kapitole.

Tlagitkem ,Volby*:

m - Zobrazite kroky programu, které mizete

upravit.
Znate-li nazev programu, miZete jej napsat podobnym zpUso- m - Pfejmenujete oznaceny program.
bem jako pfi psani zprav SMS v mobilnich telefonech. 3
Opakovanym stiskem pfislusného tladitka volite pozadovany m‘ - Plesunete oznageny program do slozky
znak. Kratka pauza mezi volbou posune kursor na dal3i posici pro ,Oblibené*.
volbu nazvu. m - Smazete oznaceny program.

8.2 DalSi moznosti v sekci ,,Programy*

8.2.1 Tvorba vlastnich programt

Chcete-li vytvofit vlastni program, zvolime v sekci ,Programy
oddil ,VSechny programy*
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b) zadejte technologii 1. kroku

zpUsob nastaveni je podrobné popséan v kapitole ,Manualni re-

]

zim-.

Zvolit Vaollng Il:lﬁt }

po zadani parametri 1. kroku budete vyzvani k zadani dal$iho
kroku.

a) zadejte nazev programu stejnym postupem jako v odstavci
2. Hledat" a stisknete ,OK*

V pfipadég, Ze chcete pokracovat v tvorbé programu dal$im kro-
kem, stisknete tlacitko ,Ano“ a zadejte dal$i krok programu. Pokud
nevyzadujete dalSi krok, stiskneme tlacitko ,Ne“.

c) kontrola vytvoreného programu

Funkce ,Quick View" vam umozni zobrazit vSechny kroky dané-
ho programu a zkontrolovat tak nastavené parametry.
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2volit Vn[lﬁjl m

V pfipadé, ze souhlasite se zvolenym nastavenim, stisknéte tla- Tento program je mozné pomoci nabidky ,Volby“ dale upravovat
¢itko ,Zvolit“. V opacném pripadé zvolte volbu ,Volby" a vyberte jed-  a pfesouvat do jinych skupin programd.
nu z nabizenych moznosti

2volit Vn[lﬁjl m

m"’“"ﬁ"“ - Pomoci této volby Ize pfidat novy krok pro 8.2.2 Tvorba vlastnich skupin programi
gramu za jiz vytvofené kroky L L )
W - Pfidat jako posledni krok funkci Pro pohodInéjsi praci s programy Ize vytvofené programy organi-
i

Cook&Hold. Parametry této funkce se zovat do skupin, podle typu zpracovavanych potravin, technologie
: zpracovani atd. MuZeme si vytvofrit vlastni organizaci a strukturu sku-

nastavuji v menu ,Nastavent. in tak, aby orientace a volba programu byla pohodina a co nejpie
1 | =
mh,i - Zobrazi aktualné vybrany krok ﬁlednéjéi y prog varp P

E - Timto pfikazem vytvofite novy krok, ktery Priklad mozné struktury:
~ bude vlozen pied pfedem zvoleny krok

(napf. novy krok 2 pfed krok 3) .
W - Pouziti této volby je podminéno potvrzenim 3 e &Y programy S

Program, ktery jsme vytvorili vy$e uvedenym zpusobem, bude
zafazen v zakladni nabidce ,Programy“ jako samostatny program,
za skupiny programu

B il
—ig (1
— i (]
—& i 0
—- 0
—

Muzete rovnéz pouzit jiz nahrané skupiny, pfipadné pfejmenovat
¢i vymazat skupinu, kterou jiz nebudete vyuzivat.

Pristup k sekci organizovani skupin zvolime pomoci ,Programy*
1,,VSechny programy“/ ,,Volby"



NAVOD NA OBSLUHU PARNICH KONVEKTOMATU RETIGO BLUE VISION

Zvalit Vnﬂ!\r“‘ zﬁt:‘

Po stisku ,Zvolit* bude pravé vytvofena skupina zafazena na ko-

n znamu skupin
Zvolit U--l"rr ec seznamu skup

£

Zvolite nabidku ,Pfidat skupinu“

Do této nové podskupiny mlzete nasledné pridavat programy dle
svych vlastnich potfeb, pfidavat nové podskupiny pfipadné mazat,
prejmenovavat programy atd., dle aktualni nabidky.

Postup je stejny jako u pfedchazejici kapitoly ,Tvorba vlastnich
programui“.

8.2.3 Nahravani programid pomoci USB

Nazev skupiny zapiSete stejnym zplsobem jako nazev progra- Pro praci s programy m(zete pouzit také Vase USB zafizeni.
Tzn., Ze programy, které mate ulozené v konvektomatu si mizete li-
bovolné kopirovat na USB a naopak programy ulozené na USB mu-
Zete kopirovat do konvektomatu. To Vam umozni mit na vSech Vasich
konvektomatech stejné programy &i skupiny program.

mu.
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8.2.3.1 Nahravani programt z konvektomatu na USB

a) Pfipojte Vase USB ke konvektomatu.

d) Po vybéru se Vam nabidne ,Ulozit v§e* a nebo ,Ulozit

vybrané
»Ulozit vSechny* - zkopiruji se Vam na USB kompletné
T . o - Sechny programy ze slozky ,VS8echny programy®.
b) Po pfipojeni se ozve zvuk, signalizujici rozpoznani USB vsec vl o « . . M )
konvektomatem. Vstupte do ,EXTRAS" a nasledné stisknéte tlacitko nUloZit nékteré™ - mate moZnost uloZit na USB bud

,USB", které je aktivni (prosvicené).

V pfipadé, Ze se po pfipojeni neozve zadny zvuk a tlacitko USB
je Sedé (neaktivni), konvektomat nerozpoznal USB. V tomto pfipadé
USB vytahnéte a zapojte znova.

c) Po stisku tlagitka ,USB* se objevi obrazovka, kde mate na
vybér pfenaset data ,Z konvektomatu na USB* a nebo ,Z USB do
konvektomatu®“. Vyberte ,Z konvektomatu na USB* a nasledné,
jelikoz chceme nahravat programy, stisknéte tlacitko ,Programy*.

a nebo celé slozky. Oba zpUlsoby vybéru se provedou pomoci
tlacitka ,Oznacit*. Opét vSe vybirate ze slozky ,VSechny programy*
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8.2.3.2 Nahravani programt z USB do konvektomatu

Pro nahravani program( z USB do konvektomatu za¢néte stejné,
jako v kapitole 8.2.3.1 body a)-b).

c) Po stisku tlagitka ,USB" se objevi obrazovka, kde mate na vy-
bér prfenaset data ,Z konvektomatu na USB* a nebo ,Z USB do kon-
vektomatu®. Vyberte ,Z USB do konvektomatu“ a nasledné, jelikoz
chceme nahravat programy, stisknéte tlacitko ,Programy®.

Oznaceni u programu Ci slozek Ize samozfejmé zrusit stiskem
tlacitka ,Zrusit".

d) Objevi se nabidka:

,Pridat k programim* - pfida kopirované programy i
skupiny do slozky ,VSechny programy*.

Jakmile vyberete programy ¢&i slozky, které chcete kopirovat na
USB potvrdte svij vybér tlacitkem ,OK*

e) Jako posledni se objevi obrazovka, kde kopirovani mazete
potvrdit tlacitkem ,Ano“ a nebo UpIné zrusit tlacitkem ,Ne“.

,Prepsat vSechny* - kopirované programy prepisi
vSechny programy, které jsou ulozené ve slozce ,VSechny progra-

my*.

Programy (skupiny) se ve slozce ,VSechny programy* ulozi pod
V pFipadé, Ze kopirovani potvrdite tlac¢itkem ,Ano* vybrané svym plvodnim jménem.
programy nebo slozky se na USB ulozi ve tvaru
Programs_0.pms.

Programy (skupiny) se po opétovném nahrani do konvektomatu
ulozi ve slozce ,VSechny programy* pod svym plvodnim jménem.
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9. Easy cooking o 12

Konvektomaty RETIGO VISION Vam nabizi unikatni technologii
.Easy Cooking“ (snadné varfeni) s jejiz pomoci i méné zkuSeny ku-
chaf dokaze dosahnout skvélych vysledkl. Jiz neni nutné znat detail-
né jednotlivé faze varného procesu a slozité nastavovat jednotlivé
kroky. Systém ,Easy Cooking" je jakysi prGvodce, ktery Vam sam
doporuc¢i a nastavi vhodnou technologii podle druhu pokrmu a poza-
dovaného vysledku. Tato technologie byla pfipravena tymem odbor-
nych kuchafl firmy RETIGO, a na rozdil od ostatnich systém(, piné
zohledriuje specifika eské kuchyné.

Obsluha v modulu ,Easy Cooking“ se omezi pouze na vybér po-
krmu, pfipadné jemné ,doladéni“ prope€ennosti a barvy povrchu a
néasledny stisk tlacitka ,Start”. VSe ostatni zabezpeci konvektomat za
Vas.

Samoziejmosti je to, Ze v kazdé fazi mGzete do varného procesu

vstoupit a upravit nabizené parametry tak, aby vysledek odpovidal a vyberte konkrétni produkt.
Vasim predstavam.
Jestlize jste s vyslednym produktem maximalné spokojeni, je % Kufe T
mozné ulozit si zvolenou technologii mezi své oblibené programy a
kdykoliv ji pouzit pro dosazeni stejné kvalitniho vysledku.

9.1 Pouziti EASY COOKING

an Kufe v cellu

Pro vybér této volby stisknéte tlacitko ,Easy cooking® .

Nyni Vam konvektomat zobrazi parametry nastaveni teploty na
PROGEAMY jadre a teploty ve varné komore, pfi kterych bude proces ukoncen.
Pokud s témito parametry souhlasite, stisknéte tlacitko ,OK* a kon-
vektomat nastavi takto zvolenou technologii pro pouziti.

ﬁ Grilované Kufe v celku

wrUCrf wEFI LETRAS

Z nabidky zvolte pozadovany druh pokrmu nebo technologie
(napf. ,Grilovani*)

%: Easy cooking g
T—

Jestlize pozadujete jiné nastaveni koncovych parametrd, (napf.
tmavsi a kfupaveéjsi karcicku grilovaného kurete) vyberte pozadova-
nou teplotu v erveném poli displeje (1) (leva strana pro teplotu ve
varné komore, prava strana pro teplotu na jehle). Pro jemné nastave-
ni pouzijte Sipky pro zvySovani/snizovani teploty (2).

V dal$im kroku zvolte pozadovany druh pokrmu (napf. ,Kufe*)
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S takto nastavenymi parametry Ize nyni spustit varny proces tla-
Citkem ,Start".

Samoziejmosti pfi praci s konvektomaty RETIGO je moznost
Upravy vSech nastavenych parametrll béhem spusténého varného
procesu. Stiskem pfislusného tlagitka (Cas, Teplota atd.) muzZete vy-
brané hodnoty zménit a konvektomat bude nadale pokracovat se
zmeénénymi parametry.

9.2 Ulozeni vlastnich parametr
»Easy cooking“

Jestlize jste v nékterém kroku zménili parametry nastaveni, na-
bidne konvektomat, po ukon&eni varného procesu, moznost ulozeni
takto upraveného programu do sekce ,Programy*.

PFi ukladani programu postupujeme stejnym zplsobem jaky je
popsan v kapitole ,Programy*.

10.
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Automatické myti ,,Active Cleaning“

Konvektomaty RETIGO-VISION jsou vybaveny systémem auto-
matického myti ACTIVE CLEANING, ktery Vam zajisti, Ze Vas kon-
vektomat bude vzdy perfektné hygienicky Cisty. Pravidelné pouzivani
systému automatického myti Setfi Vas ¢as a navic vyrazné pfispiva k
prodlouzeni zZivotnosti stroje.

Veskera €innost vénovana myti konvektomatu se omezi na:

vybér vhodného programu myti podle stupné znecisténi
aplikaci myciho prostfedku
start programu myti

10.1 Systém  automatického  myti

»Active cleaning“

Pro automatické myti je nutné pouzit myci prostfedek ,RETIGO-
Active Cleaner®, ktery je balen do igelitového sacku po 100 g prasku.
Dodavan je v malém kybliku, ktery obsahuje 40 ks baleni.

Myci prasek je svym obalem chranén proti poSkozeni vihkosti,
presto jej skladujte v mistech bez pfitomnosti vody a nadmérné vih-
kosti. Prasek aplikujte vzdy ihned po otevfeni obalu, nikdy jej nene-
chavejte otevieny, pfedevsim ne ve vihkych prostorach a bez dozo-

ru.

Diulezita upozornéni:

V pfipadé pouZziti jiného prostfedku nez originalni ,RETIGO
- Active Cleaner” (,RETIGO Manual Cleaner”) nenese firma
RETIGO odpovédnost za pfipadné $kody a na takto vzniklé
Skody se nevztahuje zaruka.

Myci prostfedky uchovavejte mimo dosah déti.

PFi manipulaci s mycim prostfedkem dbejte vSech zasad
bezpecnosti a prace s chemickymi prostfedky, zejména po-
uzivejte ochranné pomucky (pfedevsim rukavice a ochranné
bryle).

Dodrzujte pokyny vylepené na obalu myciho prostfedku.
Cistici prostfedek nesmi v Zadném ptipadé pijit do pfimého
kontaktu s pokozkou, nesmi zasahnout o¢i a Usta.

Nikdy neotevirejte dvefe konvektomatu béhem spusténého
programu myti — nebezpeci zasazeni myci chemikalii.

PFed mytim vyjméte vSechny gastronadoby

Dodrzujte pokyny, které konvektomat zobrazuje na displeji.
Po aplikaci €isticiho prostfedku nenechavejte obal od Cistici-
ho prostfedku v prostoru varné komory

Nikdy nesypejte Cistici prostfedek na horky povrch konvek-
tomatu — mohlo by dojit k nevratnému povrchovému posko-
zeni nerezového povrchu. Na takto vzniklé Skody se nevzta-
huje zaruka.

V pfipadé nedostate¢ného c¢isténi mize dojit, pfi bézném
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provozu, ke vzniceni uloZzenych tukd ve varném prostoru  Po zvoleni myciho programu jste dotdzani zda jste si svou volbou
konvektomatu. jisti ¢i ne. Pokud ano stisknéte tlagitko ANO.

10.2 Pouziti programu ,,Myti“

Program automatického myti konvektomatu spustime stiskem tla-

gitka ,MYTI

Nyni se za¢ne kontrolovat, zda teplota ve varné komore konvek-
tomatu neni prili§ vysoka. Je-li teplota vy$Si nez 80°C, zapoc¢ne pro-
ces automatického chlazeni varné komory. Na tuto skute¢nost upo-
zorni konvektomat informaénim hlasenim

Konvektomat nabidne pét program( myti.

IE Cleaning 1

Jestlize teplota nepfekroci 80°C nebo bylo dokonéeno chlazeni
. komory, vyzve Vas konvektomat k aplikaci myciho prostfedku
Pouziti jednotlivych programt se fidi stupném znecisténi varné
komory — viz tabulka ,Programy myti“.
Tabulka ,Programy myti*

Volba programu Popis Myci Cas
prostfedek trvani*
Oplach varného pro-
Oplach vodou storu vIazvrjz?u vodpu Ne 17 min.
bez pouziti mycich
prostiedkl
Myti mirnych znecis- | RETIGO Active
. . . téni bez pfipalenych Cleaner .
Zakladni myti tuka Ano -1 ks 62 min.
yil stiednich 2ne- | RETIGO Active
Stfedni myti po P ! Cleaner 83 min.

grilovani pfi vyssich

teplotach Ano - 1ks

Myti silnych znedis-
téni, silné zapece-

mich tukii po pedeni | RETIGO Active ] . ) ) . ; . ;
Extra silné myti ven ikl po pecen Cleaner 110 min. =/1% Pfi manipulaci s mycim prostfedkem dodrZujte vSechny
a grilovani, po nékoli- 3

kandsobném pouZiti Ano - 2 ks -‘5‘ vySe uvedené zasady prace s chemickymi prostfedky!
konvektomatu
Myti bez pouziti RETIGO oo . o e .
N y Systérr:]u Manual Cleaner | o Pro aplikaci prostfedku postupuijte timto zpiisobem:
vt RETIGO Active Ano - : . odstfihnéte sacek s praskem na oznaéeném misté
Cleaning dle znegisténi «  vysypejte cely obsah baleni na vicko odpadu na dné varné

*- Gasy trvani myti jsou pouze orientaéni a mohou se mirné liSit dle velikosti konvektomatu komory
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- Nebude-li konvektomat po myti opétovné pouzivan doporu-
.**[EE'; ¢ujeme nechat oteviené dvefe, napf. pfes noc.

- Obaly od mycich prostfedkd likvidujte obvyklym zplisobem
.**[Eé!; odlozenim na vyhrazena mista pro plastové obaly.

[E' Pouzité obaly nikdy nenechavejte volné polozené a volné
'b:i; ! } pFistupné.

. zavfete dvefe konvektomatu

Zvoleny program se automaticky spusti a na obrazovce budete
prabézné informovani o aktudlni pozici programu a ¢ase zbyvajicim
do konce myti.

Po ukon&eni myciho programu se ozve zvukovy signal spolu s
upozornénim o ukonéeni myti. Konvektomat je nyni pfipraven k nové-
mu pouZziti.

Pred¢asné ukonceni myciho programu

Myci proces mate moznost v priibéhu hlavniho kroku prerusit tla-
Citkem ,STOP*“. Pokud tak ucinite konvektomat se Vas zepta zda jste
si s timto ukoncenim jisti. Pokud ano, program se pfepne do oplacho-
vého rezimu, ktery trva cca 16 min. Poté se proces myti zcela ukon¢i.
Pokud pFeruSeni nepotvrdite a stisknete ,NE* proces myti bude po-
kracovat tam, kde skongil.

zchladi na vhodnou teplotu 80 °C (pokud je to nutné). Poté

Vas vyzve k aplikaci prostfedku pro manuaini myti RETIGO

Manual Cleaner. Prostfedek nechte plsobit po nezbytné
dlouhou dobu cca 50 min. Po ubé&hnuti této doby Véas konvektomat
vyzve k dukladnému vystfikani varného prostoru integrovanou
sprchou. Tim je myci proces ukonce.

E Ruéni myti - vtomto programu myti se nejprve konvektomat
J:l;

Po ukonceném cisténi zkontrolujte varny prostor. Pfipad-

[E;l; né zbytky Cisticiho prostfedku odstrarite dukladnym opla-
-F‘»: i chem ru¢ni sprchou nebo umytim vodou.
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11. Extras

Sekce ,Extras” poskytuje pfistup ke specialnim funkcim konvek-
tomatu.

Sekce ,Extras” dale poskytuje pfistup k USB portu konvektomatu
pro archivaci nebo nahravani programd, pfipadné umozni zobrazeni
dat HACCP pro kontrolu varnych proces(.

Sekci ,Extras” zvolite stiskem tlacitka ,Extras” e

i I€II*1

Konvektomat nabidne funkce:

nt Nizkoteplotni peteni

‘Peteni pfes noc

Q%asovéni zasuvil

Wypis dat HACCP
Q Use
.ﬁ- .... d bv

11.1 Volba “Nizkoteplotni vareni” (NT)

PFi pouziti NT dochazi k nejSetrnéjsi tepelné upravé. Tento rezim
je vhodny zejména pro dlouhodobé Setrné peceni rliznych druht
masa. P¥i teploté 120°C se nejdfive zatdhnou na mase pory a pak se
pfi nizké teploté (podle druhu masa) zpracovava po nékolik hodin.

Nizkoteplotni vafeni Ize nastavit dvéma zpUlsoby:

- Dle nastavené teploty (na teplotni sondu)
- Dle nastaveného ¢asu
11.1.1 Dle nastavené teploty (na teplotni sondu)

Nastaveni dle teploty se provadi pomoci teplotni sondy. Tato son-
da se vpichuje pfimo do potraviny. a méfi teplotu, které je dosazeno

retlgo

uvnitf pokrmu. Pokud teplota zméfena sondou dosahne pozadované
hodnoty, NT je u konce. Nastaveni provedeme nasledovné:

a) V nabidce ,,Extras“ zvolime funkci ,,Nizkoteplotni vareni“

b) Objevi se nam nabidka 3 zakladnich rezim(, ze kterych vybe-
reme ten, ktery chceme pouzit, napf. ,Horky vzduch* a potvrdime tla-

Citkem ,,OK*.
I Mizkoteplotni pedend
Zvolte relim

Horky vacuch

Kombinovany redim

c) Na dalSi obrazovce vybereme ukonceni podle , Teplotni
sondy“ a potvrdime tlacitkem ,OK".

d) Jako posledni nastavime teplotu, které chceme dosahnout na
teplotni sondé, resp. uvnitf pokrmu. P¥i jejim dosazeni se ukongi
nizkoteplotni varny proces.
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[ Miziioteplotni peceni
Zvolte ukonteni

Nastaveni provedeme tak, Ze klikneme na éerveny ramedek uka- d) Zobrazi se nam moznost nastaveni Casu a teploty ve varné
zujici prednastavenou teplotu. Tento rameéek se rozblika a poté mi-  komore. Tyto hodnoty nastavime stejné jako v kapitole 1.1 v bodé d).
zeme Sipkami nebo kliknutim na displej teplotu zménit. Minimalni
teplota je 45°C a maximalni 75°C.

e) Po kone¢ném nastaveni teploty vSe potvrdime tlacitkem ,OK".
Na displeji se zobrazi provozni obrazovka prvniho kroku NT, ktery je
vzdy pfednastaven na:
Teplota: 120°C
Cas: 10 min.
Rezim:  stejny jako jsme si zvolili v bodé b)

Dalsi postup je totozny jako v kapitole 1.1 v bodé e).

11.2 Volba “Vareni pfes noc”

Tato funkce umoznuje vyuzit konvektomatu i pfes noc, a to pfipra-
. - vou pokrmu na dal$i den provozu ve Vasem zafizeni. Pfi kombinaci s
Druhy krok je jiz ten, ktery jsme si nastavili. funkci COOK&HOLD lIze dosahnout toho, ze po ukonéeni varného

Kroky Ize libovolné zménit, ptidavat & mazat (viz. kapitola 8.2.1 procesu se konvektomat pfepne do udrZovaciho rezimu a pokrm
»Tvorba vlastnich program(). uvnitf bude udrzovan pfi 85°C.

Pokud jsou nastavené parametry v pofadku spustime varny Nastaveni parametru je naprosto totozné s nastavenim paramet-
proces stiskem tlacitka ,,START*. rd v rezimu ,Nizkoteplotni vareni, o kterém je pojednano v pfedchozi

kapitole. Rozdil je v pFistupu k funkci:
11.1.2 Dle nastaveného ¢asu

Ukonéeni nizkoteplotniho varfeni se v tomto pfipadé fidi nastave-
nym ¢asem vareni.
Prvni dva kroky jsou stejné jako v 1.1 v bodech a)-b).

c) Na dal$i obrazovce vybereme ukonéeni podle ,Casu” a potvr-
dime tlac¢itkem ,OK".
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11.3 Volba “Casovani zasuva”

S touto unikatni funkci mate moznost pfidélit kazdému zasuvu
Vaseho stroje jiny ¢as. Pfipravite tak najednou rdzné druhy pokrmd,
které vyzaduji stejnou teplotu, ale rozdilny ¢as pfipravy.

Funkci ,Casovani zasuvi“ miZete nastavit:

- Manualné
- Pomoci pfednastavenych programt

Funkce je v nabidce ,EXTRAS*

11.3.1

Manualni nastaveni

Stisknéte tlagitko ,Casovani zasuvl* a jako prvni nastavte varny
rezim.

Nasledné nastavte zbylé parametry - ¢as, teplota a ostatni
funkce.(klapka, rychlost ventilatoru, trvalé osviceni varného prostoru
a polovi¢ni pfikon energie).

retlgo

Cammuvan] zasun

Jakmile mate tyto hodnoty nastavené stisknéte tlacitko

Objevi se obrazovka, kde mate moznost vybrat pfislusné
zasuvy, které chcete nacasovat. Zasuvy, které kliknutim oznacite se
zobrazi ¢ervené a zacina se v nich odpoditavat ¢as. Tento ¢as
muzete opétovnym kliknutim na zasuv zménit.

Pozn.: Zda budete zasuvy ¢islovat od horniho k dolnimu nebo
Cisla prifadite uplné jinak je zcela na Vas.

Po ubéhnuti nastaveného ¢asu se ozve zvukovy signal a pfislus-
ny zasuv se rozblika. K vypnuti dojde, kdyZ kliknete na blikajici
zasuv.

Pokud chcete naasovany zasuv pfed€asné ukoncit staci na ngj
kliknout a ¢as nastavit na ,,0:00".

UpIné ukongeni &asovani zasuv(i provedete opétovnym
stisknutim tlacitka

11.3.2 Nastaveni pomoci programti

Ve volbé ,VSechny programy/Volby“ mate moznost vytvofit si
program pro ¢asovani zasuvu.
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Po stisku tlacitka ,HACCP“ mate moznost vybéru jednotlivych
technologickych procest, sefazenych dle data a ¢asu.

%,

Tento program se ulozi mezi ostatni recepty s ikonou

Pokud mate ulozeno vice programt pro ¢asovani zasuvl se
stejnou teplotou, rezimem a se stejnymi dodateénymi funkcemi
muzete si zobrazit jejich pfehled.

Jako pfiklad uvadime zobrazeni programd pro ,Casovani
zasuvl“

Teplota 230°C
RezZim horky vzduch
Otacky ventilatoru: ~ Standardni

Potvrzenim vybraného fadku se zobrazi podrobny prehled o tech-
nologickém procesu.

1) Pfes ,Extras” zvolime funkci ,Casovani zasuv(*
2) Nastavime horky vzduch,

teplotu 230 °C a nasledné stiskneme ikonu ﬁ

ﬁ.“' Casovani zasuv 11.5 Volba ,,USB*

S pomoci této funkce je mozné zalohovat vybrané polozky na
externi USB zafizeni (Flash disk), pfipadné nahravat data zpét do
konvektomatu.

- Tato funkce bude aktivni pouze v pfipadé, ze v konek-

15; 2 toru USB bude zasunuto USB zarizeni napr. Flash disk,
ktery obsahuje prislusna data nebo na ktery chcete data
zalohovat.

11.4 Volba ,,HACCP“

Béhem varného procesu, pfi poziti Ruéniho rezimu/Programy/
Easy cooking, jsou pribézné zaznamenavany hodnoty ¢asu, teploty,
teploty vpichovaci sondy a dalSi dllezité informace o pravé probihaji-
cich udalostech. Tyto hodnoty si mizete, v pfehledné formé, zobrazit
na displeji konvektomatu.
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Po zasunuti USB zafizeni nabidne konvektomat tyto funkce: b)  ,,Chyby*

11.5.1 Nahravani dat z konvektomatu do USB

Pomoci této volby mizeme archivovat: Chybova hlageni budou zkopirovany na Vas Flash disk.

a) ,Programy*, které se ulozi pod nazvem ,Programs.pns* c) HACCP*
Vice v kapitole X. Programy ”

Aby nedoslo k nechténému prepsani puvodnich dat na USB zafi-
zeni, pozada konvektomat o potvrzeni volby

Chybova hlaseni budou zkopirovany na Vas Flash disk.

5 Pro prohlizeni dat HACCP bé&znymi programy Windows do-
E,I- = porucujeme archivovat soubor ,haccp.txt".

i

11.5.2 Nahravani dat do konvektomatu z USB

Pomoci této volby miZzeme nahravat z externi pameéti:

a) ,Programy*
Vice v kapitole X. Programy

b) »Melodie*
Touto volbou nahrajete do konvektomatu melodie nebo zvuky ve
formatu wav. Takto nahrané zvuky muzete v sekci ,Nastaveni* vybrat

a pfifadit k jednotlivym udalostem (napf. hlaSeni konce vareni, zvuk
pfi stisku tlacitka atd.)
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c) .Easy cooking*

Volba umozni nahrat programy vareni pro funkci Easy cooking.
Tato volba je pfistupna pouze po zadani PIN kédu 6006.

Z nabidky na USB zafizeni vyberte pfislusny soubor a potvrdte
volbu.

Programy Easy cooking budou nahrany do konvektomatu

11.6 Volba “Stand by”

Funkci ,Stand by mGzete konvektomat uvést do stavu spanku.
Vyvolate ji bud stiskem tlacitka ,Stand-by" pfes menu ,Extras”
. &

a nebo podrzenim tlacitka ,START" po dobu 3 sekund.

Do opétovného provozu stroj uvedete podrzenim tlacitka
~START" po dobu 3 sekund.
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12. Nastaveni

Sekce ,Nastaveni“ umozni specialni nastaveni konvektomatu,
dale pak pristup k technickym informacim o konvektomatu a také ser-
visni nastaveni pro zkuSeného uzivatele.

Sekci ,Nastaveni“ zvolime stiskem tlacitka e

12.1.2 Nastaveni ,Zvuky“

Pomoci této volby Ize pfifadit zvukové efekty nebo melodie jed-
notlivym udalostem, které konvektomat avizuje (napf. zvuk pfi stlace-

3 ni tlacitka, hlaseni konce vareni, atd.) nebo zménit jejich hlasitost .

Utivatelske nastavent
Pro potfeby nastaveni konvektomatu mame k disposici tyto funk-

‘_ské nasti\reni

ce:

Vyberte udalost ke které ma byt pfifazen nebo zménén zvuk

121 ,Uzivatelské nastaveni® (napf. UkonCeni vareni)

Tato funkce umozni nastavit aktuaini ¢as, dale pak zvuky k jed-
notlivym udalostem. Funkce je pod kédem 1001.

Presunutim ukazatele hlasitosti mGzete zménit intenzitu zvuku -1-
a po stisku tlaCitka ,Prehrat® -2- pfehraje konvektomat zvukovou
ukazku.

12.1.1 Nastaveni ,,Hodiny“
Pomoci tohoto tlacitka nastavime aktualni €as, tj. hodiny a minu-
ty. Postup je obdobny jakou u nastaveni data.
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vlastnich pozadavku a nebo se opét vratit k firemnimu nastaveni. Tyto
hodnoty se pak automaticky objevuiji pfi zvoleni danych funkci.

Prednastavené parametry

a) Vareni - u tfech zakladnich rezimG para, kombi a horky vzduch
jsou tyto hodnoty vypsany v kapitole ,VI. Ovladaci panel“.

b) Casovani zasuvi

V rezimu ,,Horky vzduch*

Doba pfipravy 2 min
Teplota prostoru 180°C
Vlhkost 0%
Zwalil
g Seznam Ize doplnit o vlastni zvuky (viz kapitola ,Extras®). Vrezimu ,Horky vzduch s parou®
o

" Doba pfipravy 2 min
Teplota prostoru 160°C

12.1.3 Nastaveni ,Displej* Vlhkost 50%

Zde mate moznost upravit jas displeje VaSeho konvektomatu.

V rezimu ,,Vafeni v pare*

Doba pfipravy 2 min.
Teplota prostoru 99°C
VIhkost 100%

¢) COOK&HOLD: 2

Teplota prostoru 85°C
Otacky ventildtoru  snizené - 1/4*

12.2 Volba ,,Info“

Po stisku volby ,Info“ se zobrazi aktualni verze software, ktery je

1.4 Nastaveni ,,Pfednastavené hodnoty“ pouZzit pro Fizeni konvektomatu.

U nékolika funkci v konvektomatu se pouzivaji pfednastavené

hodnoty. Jde o funkce: horky vzduch, para, kombinace, COOK&HOLD
a Casovani zasuvd. Tyto hodnoty mate moznost pfednastavit dle
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12.3 Volba ,Servis* diSlDlépet do provozniho rezimu se dostanete klepnutim kdekoliv na

Tato volba umozni vstup do servisniho menu. Aby bylo mozné
vyuzit moznosti nabidky ,Servis®, pozaduje konvektomat zadani ¢tyf-
mistného PIN kdédu. Pro zkuSené uzivatele je PIN kod stanoven hod-
notou 1001.

b) Zamknuti programti - umozni Vam zamknout tpravu receptu.
Mate moznost programy prohlizet, ale ne editovat.

c) Funkce Learn - pokud zapnete tuto funkci konvektomat se
Vas na konci kazdého vareni zepta zda chcete pravé probéhly varny
proces ulozit mezi programy.

12.3.2 Volba ,Jazyk“

Z nabidky muzeme vybrat jazyk odpovidajici dané lokalité, pfi-
padné vyhovujici obsluze konvektomatu.

Po potvrzeni spravné hodnoty PIN kédu tlacitkem ,,OK* nabidne
konvektomat:

12.3.1 Volba “Parametry”

a) Spori¢ obrazovky - tato volba Vam dava moznost zapnout
nebo vypnout Setfi¢ displeje.

Pokud je Setfi¢ aktivni na displeji se po 5 minutach necinnosti
objevi hodiny.

V této volbé mate moznost zobrazit zaznamy o:
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- chybach
- provoznich udalostech
- HACCP
- softwarovych chybach

a) Chyby - vypis provoznich chyb, jejichz seznam a popis je na

konci tohoto navodu.

b) Zaznam provoznich udalosti - seznam vSech provedenych
operci na konvektomatu. Zaznamenava se zde az 60 dni provozu.

c) Zaznam HACCP - zobrazi vypis HACCP dat (pouzité teploty,
Casy a varné rezimy). Zaznamy se zobrazuji dle data a ¢asu.
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d) Zaznam SW chyb - zobrazi seznam chyb, které se staly
b&hem provozu konvektomatu. Tento vypis slouzi hlavné pro potfeby
servisnich technikd.

Volby, které jsou zobrazeny Sedou barvou jsou dostupné
pouze pro specializovany servis.

Doba, po kterou se udaje ve vypisech ukladaji se odviji od
obsazenosti pamétové kapacity konvektomatu. Primérné
se jedna o 60 provoznich dnud u vSech &ty vypisd. Po zapl-
néni paméti se za¢nou Udaje prepisovat od nejstarSiho
data.
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12.3.4 Volba “Vypustit bojler” 13. Népovéda

(plati pouze pro boilerové konvektomaty)
Volba napovéda obsahuje zakladni informace o ovladani konvek-

Pokud zaktivujete tuto volbu zacne se vypoustét voda z boileru.  tomaty jakoz i dulezita telefonni isla, na kterych muzete ziskat po-
Tato 'funkce je uZite¢na napfiklad pfi manipulaci se strojem, pfi pfe-  yropne rady ve chvilich, kdy Navod k pouziti ani Napovéda nemo-
prave atp. hou zodpovédét viechny Vase otazky.

Tuto funkci zvolime stiskem ikony ,,Napovéda“

(KTHAS

Zobrazi se nabidka:

13.1 Volba ,Napovéda“

Nabizi podrobny popis jednotlivych sekci ovladani konvektoma-
tu.

Pohyb v tomto menu provedeme pomoci Sipek. Kliknutim na
nékteré ze sedmi poli¢ek se Vam zobrazi zakladni popis dané
funkce. Jako pfiklad uvadime poli¢ko ,Programy*
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Pokud chcete védét o zvolené funkci vice stisknéte tlacitko ,Vice
zde...". Objevi se detailni popis vybrané polozky. V menu se
pohybujte opét pomoci Sipek.

N

14. Vision Agent

Pokud budete pfi praci s konvektomatem RETIGO Blue VISION
potfebovat napovédu, napf. vysvétleni nékterého tlacitka, staci stisk-
nout ikonu VISION AGENT a pozadované tlacitko. Na displeji se Vam
zobrazi struény popis tohoto tlacitka.

13.2 Volba “Hot-line kuchafi”, “Hot-line servis”

a “Kontakt”

- Tyto nabidky poskytuji dulezita telefonni Cisla, na kterych Vam
odborni kuchafi, pracovnici technické podpory, pfipadné obchodni
manazefi firmy RETIGO s.r.o. radi poskytnou nezbytné informace.

Tato napovéda je totozna s informacemi, které ziskate i stiskem

ikony ,Napovéda“
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15. Udrzba

15.1 Obecné pokyny

Konvektomat nevyzaduje zadnou zvlastni udrzbu, je vSak nutno
jej udrzovat v Cistoté, odstrarniovat zbytky starého tuku a potravin.

Je povinné dodrzovat pokyny pro udrzbu, jinak zanika narok na
zaruku.

Kazdodennim oplachovanim vnitfniho prostoru zafizeni a dodr-
Zovani pokyn( pro udrzbu se podstatné zvySuje Zivotnost pfistroje a
zarucuje se jeho bezproblémova funkce.

Uzivatel konvektomatu nesmi prvky, které byly nastaveny vyrob-
cem nebo povéfenym servisnim pracovnikem prestavovat

P¥i otevirani dvefi, pfedev§im u parniho provozu, vzdy stujte tak,
aby vas horka para unikajici pootevienymi dvefmi nemohla opafit.
Dvefe mirné pooteviete a az po uniku pary zcela oteviete! Nestfikejte
vodu ze sprchy na sklo dvefi a svétel, pokud je teplota vnitfniho pro-
storu vyS$Si nez 90°C, hrozi prasknuti skla!

Pfed kazdym spusténim zafizeni pfekontrolujte zda je otevien
pfivod vody. Po ukonéeni prace se zafizenim pfivod vody (popf. ply-
nu) uzavrete!

15.2 Denni €isténi (Udrzba)

Pro myti konvektomatu pouzijte funkci ,Myti“ ze zakladni nabidky
(viz. kapitola ,Myti“).

Jestlize se rozhodnete pro manualni umyti konvektomatu, postu-
pujte nasledujicim zplsobem:

. Varny prostor zchladte nebo zahfejte na teplotu cca 50-60°.
Teplota v zadném pfipadé nesmi byt vétsi nez 70°C!

. Pevné zbytky potravin odstrante vyjmutim z varné komory,
nikdy je nesplachujte do odpadu konvektomatu

. Varny prostor, véetné v§ech pouzitych rostd, plechll apod.
nastfikejte specialnim Cisti¢em (napf. RETIGO Manual Cle-
aner) a nechejte plsobit asi 15 minut.

. Po této dobé zafizeni zapnéte asi na 10 minut na parni
provoz pfi teploté 60°C.

. Po skonc&eni programu vypnéte hlavni vypina¢ pfivodu elek-
trické energie a varny prostor dikladné oplachnéte pomoci
ruéni sprchy.

. Vystfikejte také zadni prostor ventilatoru za vnitfni sténou
nasavacim otvorem a otvory po stranach vnitfni stény.

. Odstrarte mfizku na vytoku z varného prostoru a po dobu
nékolika sekund stfikejte ru¢ni sprchou do vytoku z varného
prostoru a proplachnéte odpad. Nasadte zpét mrizku.

. Pomoci saponatu umyjte tésnéni dvefi
. PFi silném znedisténi nebo zamasténi tésnéni dvefi je umyj-

te, popfipadé ho vyndejte bez pouziti nastroju (zacnéte v
rozich) a umyjte ve vodé se saponatem.

%,
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. UsusSené tésnéni opét bez pouziti nastroje (opét zaénéte v
rozich) nasadte zpét.

. Po vycisténi nechejte dvefe zafizeni pootevieny, aby mohl
varny prostor vétrat. Zaroven tim prodluzujete Zivotnost tés-
néni dvefi.

. PFi Cisténi pristroje pouzivame pouze Cistici prostfedky do-
poru¢ené vyrobcem (RETIGO Manual Cleaner nebo PUREX
K). Nikdy nepouzivejte zadné drhnouci prostfedky! Nepouzi-
vejte prostfedky na mechanické &isténi povrch (draténky a
pod.) Jen kazdodennim ¢isténim varného prostoru je zajisté-
na dlouhodobd Zivotnost zafizeni a kvalita pfipravy pokrma.

. Teplota pfi Cisténi zafizeni Cisticim prostfedkem nesmi byt v
zadném pfipadé vétsi nez 70°C. Pfi vysSich teplotach se
muze Cistici prostfedek pfipalit na povrch varného prostoru a
vytvofit skvrny pfipominajici rez. Na takto pfipaleny Cistici
prostfedek se nevztahuje zaruka.

. P¥i praci s Cisticimi prostfedky (napf. RETIGO Manual Clea-
nerr nebo PUREX K) dbejte zvySené opatrnosti a vzdy po-
stupujte podle navodu a doporuceni vyrobce Cisticiho pro-
stfedku. Pfedejdete tak poSkozeni svého zdravil!

. Po ukonéeni ruéniho myti vzdy dukladné oplachnéte vnitini
prostor varné komory ruéni sprchou od mycich prostfedka. V
opacném pfipadé hrozi pfi dalSim pouziti konvektoamtu na
vysokeé teploty narusSeni nerezového povrchu varné komory
a jeho nasledné zbarveni. Na takto vzniklé poSkozeni nelze
uplatiiovat zaruku!

. Konvektomat nikdy necistéte pomoci kyselin, ani je nene-
chavejte v blizkosti konvektomatu — hrozi poSkozeni nerezo-
vého povrchu

. Nepouzivejte Cistici prostfedky na bazi pisku ani hrubozrnné
Cistici prostfedky

. Nepouzivejte mechanické pfedméty na Cisténi konvektoma-
matu (draténky, Skrabky, noze)

. Nemyjte konvektomat pomoci zafizeni pracujici s vysokym
tlakem vody

. Po umyti varné komory nechejte dvefe pootevieny

| P¥i ¢isténi kovektomatu pouzivejte vzdy ochranné pomucky
G;l; a predepsany pracovni odév (rukavice, bryle, masku)! Chra-

nite své zdravi!
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| PFi nedostate¢ném c¢isténi kovektomatu dochazi k ukladani
E vrstev tukd na sténach komory, ktery se muze pfi vysokych
teplotach vznitit. Na takto vzniklé poSkozeni nelze uplatrio-

vat zaruku!

=

15.3 Mésicni ¢isténi (adrzba)

Cisté zafizeni a dodrzovani pokynt pro Gdrzbu zvy$uje Zivotnost
pfistroje a zaruéuje jeho bezproblémovou funkci.

Mésicni Cisténi je shodné jako kapitola ,Denni ¢isténi*
zde dlkladné ¢isti a odvapriuje zadni prostor ventilatoru.

. Navic se

. Provedte manualni ¢isténi dle kap.,Myti“.

. Vyjméte levy Zebfik (nutno zatlagit smérem nahoru a tim
uvolnit ze spodnich ¢epu, potom Ize Zebfik stahnout z hor-
nich ¢epl a vytdhnout ven)

. Uvolnéte zamky fixujici vnitfni sténu pfed ventilatorem (k
uvolnéni Ize pouzit minci)

. Tahem za levou stranu vnitfni sténu oteviete
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. Postupujte stejné jako v kap. ,Myti“ Denni ¢isténi (udrzba)
jenom navic nastfikejte specialni &istic (RETIGO Manual
Cleaner) i na cely zadni prostor, ventilator, rozstfikova¢ vody
(trubka ve stfedu ventilatoru, do které Usti nastfikova trubka)
i topna télesa.

. Po dokonalém vycisténi varného prostoru zafizeni opét za-
hfejte na teplotu cca 50 — 60°C. Teplota v zadném pfipadé
nesmi byt vétsi nez 70°C!

. Cely varny prostor, ventilator, rozstfikova¢ vody (trubka ve
stfedu ventilatoru, do které usti nastfikova trubka) i topna
télesa vystrikejte prostfedkem pro odvapnéni (PURON K) a
nechejte pUsobit asi 15 minut.

. Duakladné cely varny prostor oplachnéte ruéni sprchou.
. Neni - li vSe dostatecné Cisté, proces opakujte.
. Umyjte tésnéni dvefi saponatem

. Po vycisténi varného prostoru opét zavriete vnitini sténou
(pfed ventilatorem) a zjistéte zamky jejich pootocenim, na-
sadte zpét levy Zebfik.

. Po vycisténi nechejte dvefe zafizeni pootevieny, aby mohl
varny prostor vétrat. Zaroveri tim prodluzujete Zivotnost tés-
néni dvefi.

. PFi praci s Cisticimi prostfedky (RETIGO Manual Cleaner,
PUREX K a PURON K) dbejte zvy$ené opatrnosti a vzdy
postupuijte podle navodu a doporuéeni vyrobce cisticiho pro-
stfedku. Pfedejdete tak poSkozeni svého zdravi!!!

15.4 Ctvrtletni ¢isténi (udrzba)

Provadi se ¢isténi podle kapitoly ,Mési€ni ¢isténi“. Navic se zde
¢isti filtr vzduchu.

Zafizeni je navrzeno do prostfedi IPX5 (odolné proti stfikajici
vodeé). Z tohoto dlivodu ma pomocny ventilator na chlazeni vnitfniho
prostoru, ve kterém se nachazi elektrické zapojeni a fidici elektroni-
ka. Ochlazovaci vzduch je nasavan pfes filtr vzduchu, ktery je umis-
tén ve spodni ¢asti pod ovladacim panelem a vychazi otvorem v zad-
ni ¢asti zafizeni. Pro ucinné chlazeni je nutné, aby filtr vzduchu byl
pravidelné kazdé 3 mésice Cistén. V pripadé silného znecisténi mu-
zeme filtr Cistit i ¢astéji. Doporu¢ujeme fitr kontrolovat minimainé jed-
nou mésicné.
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Postup pii vyméné filtru vzduchu:

3 Kontrola sefizeni dvefi

. Filtr se nachazi na levé spodni strané konvektomatu

. Filtr jednodu$e vysuneme a dikladné omyjeme v teplé my-
dlové vodé. 4

. Poté vratte filtr na své misto zasunutim

Kontrola pfipojeni zafizeni na studenou vodu

5 Kontrola nastaveni tlaku pfivodni vody 300_500 kPa

Kontrola dodrzeni sklonu, min.délku a primér odpadniho

6 potrubi

7 Kontrola minimalni vzdalenosti 50 cm od dal$ich zdroju
tepla

8 Kontrola zajisténi minimalni vzdalenost 5 cm k ostatnim
hraniénim plocham

9 Kontrola prostoru pro volné proudéni vzduchu min. 50 cm
nad zafizenim

10 Kontrola, zajisténi dostate€ného pracovniho prostoru pro

obsluhu a udrzbu

1" Kontrola zmékc&ovace vody pfi tvrdosti nad 10_N

12 Kontrola elektrického jisténi zafizeni
Pravidelnou kontrolou a ¢isténim filtru vzduchu v konvektomatu a

dodrzovani pokynt pro udrzbu se podstatné zvySuje Zivotnost pfistro-
je a zaruduje se jeho bezproblémova funkce. 13

Kontrola dodrzovani protipozarnich predpist

15.5 Roc¢ni udrzba 14 | Kontrola elektrického jisténi zafizeni

*  Provedte Ctvrtletni ddrzbu. Upozornit zakaznika na podminky &isténi a udrzby zafize-

15 .
ni

. Dale je nutné provést kontrolu instalace a zafizeni. Tuto kon-
trolu doporucuje firma RETIGO s. r. 0. provadét pouze s po-
moci autorizovaného servisu (viz. kap. ,Zakladni informa-
ce’).

16 Upozornit zakaznika na zasady odvapriovani bojleru

16. Zivotnost konvektomati RETIGO

. Pouze odborna instalace a dodrzovani pokynG pro udrzbu
podstatné zvySuje Zivotnost pristroje a zaru€uje se jeho bez-

problémova funkce. Zivotnost vyrobku je 10 let za dodrZeni nésledujicich podmi-

nek:

. Po ro¢nim provozu zkontroluje autorizovany servis instalaci

a zafizeni dle tabulky 1X.3. . Pravidelna preventivni servisni prohlidka vzdy po 12 mési-

cich provozu
. Po celou dobu provozovani, musi byt zafizeni podrobovano

pravidelnym kontrolam, zkouskam a revizim, jak uklada vy-
hlagka CUBP &. 48/1982 Sb.

Na $kody zpusobené neodbornym c¢isténim a udrzbou se
nevztahuje zaruka.

Uzivatel zafizeni nesmi prvky, které byly nastaveny vyrob-
cem nebo povéfenym servisnim pracovnikem pfestavovat.

Pouze pravidelnou kontrolou a ¢isténim pfistroje zabranite
opotfebovani a vzniku pfipadnych 8kod na zafizeni.

KONTROLNi KROKY

Kontrola dodrzovani pfilozeného navodu na instalaci

Kontrola vyvazeni zafizeni ve vodorovné poloze

. Prohlidka musi byt provedena servisnimi pracovniky autori-

zovaného obchodniho partnera firmy RETIGO

O prohlidce je zakaznik povinen predlozit zaznam o servis-
nim zasahu

Presné dodrzeni pokynu pro obsluhu pfistroje dle navodu na
obsluhu

Denni udrzba a ¢isténi konvektomatu prostfedky doporuce-
nymi firmou RETIGO (RETIGO ACTIVE CLEANER pro au-
tomatické myti, RETIGO MANUAL CLEANER, PURON K).

V pfipadé konvektomatd s automatickym mytim je nutné po-
uzivat vyhradné myci prostfedky RETIGO ACTIVE CLEA-
NER

Zaskoleni obsluhy odbornym kucharem firmy RETIGO.Musi
byt dolozeno v servisni knizce nebo kopii protokolu o zasko-
leni obsluhy
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. V pfipadé zmény obsluhujiciho personalu musi byt
provedeno opétovné zaskoleni

17. Likvidace zafizeni

Zafizeni spada pod zakon ¢. 185/2001Sb o odpadech elektroza-
fizeni, a proto musi byt jeho likvidace provedena v souladu s timto
zékonem.

Zafizeni obsahuje elektrodily (elektronika, transformator,

halogenové Zarovky, baterie...), které mohou v pfipadé nevhodné
likvidace zpusobit poSkozeni Zivotniho prostfedi nebo zdravi.

Uloha koncového uZivatele elektrozafizeni pi jeho likvidaci je vel-
mi vyznamna a spociva v tom, Ze zajisti, aby se likvidované elektro-
zafizeni, pfipadné jeho elektro¢asti nedostaly do komunalniho odpa-
du.

V pfipadé elektrozafizeni firmy RETIGO s. r. o. zajisti koncovy
uzivatel jeho likvidaci nasledujicim zpisobem:

» Elektrozafizeni odpoji odbornym zpusobem od médii

« Elektrozafizeni umisti na paletu, zajisti smr&tovaci fdlii a pfipra-
vi na misté vhodném k nalozeni.

* Na sekretariatu firmy RETIGO s. r. 0. objedna odvoz a likvidaci
tohoto elektrozafizeni na tel.: 571 665 552, 571 665 511 nebo elektro-
nickou postou na: info@retigo.cz Objednani likvidace zafizeni je
mozné také prostfednictvim distributora, ktery nasledné likvidaci ob-
jedna u firmy RETIGO.

PFi objednani je nutno uvést:

- pfesnou adresu odbéru zafizeni

- kontaktni osoba, telefon

- €as odbéru zafizeni

Odvoz a likvidace probéhne pro koncové uzivatele zdarma. Firma
RETIGO s. r. 0. zajisti ve spolupraci se smluvni firmou odvoz a likvi-
daci elektrozafizeni v souladu se zakonem €. 185/2001Sb. Firma RE-
TIGO s. r. 0. zajisti stejnym zpusobem i likvidaci cizich elektrozafizeni
podobného typu a pouziti, kterad jsou nahrazovana vyrobky RETIGO.
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18.

Tabulka chyb

Hladinovy snimac signalizuje dosazeni
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Chybové hlaseni Ize zrusit tlacitkem ,ESC*. Konvektomat Ize po-

Err 10 max. hladiny a nedosazeni min. hladi- | uzit pouze v rezimu ,Horky vzduch*. Zavolejte, prosim, svou ser-
ny déle jak 2 minuty. visni firmu.
Predehrev bojleru nebyl zrealizovan do | Chybové hlaseni Ize zrusit tlacitkem ,ESC*. Konvektomat Ize po-
Err 11 6 minut po zapnuti topnych téles bojle- | uzit pouze v rezimu ,Horky vzduch®. Zavolejte, prosim, svou ser-
ru visni firmu.
Pfi napousténi bojleru nedosahla v | Chybové hlaseni Ize zrusit tlacitkem ,ESC*”. Konvektomat Ize po-
Err 12 éase 2 minuty hladina vody maxi- | uzit pouze v rezimu ,Horky vzduch*. Zavolejte, prosim, svou ser-
malni hladinu visni firmu.
Zkontrolujeme privod vody (otevieny kohoutek)
Pfi napousténi bojleru nedosahla v [ Chybové hlaseni Ize zrusit tlagitkem ,ESC*. Konvektomat Ize po-
Err 13 €ase 2 minuty hladina vody minimalni | uzit pouze v rezimu ,Horky vzduch®. Zavolejte, prosim, svou ser-
hladinu visni firmu.
Plati pouze pro modely Orange Vision!
Err 14 Chybi faze sitového rozvodu Zavolejte, prosim, svou servisni firmu.
Vypadek tepelné ochrany motoru F2
Signalizace pfehrati motoru nad nasta- . . —
Err 15 venou mez. Zavolejte, prosim, svou servisni firmu.
Predehiev boileru nebvl zrealizovan do Chybové hlaseni Ize zrusit tlacitkem ,ESC". Konvektomat Ize po-
Err 16 ; J'eru neby! zree ) uzit pouze v rezimu ,Horky vzduch*. Zavolejte, prosim, svou ser-
7 min. po zapnuti topnych téles bojleru visni firmu
PFi vypousténi bojleru nepoklesla hla- [ Chybové hlaSeni Ize zrusit tlacitkem ,ESC“. Konvektomat Ize po-
Err 17 dina v ¢ase 2 minuty pod minimalni | uzit pouze v rezZimu ,Horky vzduch®. Zavolejte, prosim, svou ser-
hladinu visni firmu.
Pfi vypousténi bojleru nepoklesla hla- Zkontrolujeme odpad vody
1 vypo ) P a '@ | Chyboveé hlageni Ize zrusit tlagitkem ,ESC*. Konvektomat Ize po-
Err 18 |dina v ¢ase 2 minuty pod maximaini| = . i . ) )
hiadinu u_znt [:);_)uze vrezimu ,Horky vzduch®. Zavolejte, prosim, svou ser-
visni firmu.
Err 26 Motor klapky nebézi nebo spinac klap- | Chybové hlaseni Ize zruSit tlacitkem ,ESC*.
ky je stéle sepnuty Konvektomat Ize pouZzit bez funkce ,Klapka“
Err 27 Motor klapky nepracuje spravns Chybové hlaSeni Ize zrusit tlaCitkem ,ESC*.

Konvektomat Ize pouzit bez funkce ,Klapka“
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Err 28

Spinac klapky nepracuje spravné

Chybové hlaseni Ize zrusit tlaCitkem ,ESC*.
Konvektomat Ize pouZzit bez funkce ,Klapka“

Err 29

Motor klapky nepracuje spravné

Chybové hlaSeni Ize zrusit tlaCitkem ,ESC*
Konvektomat Ize pouzit bez funkce ,Klapka“

Err 30

Chyba ¢idla odpadni pary

Plati pouze pro konvektomaty s bojlerem!

Chybové hlaseni Ize zrusit tlacitkem ,ESC*. Konvektomat Ize do-
C¢asneé pouzit ve vSech rezimech.

Zavolejte, prosim, svou servisni firmu.

Chybové hlaseni Ize zrusit tlacitkem ,ESC". Konvektomat Ize do-

Err 31 Chyba ¢idla odpadu gasné pouzit ve véech reZimech.

Zavolejte, prosim, svou servisni firmu.

Chybové hlaseni Ize zrusit tlacitkem ,ESC*. Konvektomat Ize do-
Err 32 | Chyba &idla bojleru ¢asné pouzit ve véech rezimech.

Zavolejte, prosim, svou servisni firmu.

Err 33

Chyba ¢idla prostoru 2 - doIniho u mo-
deld 1211/2011

Chybové hlaseni Ize zrusit tlacitkem ,ESC". Konvektomat Ize do-
¢asné pouzit ve vSech rezimech.
Zavolejte, prosim, svou servisni firmu.

Chybové hlaseni Ize zrusit tlaitkem ,ESC*.
uzit ve vSech rezimech.

Konvektomat Ize po-

1211/2011

Err 34 iz el el 1 [k Nelze pouzit u reziml s vpichovaci sondou .

Zavolejte, prosim, svou servisni firmu.

Chyba blokuje praci ve vSech rezimech u modeld 623/611/1011.
Err 35 Zkrat ¢idla prostoru1 - horni u modell | U modela 1221/2011 Ize konvektomat pouzit pokud neni soucas-

né Err 33.
Zavolejte, prosim, svou servisni firmu.

Err 36

Chyba ¢idla jadra 2 (jehly)

Chybové hlaseni Ize zrusit tlacitkem ,ESC®. Konvektomat Ize po-
uzit ve vSech rezimech.

Nelze pouzit v rezimu jehla 2.

Zavolejte, prosim, svou servisni firmu.

Err 40

Vypadek tepelné pojistky prostoru (S1,
S2) nebo bojleru (S3)

Zavolejte, prosim, svou servisni firmu.

Err 60-78

Chyba fidici elektroniky

Zavolejte, prosim, svou servisni firmu.

Err 80-90

Chyba obvod fizeni rychlosti motoru

Zavolejte, prosim, svou servisni firmu.

[46 NN
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POZNAMKY:



