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Mycka kuchynského
nadobi GS 630

Nejmensi mycka kuchynského
nadobi na svete




At jde o gastronomicky

provoz, pekafstvi, feznictvi,

nebo restauracni retézce -
Winterhalter nabizi kose,
Upravu vody a myci pro-
stiedky prizpGsobené dru-

hu nadobi a znecisténi.

Vykonna a kompaktni

Winterhalter nabizi idealni feeni myti kuchyriského nadobi v malych stisné-
nych prostorech. Nova mycka kuchyriského naddobi GS 630 je nejmensi myckou
nadobi na svété. Kompaktni podstolova verze zarucuje vynikajici vysledky pfi
myti europrepravek, plechd, GN nadob, podnosl a tukovych filtrGd. Podle
potfeby Ize v myéce nadobi GS 630 rovnéz umyvat nadobi, pfibory a pfipadné
také sklenice, pokud je nastaven pfislusny program.

At jde o gastronomicky provoz, pekafstvi i Feznictvi, stejné jako restauracni
fetézce, poskytuje mycka nadobi skute¢né velky vykon. Pracuje hygienicky a
hospodarné s vyraznou Usporou casu.

Mycka nadobi GS 630 s mnoha inovativnimi feSenimi splfiuje nejvyssi naroky a
stanovuje méfitka kvality. Lze ji snadno obsluhovat, nabizi jistotu hygieny a
zarucuje dokonalé vysledky myti i v pfipadé silného znecisténi. Jednoducha
Udrzba béhem provozu néasledné doplriuje vyhody myciho stroje GS 630.



Dokonaly vysledek myti a
jistota hygieny

Myci systém tvoreny reverz-
nimi mycimi rameny naho-
fe a dole dosahuje maxi-
malniho plosného pokryti
a nejvétsi dynamiky.
Kromé standardniho pro-
gramu jsou k dispozici
intenzivni a kratky pro-
gram, volitelné podle
znedisténi nadobi. Jistotu
hygieny zarucuje ¢tyrna-
sobny filtra¢ni systém
myciho roztoku spole¢né
s Mediamatem.

Snadna obsluha

Kazdy krok je promysleny:
Jazykové neutralni barev-
né kédované jednotladit-
kové ovladani je idedlnim
feSenim i pro casto se
ménici personal kuchyné.
Spolehliva elektronicka
fidici jednotka WPS nabi-
zi jesté vyssi pohodli —
napf. zobrazeni aktualni
teploty v nadrzi a bojleru,
nebo nedostatek myciho ¢i
oplachového prostredku.
Zajistovaci odvétravaci
poloha dvefi $etfi misto
pfi vétrani vnitfniho
prostoru stroje na konci
provozniho dne.

Snadna udrzba

Velky pocet promyslenych
feSeni znamena kratké
servisni casy. Kromé opti-
malni pFistupnosti tech-
nického prostoru stroje
je mycka nadobi GS 630
vybavena systémem roz-
poznani chyb k rychlému
odstranéni zavad. Nasi
servisni pracovnici

a kvalifikovani partneri
Vam odborné poradi.
Rychlé reakéni doby a
dlouholeta dostupnost
nahradnich dilt doplnuji
kvalitni servis.

Kvalita a péce o stroj
Vysoké kvalitativni naroky
na materidl a zpracovani
zajistuji dlouhou Zivot-
nost. Mycka nadobi

GS 630 je vybavena
ochranou proti odstfikuji-
ci vodé (IPX5). Automatic-
ky samocistici program
usnadriuje péci o stroj a
Setfi cas a naklady. Myci
ramena s mycimi tryskami
Ize pro vycisténi demon-
tovat, stejné tak jako ves-
keré soucasti filtracniho
systému.
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Technické udaje

Teoreticky vykon'
Sitka
Hloubka se zavfenymi dvefmi
Hloubka s otevienymi dvefmi
Vyska
Svétla zasuvna vyska bez kose
Svétla zasuvna vyska s kosem
Svétla zasuvna Sitka
Rozméry kose

Vnéjsi

Vnitfni

Uchyceni dodatecného kose
Maximalni velikost plechu
Objem nadrze
Spotieba oplachové vody?
Teplota nadrze

Maximalni teplota pfivodni vody
Sitové pripojent
Napéti
Jisténi
Vykon topeni v nadrZi
Vykon topeni v bojleru
Cerpadla a Fizeni
Celkovy prikon
Trida kryti
Hmotnost
Volitelné vybaveni

Teplota bojleru prepinatelnd (volitelné)
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IPX5

105

- prfedoplach studenou vodou
- davkovaci zafizeni

- prepinatelna teplota bojleru

- lodni provedeni s transformatorem

- akusticka signalizace (napt. indikace nedostatku myci chemie)

Udaje o pFipojovacich bodech (elektro / voda / odpadni voda) a stavebni pozadavky viz Schéma zapojeni /

Instala¢ni plan.

1V zavislosti na mistnich podminkéach (teplota piivodni vody / elektricky pfipoj) se mohou uvedené hodnoty snizit.
2 Pfi ideélnich podminkach. Pfesné nastaveni se provede pfi uvedeni do provozu.
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Dl e Velkokuchynska zarizeni
FO R M projekce | dodavka | montaz | servis | Skoleni

Velkokuchyné na kli¢

Zpracujeme pro Vas precizni navrh a projektovou dokumentaci
Vybavime Vasi kuchyni kvalitnimi a provérenymi vyrobky

Zaskolime Vas personal k obsluze dodané technologie

Postarame se o kondici vaseho zarizeni v zaruce i mimo zaruku

Moderni skolici stfedisko, showroom

Na nasi centrale na plose 1437 m2 najdete showroom
vyrobkl, zivé kulinarské studio, sklady zafizeni a
nahradnich dild, projekéni a obchodni kancelare,
servisni dilnu pro opravy malych a velkych zarizeni.




Siroky sortiment
velkokuchynského zarizeni

——————————————————————————————————————————————

3 Nerezovy nabytek na miru 3
' Zakazkova vyroba nerezového nabytku pro restau- ;
' race, kavarny, cukrarny, bary, hotely, skoly ... ;
L oy Kavarny, cukrarny, pekarny
. Konvektomaty, pece a varna technika |
. Konvektomaty RETIGO, pece, fritézy, sporaky, |

Jiz od roku 1997 dodavame zarizeni pro:

B Restaurace, hotely, bary

Reznictvi, specializované prodejny potravin

trouby, varné kotle, varni desky, vodni lazné ... [ Pizerie, bistra, rychlé obcerstveni

Skolni kuchyné a jidelny

Chladici technika
Chladnicky, mraznic¢ky, chladici a mrazici stoly,

vyrobniky ledu, $éokové zchlazovace, vitriny ... + Vice z naseho sortimentu najdete

na e-shopu: www.profikuchyne.cz

' Mycky nadobi }
I Mycky nadobi, mycky skla, mycky ¢erného nadobi, |
! pruchozi mycky, chemie a pfislusenstvi !

 Kuchynské stroje !
1 Roboty, kutry, slehace, hnétace, mixéry, blixery, 1
3 odstavnovace, Skrabky brambor ... 3
3 Pfeprava a vydej stravy 3
 Gastronadoby, termoporty, jidlonosice, ;
' termovarnice, pfepravni a vydejni voziky ... ;

! S22 o » |
: Dalsi zarizeni :

: Narezové stroje, vakuové balicky, vakuoveé sacky, ; Showroom Brno

: kavovary, sous-vide, HotmixPro : (u Brnénské prehrady)

: 4 2 Kazda profesiondlni kuchyné je svym zpUsobem
PreClznl prOJekce unikatni projekt definovany dispozicemi provozu a
insta[ace, 2D projekce, 3D vizualizace specifickymi pozadavky klienta na koncept kuchyné.

Diky dlouholetym zkusenostem a odbornému tymu
jsme schopni zpravovat kvalitni navrh a projekt
profesionalniho velkokuchynského provozu.

Dle nasich zkusenosti je dobfe a peclivé pFipraveny
projekt naprosto =zasadni pro Uspésny prubéh
realizace bez komplikaci.

Kromé samotného projektu kuchyné zpracujeme
také podklady pro veskeré instalace - elektro, plyn,
voda, ZTl...
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Vybrané reference

projekce, vizualizace, dodavka, instalace technologie, zaskoleni

. Caffé & Bistro Bila Vrana - kavarna v Brné

Vybrané reference vcetné vizualizaci a fotografii najdete na www.gastroform.cz/reference



Rodinna firma, na trhu od roku 1997

Na trhu profesionalnich gastronomickych technologii podnikame od
roku 1997. Od té doby jsme realizovali stovky malych i velkych zakazek
a ziskali velké mnozstvi zkusenosti, které poskytujeme klientim z fad
restauraci, kavaren, cukraren, barl, Skolnich kuchyni, feznictvi,
pekarstvi a dalSich gastronomickych provozl. Soustiedime se na
kvalitu, precizni sluzby a spolehlivé vyrobky. K dodanym
technologiim zajistujeme odborny zaruc¢ni i pozarucni servis.

x Projekce a vizualizace

Podrobna technicka a projektova
dokumentace na miru danému
provozu. Projekty navrhujeme s
dUrazem precizni zpracovani a
efektivni vyuziti pracovniho
prostoru.

’ Odborny servis

Na nami dodanou technologii
poskytujeme odborny zaruc¢ni a
pozaruc¢ni servis. Nasi servisni
technici jsou pravidelné prosko-
lovani a maji prislusné certifikacni
testy.

E GASTRO
VELKOKUCHYNE
OD PROJEKTU PO REALIZACI

%T Prezentace a skoleni

V nasi zivé kuchyni v Brné porada-
me pravidelné prezentace a
Skoleni modernich technologii pro
kuchare, kucharky i majitele
restauraci.

Vybrané reference

Restaurace: Arcadia Ristorante Grill & Bar (Breclav), Bistro Selska (motorest Havlickav Brod), Simplé restaurant
(Brno), Lanacek Otrokovice, Siam Thai (thajska restaurace Brno), Golf Hotel AUSTERLITZ (Slavkov u Brna), Hotel Old
Town (Brno), U Blahovky (Brno), Adventure golf Horni Bezdékov, Tufanska beseda (Brno), Zdravy Restaurant (Brno)

Kavarny a bary: Café & Bistro Bila Vrana (Brno), Little something (Brno), Kavarna a cukrarna Elvira (Praha), Spanélsky
bar Don Pintxos (Brno), Golden Café (Zlin), Arcadia Cafe Bar (Bfeclav)

Podnikové restaurace a jidelny: BMT Medical Technology (Brno), Panda Learning Center (Praha), Nera (Brno), Club
restaurant Remet (Brno), Café restaurant Bibus (Brno), Lohmann & Rauscher (Slavkov u Brna), REUS (Plzen)

Skolni kuchyné: MS Kamechy (Brno), SOS a SOU Blansko, Odborné ucilisté a prakticka skola Mohelnice

Domovy pro seniory: Domov pro seniory Zastavka, Domov pro seniory Skalice

Vybrané reference véetné vizualizaci a fotografii najdete na www.gastroform.cz/reference

E GASTRO
Jsme tu pro Vas
jiz 20 let

GASTROFORM, s.r.o.

VELKOKUCHYNSKA ZARIZENI

Centrala, servis, a skolici stredisko:
Ondrova 9, Brno 635 00
Pobocka: Zizkova 566, Havl. Brod

603 821268 / 546 223 099

INFO@GASTROFORM.CZ

WWW.GASTROFORM.CZ
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WWW.PROFIKUCHYNE.CZ



