Mycky kuchyriského nadobf winterhalter®
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MY MYJEME JAK VY VARITE, = - =
S VASNI.

Nova mycka na kuchyriské nadobi Winterhalter.
Cista. Ergonomickd. Hospodarna.
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Série UF. Soucast vasné.
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Nezalezi na tom, zda jste pekar, feznik, hoteliér
nebo gastronom — Vy a Va3 tym podavate kazdy
den ten nejlepsi vykon a pracujete peclivé se srd-
cem a dusi na Vasich produktech.

Presné to se tyka také spolecnosti Winterhalter.
Nasi zaméstnanci s prvotfidnim vzdélanim oddané

a angazovaneé vyviji inovativni technologie, které
Vam usnadni vsedni den v umyvarné nadobi.

Dlvértujte proto spole¢nosti Winterhalter. Jsme
Vasim spolehlivym partnerem, ktery zna Vase
potreby a déla se zaujetim v3e pro to, abyste méli
volné ruce. S nasimi inovativnimi feSenimi v oblasti
myti se mUZzete s nadsenim soustredit na Vas nej-
dualezitgjsi cil: Uspokojit pfani Vasich zakaznikd.
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NECHCETE O MYTI PREMYSLET
NIC NEDELAME RADEJI NEZ TO. OD ROKU 1947.

Vas narok na kvalitu je pro nas impulzem. Tak naruzivé, jako Vy zdokonalujete svou praci,

tak i my vyvijime a vyrabime nase produkty.

Klademe dtraz na nejvyssi kvalitu

Prislib kvality, ktery jsme si sami uloZili, dodrzujeme jiz od
roku 1947. Produkty Winterhalter zarucuji vysoce kvalitnf
material, spolehlivost a dlouhou Zivotnost. S nasimi vyrob-
nimi zavody v Némecku a ve Svycarsku védomé sézime na
femeslnou zru¢nost a kvalitu.

Zkoumame a vyvijime

V nasich vyvojovych kancelafich a vyrobnich zavodech pracuji
odbornici s bohatymi zkusenostmi, védomostmi a znalostmi.
Ale také nasi zakaznici, partnefi a servisni technici jsou neu-
stale soucasti naseho vyvojového procesu a zdrojem inspirace.
My ve spole¢nosti Winterhalter nejsme nikdy unaveni a ne-
pretrzité pro Vas vyvijime nase produkty.

Zname nase zakazniky

Vyvijime feSeni odpovidajici potfebam, kterd jsou perfektné
pfizplsobena potfebam nasich zakaznikl na celém svété. vV
zavislosti na misté, které je k dispozici, druhu mytého nadobf
a druhu a stupni znecisténi nabizime presvédcivé odpovédi k
tématu profesionalniho myti nadobi.

Sazime na skutecné partnerstvi

Uspéch nemé ¢lovék nikdy sam. Timto motem se fidi firma
Winterhalter ve stejné mife jak interné, tak i externé. Jako
spolehlivy partner s védomim kvality rodinného podniku nabi-
zime nasim zakaznikdim na celém svété prvotridni kompletni
servis. Pocinaje perfektni myc¢kou pres myci prostredky,
Upravu vody a jiné prisludenstvi az po spolehlivy zakaznicky
servis. Jsme Vasim specialistou pro umyvarnu nadobi.

Myslime a jedname dlouhodobé

Nasimi produkty stanovujeme pravidelné nova ekonomicka a
ekologicka méfitka.

V naSem vlastnim vyzkumném a vyvojovém oddéleni zkou-
sime inovativni technologie, které délaji myci proces stale vice
efektivnéjsi, ekologicky a uZzivatelsky pfiznivy.

VASE NOVA UF
INOVACE
SERIOVA VYROBA.

S novou myckou Winterhalter UF ziskate nejen prvotfidni
mycku kuchyriského nadobi, ale i nového ¢lena ve Vasem
kuchynském tymu, ktery s Vami premysli, fesi a v kazdém
okamziku podava nejlepsi vykony.

0Od kompaktniho pfistroje az po velkoforméatovy zazrak, na-
bizime vhodné feSeni do kazdé umyvarny nadobi. VSechny
nase modely disponuji ¢etnymi inovacemi, ke kterym jste nas
inspirovali: Regen, ktera jsou vymyslena ze véedniho dne
profesionala a udélana pro vsedni den profesiondla.

Kazdy den Vam znovu pomzeme k dosazeni Vasich ambici-
6znich cild! Diky vynikajicim vysledkm pfi myti, ergonomic-
kému designu a maximalni hospodarnosti.



MAME TO RADI
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STEJNE JAKO VY.

Kazdy profesional vi, Ze se na konci pocita jenom vysledek. Ani u hygienické cistoty mytého nadobi

tomu neni jinak. Nova série UF pfispéje zarivymi inovacemi, které Vam usnadni Zivot.

Software specificky pro cilové skupiny
Poslali jsme nase mycky na kuchyriské nadobi do uceni. K

fezniklm a pekardm, do hoteld a gastronomickych podnika.

Tak vznikla reseni, ktera jsou pfizplsobena pfimo pro Vase
potieby — v softwaru nasi mycky na kuchyriské nadobi jsou
zapracovany malé, ale jemné rozdily. V zavislosti na druhu a
stupni znecisténi nabizi série UF programy 3ité na miru.

S nasi novou metodou TurboZyme si uetfite pracovni krok
manualniho pfedmyti. Pfi tomto namaceni se zaschlé zbytky
pokropi nasim inovativnim prostfedkem na narusenf krusty.

Uporna znecisténi se tak jiz uvolni pred vlastnim mycim cyklem.

Vysoce vykonny myci systém s VarioPower

Nékdy je nutné vyvinout tlak, aby vsechno fungovalo bez
problém. To plati také pro jedine¢ny vysoce vykonny mycf
systém s VarioPower série UF. Vykonny tlak vody rozpusti i
Uporna znecisténi a soucasné zabrani ucpani mycich trysek.
Vysledkem je hygienicka Cistota na kazdém ctverecnim cen-
timetru celého vnitfniho prostoru mycky. Plynulé najeti cir-
kula¢niho Cerpadla se postara o to, ze myté nadobi zUstane
stat na svém misté. Samozrejmé, ze mUzete myci tlak podle
druhu mytého nadobi a stupné znecisténi individualné pfi-
zpUsobit pomoci systému VarioPower.

Systém filtrace roztoku

NezaleZi na tom, zda se jedna o prvni nebo posledni myci
cyklus v jednom dni: ¢istd myci voda je zakladem. Série UF
ma inteligentni systém filtrace roztoku, ktery neustéle sleduje
kvalitu vody, prabézné Cisti myci vodu a jestlize je to nutné,
spusti automatickou regeneraci.

Pfedoplach studenou vodou

Kazdy, kdo pracuje ve svém kuchyriském provozu s bilkem a
skrobem, zna ten problém: jestlize spustite strojni (tedy horky)
myci proces bez predcisténi studenou vodou, zbytky se pfi-
pecou a usadi. Série UF proto nabizi moznost predoplachu
studenou vodou — stadi stisknout tlacitko!



VYNAKLADAME USILI.

ABYSTE TO MELI POHODLNEJSI.

Na Vas i Vase zaméstnance jsou kladeny kazdy den extrémni pozadavky. My ze spolecnosti Winterhalter
Vas podporujeme ve Vasich vyzvach mnoha velkymi a malymi inovacemi produktd, které délaji manipulaci

s nasimi novymi myckami kuchyriského nadobi jesté vice komfortni a ergonomickou.

Odklopitelné dvere a kos sklapény nahoru

Casto jsou to malé napady, které zplsobi velké vyhody.
Napfiklad odklopitelné dvere u nové série UF. Nestoji v cesté,
nybrz oteviou Vasim zaméstnancim volny pfistup do vnitfku
mycky — coz déla cisténf vnitfniho prostoru v budoucnu jesté
snadnéjsim. Také tézky nerezovy ko$ se jiz nemusi vyjimat,
aby bylo mozné vycistit vnitfek myc¢ky. Jednoduse sklopit
nahoru, otfit, sklopit zpét — hotovo.

Uzivatelsky pratelska dotykova obrazovka

N4s3 pozadavek: Vase nova mycka Winterhalter ma byt od
prvniho dne pIné zpdsobila k myti nadobi. Pfedpokladem

k tomu je jednoduché, intuitivni ovladani mycky. Barva
spoustéciho tlacitka se méni s pokracujicim postupem myti z
modré na zelenou. Tak mUzete jednim pohledem zjistit, jak
program pokrocil a kdy bude Vase kuchyriské nadobi opét
pripravené k pouziti. Jazykové neutrélni piktogramy jsou pro
mezinarodni pracovni prostfedi pfimo idealni. Kromé toho
je Vase mycka série UF schopna rozpoznat a sdélit chyby a
Castecné je dokonce sama odstranit, takze je zajisténa maxi-
malni pfipravenost. V oblasti chranéné PINem mohou napr.
séfkuchari a servisni technici nacist dllezité udaje k pfristroji
a mycku optimalizovat podle specifickych potfeb zakaznika.

Reseni voziku na kose

Obzvlast ve velkych kuchynich je namahavé sbirat manualné
na jednotlivych vyrobnich stanicich myté nadobf a dopravovat
ho k mycce na kuchyriské nadobi. Musf se urazit dlouhé trasy,
¢ast kuchynského nadobi je velkd a neskladna. S vozikem
na ko3e mazete jezdit bez ndmahy vsemi ulickami, sbirat
znecisténé myté nadobi a poté ko3 zcela ergonomicky zasu-
nout z voziku pfimo do mycky. Potom se mize cisté myté
nadobi stejné jednoduse zase odvézt na pracovni stanice. Tak
Winterhalter optimalizuje VaSe pracovni postupy!

Individudlni pfislusenstvi

Diky koSdim na kuchyriské nadobi a Sikmym drzakdm speci-
fickym podle cilové skupiny (pro plechy, podnosy a dalsi)
mUzete vnitini prostor Vasi mycky Winterhalter UF kompletné
individualizovat a usporadat jesté praktictéji pro Vase Ucely.
Nejdulezitéjsi prednosti jsou — vylouceni , 1étani” kuchynského
nadobf v mycce, optimalni vyuziti prostoru a jednoducha
manipulace.



NASE ODPOVEDNOST.

s POTENCIAL USPOR.

UF Series

Kdyz se jedna o komer¢ni myci fedeni, je kupni cena
pouze jednim z mnoha rozhoduijicich faktord.
Minimalné stejné tak dulezité jsou hodnoty spo-
tfeby vody, chemie a energie. Winterhalter stano-

vuje na trhu méfitka svymi inteligentnimi a zdroje
Setficimi systémy. A dava Vam jistotu uzite¢né
investice, ktera se dlouhodobé vyplati.

Zpétné ziskavani tepla - Energy

Vodni paru vznikajici béhem postupu myti nenecha mycka
Winterhalter UF jednoduse uniknout.

Naopak: Vyuzijeme ji pro pfisti myci cyklus. VIhka vodni péra
ohfeje studenou pritékajici vodu, para soucasné kondenzuje
na vyméniku tepla. Tak je mozné docilit zna¢né Uspory na-
kladd na energii a také se zfetelné zlepsi klima v mistnosti,
protoze horka para uz neunika do kuchyné.

Pohotovostni rezim g
Kdyz mycka nepracuje, nemély by Vam také vznikat zbytecné
naklady. K tomu je Vase mycka Winterhalter UF vybavena
pohotovostnim rezimem. Aktivuje se sdm od sebe a snizi
teplotu bojleru natolik, ze mytka miZze bojler béhem nasle-
dujictho myciho cyklu opét zahtat na nastavenou teplotu.
Pritom muZzete byt Uplné klidni - pfi pFistim pouziti Vasi
mycky série UF nevzniknou zadné prostoje, mycka je opét
pfipravena bez zpozdéni k provozu.



UF Series

UF Series

Informujte se o nasich inovativnich fesenich a nakonfigurujte
si Vasi individuéIni myc¢ku na kuchyriské nadobi série UF:
www.winterhalter.biz/uf-scout




Technicka data

winterhalter

[serieup G T URL UL . .
Obsah nadrze M 69 69 138 A { A“}m”
Spotteba oplachové vody na myci cyklus™ (] 4,7 4,7 7 ] [ "
Teplota nadrze Al 60 60 60 [ —
Oplachova teplota [°C] 85 85 85 S
Vnitfni rozméry kose [mm] | 612x672 | 612 x672 | 1305 x 672 o 12 e AN <
Cirkulacni cerpadlo [kw] 2,5 2,5 2x25 <)% || CARIZED it ?ﬂ:
Ohfev nadrze Standard/Performance [kw] 5/10 5/10 5/10 = e
Ohfev bojleru Standard/Performance [kw] | 10,2/16,4 | 10,2/16,4 | 10,2/16,4 g 8 xlwm e
Max. teplota pfivodni vody [°C] 60 60 60 - U L & 200 2240
Potiebny priitocny tlak vody [bar/kPA] 1 1 1 ] D [1295 | 175
Potiebny priito¢ny tlak vody u Energy [bar/kPA] 1,5 1,5 1,5 = = 5 £ oo Tee
Trida ochrany IPX5 IPX5 IPX5
Hmotnost netto/brutto) [kgl | 190/220 | 200/230 | 305/355
Hmotnost s provedenim Energy netto/brutto [kgl | 225/255 | 235/265 | 350/400
Vsechny ostatni hodnoty na webu a v aplikaci pouze u UF-XL %nergy %ﬁ*
Nastaveni softwaru — — W
i S
Univerzalni program [koSd/h] | 40/24/12 | 40/24/12 20/15/10 ~ gl
Univerzalni kratky program [kofGi/h] | 64/42/23 | 64/42/23 = 0| 1305 T AN
Program pro pekafe [ko3G/h]| 40/24/12 | 40/24/12 20/15/10 g % I AITHIAD . iy
Kratky program pro pekare [kosti/h] | 64/42/23 | 64/42/23 - ) o =
Program pro fezniky [koSd/h]| 40/24/12 | 40/24/12 20/15/10 é 8
Kratky program pro fezniky [kosdi/h] | 64/42/23 | 64/42/23 - UJ( |l
*1Zavisi na mistnich podminkach. *?Teplota pfivodni vody < 20°C. 1468 = 870
*3min. ji$téni 25A, ohrev nadrze a bojleru vykonnost. Mnozstvi oplachové vody UF-M/L: 5,51/ mnoZstvi 1375
oplachové vody UF-XL: 91, teplota nadrze 66 °C, teplota bojleru 85 °C.
*4Za idealnich podminek. Spotteba cerstvé vody zavisi na mistnich podminkach.
Pfesné nastaveni se provadi pfi uvedeni do provozu.
Elektrické hodnoty
Celkovy prikon Standard Celkovy pfikon Performance
Bojler 10,2 kW/nadrz 5 kw Bojler 16,4kW/nadrz 10 kW
o [ U | Uil | U

380V/3 N~ 50Hz o
380V/3 N~ 60 Hz 16A 8,7kw 8,4kw - - cely svét

16A 9,4kW 8,8kW - -

20A 10,0kw 10,0kw - -
400V/3N~ 50Hz 25A 16,3kW 16,2kW 16,4kW 16,4kW cely svét
O A 32A 17,5kwW 17,4kW 18,8kW 18,8kW

40A = = 25,1kw 26,2kw

16A 10,0kw 9,5kW - -

20A 10,8kW 10,8kW - -
415V/3N~50Hz 25A 17,4kW 17,1 kW 17,7kW 17,7kW cely svét
4T5V/3N-~ 60Hz 32A 18,7kW 18,4kW 20,3kw 20,3kw

40A - 21,1kw 25,5kw 26,8kw

25A 9,4kw 8,7kw - -
230V/3N~ 50Hz 32A 10,2kW 9,9kW = = i .
230V/3N~ 60Hz 40A - - 15,2kw 15,1 kW Belgie/Malajsie

50A - - 17,7kw 17,6 kW

25A 7,6 kW 9,1kw - -
200V/3N~ 50Hz 32A 9,0kw - 10,3kwW 10,3kwW
200V/3N~ 60Hz 40A - - 12,2kW 12,9kW Japonsko

50A - - 15,9kW 16,8kW

09/15 11006091 Technické zmény vyhrazeny.

Zjistéte vic na
nasem QR kodu

Winterhalter Gastronom s.r.o. = Profesionalni mycky nadobi
Modletice 103 » 251 01 Ricany « Ceska republika « Telefon +420 323 604536-7 * Fax +420 323 637326
www.winterhalter.cz « www.winterhalter.biz « info@winterhalter.cz



Dl e Velkokuchynska zarizeni
FO R M projekce | dodavka | montaz | servis | Skoleni

Velkokuchyné na kli¢

Zpracujeme pro Vas precizni navrh a projektovou dokumentaci
Vybavime Vasi kuchyni kvalitnimi a provérenymi vyrobky

Zaskolime Vas personal k obsluze dodané technologie

Postarame se o kondici vaseho zarizeni v zaruce i mimo zaruku

Moderni skolici stfedisko, showroom

Na nasi centrale na plose 1437 m2 najdete showroom
vyrobkl, zivé kulinarské studio, sklady zafizeni a
nahradnich dild, projekéni a obchodni kancelare,
servisni dilnu pro opravy malych a velkych zarizeni.




Siroky sortiment
velkokuchynského zarizeni

——————————————————————————————————————————————

3 Nerezovy nabytek na miru 3
' Zakazkova vyroba nerezového nabytku pro restau- ;
' race, kavarny, cukrarny, bary, hotely, skoly ... ;
L oy Kavarny, cukrarny, pekarny
. Konvektomaty, pece a varna technika |
. Konvektomaty RETIGO, pece, fritézy, sporaky, |

Jiz od roku 1997 dodavame zarizeni pro:

B Restaurace, hotely, bary

Reznictvi, specializované prodejny potravin

trouby, varné kotle, varni desky, vodni lazné ... [ Pizerie, bistra, rychlé obcerstveni

Skolni kuchyné a jidelny

Chladici technika
Chladnicky, mraznic¢ky, chladici a mrazici stoly,

vyrobniky ledu, $éokové zchlazovace, vitriny ... + Vice z naseho sortimentu najdete

na e-shopu: www.profikuchyne.cz

' Mycky nadobi }
I Mycky nadobi, mycky skla, mycky ¢erného nadobi, |
! pruchozi mycky, chemie a pfislusenstvi !

 Kuchynské stroje !
1 Roboty, kutry, slehace, hnétace, mixéry, blixery, 1
3 odstavnovace, Skrabky brambor ... 3
3 Pfeprava a vydej stravy 3
 Gastronadoby, termoporty, jidlonosice, ;
' termovarnice, pfepravni a vydejni voziky ... ;

! S22 o » |
: Dalsi zarizeni :

: Narezové stroje, vakuové balicky, vakuoveé sacky, ; Showroom Brno

: kavovary, sous-vide, HotmixPro : (u Brnénské prehrady)

: 4 2 Kazda profesiondlni kuchyné je svym zpUsobem
PreClznl prOJekce unikatni projekt definovany dispozicemi provozu a
insta[ace, 2D projekce, 3D vizualizace specifickymi pozadavky klienta na koncept kuchyné.

Diky dlouholetym zkusenostem a odbornému tymu
jsme schopni zpravovat kvalitni navrh a projekt
profesionalniho velkokuchynského provozu.

Dle nasich zkusenosti je dobfe a peclivé pFipraveny
projekt naprosto =zasadni pro Uspésny prubéh
realizace bez komplikaci.

Kromé samotného projektu kuchyné zpracujeme
také podklady pro veskeré instalace - elektro, plyn,
voda, ZTl...

o
i
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Vybrané reference

projekce, vizualizace, dodavka, instalace technologie, zaskoleni

. Caffé & Bistro Bila Vrana - kavarna v Brné

Vybrané reference vcetné vizualizaci a fotografii najdete na www.gastroform.cz/reference



Rodinna firma, na trhu od roku 1997

Na trhu profesionalnich gastronomickych technologii podnikame od
roku 1997. Od té doby jsme realizovali stovky malych i velkych zakazek
a ziskali velké mnozstvi zkusenosti, které poskytujeme klientim z fad
restauraci, kavaren, cukraren, barl, Skolnich kuchyni, feznictvi,
pekarstvi a dalSich gastronomickych provozl. Soustiedime se na
kvalitu, precizni sluzby a spolehlivé vyrobky. K dodanym
technologiim zajistujeme odborny zaruc¢ni i pozarucni servis.

x Projekce a vizualizace

Podrobna technicka a projektova
dokumentace na miru danému
provozu. Projekty navrhujeme s
dUrazem precizni zpracovani a
efektivni vyuziti pracovniho
prostoru.

’ Odborny servis

Na nami dodanou technologii
poskytujeme odborny zaruc¢ni a
pozaruc¢ni servis. Nasi servisni
technici jsou pravidelné prosko-
lovani a maji prislusné certifikacni
testy.

E GASTRO
VELKOKUCHYNE
OD PROJEKTU PO REALIZACI

%T Prezentace a skoleni

V nasi zivé kuchyni v Brné porada-
me pravidelné prezentace a
Skoleni modernich technologii pro
kuchare, kucharky i majitele
restauraci.

Vybrané reference

Restaurace: Arcadia Ristorante Grill & Bar (Breclav), Bistro Selska (motorest Havlickav Brod), Simplé restaurant
(Brno), Lanacek Otrokovice, Siam Thai (thajska restaurace Brno), Golf Hotel AUSTERLITZ (Slavkov u Brna), Hotel Old
Town (Brno), U Blahovky (Brno), Adventure golf Horni Bezdékov, Tufanska beseda (Brno), Zdravy Restaurant (Brno)

Kavarny a bary: Café & Bistro Bila Vrana (Brno), Little something (Brno), Kavarna a cukrarna Elvira (Praha), Spanélsky
bar Don Pintxos (Brno), Golden Café (Zlin), Arcadia Cafe Bar (Bfeclav)

Podnikové restaurace a jidelny: BMT Medical Technology (Brno), Panda Learning Center (Praha), Nera (Brno), Club
restaurant Remet (Brno), Café restaurant Bibus (Brno), Lohmann & Rauscher (Slavkov u Brna), REUS (Plzen)

Skolni kuchyné: MS Kamechy (Brno), SOS a SOU Blansko, Odborné ucilisté a prakticka skola Mohelnice

Domovy pro seniory: Domov pro seniory Zastavka, Domov pro seniory Skalice

Vybrané reference véetné vizualizaci a fotografii najdete na www.gastroform.cz/reference

E GASTRO
Jsme tu pro Vas
jiz 20 let

GASTROFORM, s.r.o.

VELKOKUCHYNSKA ZARIZENI

Centrala, servis, a skolici stredisko:
Ondrova 9, Brno 635 00
Pobocka: Zizkova 566, Havl. Brod

603 821268 / 546 223 099

INFO@GASTROFORM.CZ

WWW.GASTROFORM.CZ

9006 O

WWW.PROFIKUCHYNE.CZ



