Prichozi koSové mycky nadobi
Série PT

Top Performance — efektivita myti nadobi




¢ Top Performance

Top Performance —

necha zazarit kazdému nadobi

V oblasti prlichozich kosovych mycek nastavila spole¢nost Winterhalter zave-
denim série GS 500 na trh velmi naro¢na méritka. V souladu s tim byly vyso-
ké i pozadavky, kladené spole¢nosti Winterhalter na vyvoj nové generace
produktd. Vysledkem je série, prekonavajici vsechny Uspésné predchozi
modely a je naprosto bezkonkurencni co se tyce efektivnosti a ergonomie:

Jednoduse briliantni
Nesrovnatelné kvalitnéjsi myti

Suverénné rychlejsi
Velmi kratky pracovni ¢as myti a rychlejsi naplnéni a ohrev

Zarucené usporna
Minimalni spotfeba zdroju a inteligentni vyuziti energie

V gastronomickych podnicich se pracuje s nejriznéjsim nadobim, od sklenic
pres béZzné nadobi az po velké talife na pizzu, plechy GN-2/1 ¢i eurobedny,
a vse je potreba co nejrychleji umyt a uklidit. Tato rozmanitost vedla spole¢nost
Winterhalter k rozhodnuti vyvinout sérii mycek PT tfech rdznych velikosti.

Tato brozurka obsahuje linky a QR kody, s jejichz pomoci si mlzete otevrit animace,
vypocty a dalsi informace k sérii PT.
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Jednoduse briliantni




Hygienicky cisté umyté nadobi i v provoznich $pickach — to musi profesionalni
mycka nadobi prosté spolehlivé umét. Jenze z praxe v kuchyni vime, Ze to neni
vzdy samoziejmosti, zejména pokud je na nadobi obzvlast odolna necistota.
Série PT je diky inovacni technice na takové ukoly a naroky pfipravena.
Vsechny faktory a procesy myti jsou cilené navzajem sladény. Vysledkem je
briliantni kvalita myti, kterou Zadna jina mycka zatim nabidnout nedokaze.



e Kvalita myti

Jednoduse briliantni diky:

- variabilnimu tlaku myci vody - podle typu nadobi a miry
znecCisténi

- celoplo$nému myti a oplachovani

- diky neustéle ¢istému mycimu roztoku



Perfektni vysledky i ve velmi naro¢nych situacich

Vnitfek mycky (pohled shora)

Individualné nastavitelna myci sila
Rozhodujicim faktorem pro zaruceni hygienicky
Cisté kvality myti je myci tlak. Po vybéru potreb-
ného myciho programu uzivatelem nasleduje
automatické nastaveni myci sily systémem
VarioPower podle typu nadobi a miry jeho zne-
cisténi. Slabé znecisténé nadobi se umyje vodou
slabsiho tlaku, velmi znecisténé pak vodou tlaku
vyssiho. VarioPower tedy zarucuje, Ze se s nado-
bim v myéce bude zachazet optimalné Setrné, a
pfitom bude po umyti zariveé cisté.

Nastaveni dalsich faktord

Vedle nastaveni tlaku mechanismem VarioPower
se automaticky upravuji také hodnoty dalSich
faktorl myciho procesu — zejména teplota, <as,
myci a oplachovaci prostfedek. Takto je zajisténo,
Ze se nadobi umyje pokazdé perfektné, i s odol-
nymi necistotami.

Kompletni ploSné pokryti

Eliptické myci pole s integrovanymi mycimi a
oplachovacimi tryskami je zarukou maximalniho
plosného pokryti. Parametry viech trysek, tedy
jejich tvar, velikost a uhel sklonu, jsou zvoleny
tak, ze se cely obsah mycky umyje az do posled-
niho koutku vzdy briliantné.

Funk¢nost filtrace pIného proudu a regulace tlaku mechanismem VarioPower
vam jedine¢nym zpUsobem pfiblizi animace v aplikaci PT-Scout (www.winterhalter.biz/pt-scout).

Nadrz (v prirezu)

Permanentné Cisty myci roztok

Voda je v myc¢kach nové série PT béhem celého
procesu prubézné filtrovana a hlidana. Per-
manentni cistotu vody v dosud nevidané kvalité
zajistuji tfi inovativni prvky:

Patentovanym systémem filtrace plného proudu
tvofenym krytem ndadrze, sitovym valcem a sacim
sitem cerpadla je filtrovano 100 % myciho rozto-
ku. Kromé toho jsou jesté odstfedivou silou
osvédceného systému Mediamat odstranovany
velmi jemné necistoty jako napf. kdvova sedlina.

Kvalita myciho roztoku je permanentné hlidana
senzorem. Podle situace se pak do nadrze nacerpa
vétsi mnozstvi Cisté vody, ¢imz se myci roztok
postupné zregeneruje. Mycka je takto schopna
dosahovat vzdy briliantnich vysledkd jak z hlediska
oplachu, tak i hygieny.

HighTemp — Myti s vysSimi teplotami
Diky pfizpUsobeni parametrd jsou splnény
specialni hygienické pozadavky.
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 Rychlost

Suverenne rychlejsi




Perfektné umyté nadobi v co nejkratsim case — to je klicem k optimalni
logistice v kuchyni. Cisté nadobi se musi vratit pokud mozno co nejrychleji do
obéhu, tak aby jeho zasoby a potfebné ukladaci plochy byly co nejmensi.
Zejména v provoznich $pi¢kach je dulezité mit viechny pracovni ¢innosti efek-
tivné zorganizované. Proto spole¢nost Winterhalter pfichazi s novym ¢asovym
vymezenim procesu myti nadobi: série PT dosahuje briliantni kvality myti v
kratsim case nezZ bylo dosud standardem. Inovacemi se podafilo vyrazné zkratit
jak ohreyv, tak i chod jednotlivych program.



10

¢ Rychlost

Suverénné rychlejsi diky:

- Cerpéni energie podle skutecné potfeby
- kratSimu chodu program(

- podstatné kratsim ¢asim ohfevu



RychlejSim tempem za vétsi kapacitou

AR

Kratsi chod programu

Prichozi kosové mycky znacky Winterhalter dis-
ponuji premiérové také aktivnim managementem
energie. To vede ke zkraceni myciho ¢asu, a tim

také ke zvyseni vykonu myti az o 28 % za hodinu.

I nejkrats$im programem se diky flexibilnimu
nastaveni tlaku vody mechanismem VarioPower,
celoplosnym, eliptickym mycim polim a patento-
vané filtraci pIného proudu dosahuje briliantni
kvality myti.

Minimalni prostoje

Spole¢nost Winterhalter vybavila jako prvni vyrob-

ce vlibec vsechny mycky série PT (kromé PT-500)

vyménikem tepla z odpadni vody EnergyLight. Ten
zajistuje pribézné predehrivani pritékajici studené

vody na oplach, ktera se diky tomu rychleji ohfiva

na potfebnou teplotu. Ohfev oplachovaci vody se

zkracuje velmi vyrazné, az o 26 %. V provoznich

Spickach je tak mozné myt doslova ko$ za kosem.

iy
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Vnitfek mycky a podstavec (v prifezu)

Zkraceny ohrev

Diky aktivnimu managementu s optimalnim
vyuzitim dostupné energie se mycka velmi rychle
dostdva do stavu provozni pfipravenosti. Ohfev
se takto zkracuje az o 50 %. Mycky série PT jsou
ve srovnani s ostatnimi prachozimi myckami
pfipraveny k provozu daleko rychleji.
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e Hospodarnost

Zarucene usporna

Dulezitou roli v oblasti myti nadobi hraje Setrné a Usporné cerpani zdrojU

a energie. Pfi planovani investice do mycky je potfeba vzit v Gvahu zejména
bézné provozni naklady. Ty jsou dnes mj. kvuli neustale se zvysujicim
cenadm elektriny, vodného a sto¢ného rozhodujicim faktorem hospodarnosti

pofizovaného zafizeni. Cim nizsi provozni naklady, tim rychlej$i amortizace
porizovacich nakladd. Spolecnost Winterhalter pozvedla pomysinou latku v
oblasti Uspory a zpétného ziskavani energie jiz v roce 2007, kdy jako prvni
prisla s modely Energy. Série PT je tedy nyni jiz druhou generaci mycek,
kterd se se svou energetickou efektivitou opét ujima Zezla.

Série PT s fadou inovativnich technickych feseni je ¢itankovym pfikladem
principu hospodarnosti spolecnosti Winterhalter, ktery zahrnuje tfi
aspekty: efektivni vyuzivani energie, dlsledna recyklace energie a Usporna
spotieba zdroju.
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e Hospodarnost

Vice vykonu za méné penez

Efektivni vyuzivani energie

Spole¢nost Winterhalter vybavila jako vibec
prvni vyrobce v celém oboru vsechny své prichozi
mycky nové série PT (kromé PT-500) systémem
zpétného ziskavani tepla. Kompaktni vyménik
tepla z odpadni vody EnergylLight vyuziva teplo
z odpadni vody na ohfev studené pfitékajici vody.
Mycky takto tedy pracuji maximalné hospodarné
a snizuji ndklady na energie aZz o 10 %.

DUsledné vyuziti energie

Mycky série PT je mozno volitelné vybavit také
velkymi vyméniky tepla z odpadni vody a pfi-
davnym vyménikem tepla z odpadniho vzduchu.
Tyto modely EnergyPlus pak vyuzivaji jak energii
z odpadni vody, tak i odpadniho vzduchu, a ohfi-
vaji studenou pritékajici vodu ve dvou fazich.
Provozni néklady se tak snizuji az o 20 % na
jeden myci cyklus. Jelikoz teplota odpadniho
vzduchu soucasné klesa o vice nez polovinu,
mUze za jistych okolnosti odpadnout nutnost
investice do pfidavného krytu odtahu.*'

Modely EnergyPlus jsou Sikovnou investici, ktera se
vyplati snizenim spotfeby energie v dlouhodobém
horizontu: Vyssi ndklady na pofizeni nadstandardu
EnergyPlus se amortizuji velmi rychle. Jak by

vypadala vase individualni amortizace, si mazete
nechat vypocitat pomoci nize uvedeného odkazu.

*1Zohlednéte, prosim, vSechny pfislusné platné predpisy a

smérnice pro vétrani a odvétravani kychynskych prostora.

*2Neni k dostani ve viech zemich.
Teplota privodni vody max. 50°C u mycek sklenic/
max. 60 °C u mycek nadobi.

Usporna spotieba zdroju

S patentovanym pohanénym oplachovacim sys-
témem (nadstandard) odpada nutnost pouzivat
Cistou vodu na rotaci mycich poli. Standardni
mnozstvi oplachovaci vody se timto revoluénim
pohonem vyrazné snizuje. S kazdym mycim cyk-
lem se tak usetfi cca 12 % provoznich nakladu.
Prestoze je vstup Cisté vody daleko mensi, je
diky takto perfekcionizovanému oplachovacimu
systému zarucena briliantni kvalita myti.

Maximalni hospodarnost

Mycka série PT je tak diky kombinaci EnergyPlus a
pohanéného oplachovaciho systému v dlouhodo-
bém horizontu zarukou maximalni hospodarnosti.
Provozni naklady jsou ve srovnani s béznymi pra-
chozimi myckami az o 32 % nizsi.

Dalsich uspor energie Ize dosdhnout kombinaci
s nizkoteplotnim oplachovacim systémem effect.*?

Provozni naklady a spotfebu CO, jednotlivych model( série PT si velmi snadno spocitate

g
g

(www.winterhalter.biz/pt-scout).

[{] s pomociinovativni kalkulacky provoznich nékladid. Najdete ji spolu se dvéma zajimavymi
animacemi na téma ,, pohanény oplachovaci systém” a , EnergyPlus” opét v aplikaci PT-Scout
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Zarucené usporna diky:

- maximalni energetické efektivité
- dUsledné vyuziti energie
- minimalni spotiebé zdrojl

- snizenym provoznim nakladim
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e Komfort obsluhy a ergonomie

Neskutecné jednoducha

Obsluha mycky musi byt jednoducha a intuitivni. Zejména zacinajici, ¢asto
se stfidajici personal musi hned védét, co a jak. Proto je obsluha novych
prichozich mycek znacky Winterhalter pomoci symbol{ neskutecné jedno-
ducha.

Mycky si Fidi fadu procest automaticky a jsou schopny detekovat poruchy,
generovat chybova hldseni a umi si dokonce c¢astecné také samy pomoct.
Podstatné tak usnadnuji kazdodenni praci v kuchyni — personalu se ulehdi
a chyby v obsluze jsou prakticky vylouceny.

Perfektné promyslena viak neni jen obsluha, také co se tyce ergonomiky a
klimatu pracovniho prostoru prichazi tato série s dilezitymi novymi pfistupy.
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e Komfort obsluhy a ergonomie

Neskutecné jednoducha diky:

- jazykové neutrdlni, intuitivni obsluze

- perfektné sladénym mycim programdm
- zlepSenému klimatu v kuchyni

- ergonomickému designu




Maximalni komfort pro vetsi bezpecnost

Jednoducha obsluha

Vychodiskem intuitivni, jazykové neutralni obsluhy
je dotykovy monitor: zde Ize podle typu nadobi
resp. miry znecisténi vybirat ze tfi standardnich
program0. A to velmi snadno dotykem prislusného
piktogramu. Veskeré faktory myti a oplachovani,
tlak vody, mnozZstvi myciho prostfedku, teploty

a cas, se nastavuji automaticky.

Hlaseni mycky jsou provazena optickymi a akus-
tickymi signaly, tak aby na né bylo mozno rychle
reagovat, napf. zablokovanad myci pole nebo
nedostatek myciho prostfedku. Personal je tak
schopen rychle ucinit potfebné kroky a poruchu
odstranit. | takto je neustale zajisténo hygienicky
Cisté myti nadobi.

Systém je vybaven provozné hygienickym denikem,
ktery je uloZzen na Urovni pfistupu séfkuchare a
chranén kédem PIN. Slouzi k zaznamenavani viech
uddlosti dulezitych z hlediska hygieny, napf.
nedostatek myciho prostfedku, chovani mycky a
defekty.

Vnitfek mycky s mycim polem (pohled shora)

Pfijemné klima pracovniho prostoru
Modely EnergyPlus snizuji teplotu odpadniho
vzduchu a vlhkost, coz vede k vyrazné lepsimu
pracovnimu klimatu.

Promyslend ergonomie

Ergonomicky design mycky usnadnuje praci v
kuchyni. Prace s myckou je diky unikatnim, ergo-
nomickym drzadlim a automatickému otevirani
krytu (volitelné pro PT-M/PT-L, nelze dodat pro
PT-XL) i pfi déle trvajicim pracovnim nasazeni
nenarocna. V pfipadé potreby Ize pravidelné
automatické ranni uvadéni mycky do provozu jakoz
i jeji vecerni vypinani svéfit programovatelnému
casovému fizeni.

Kazdodenni praci usnadni personalu také specialni
inovativni programy a hygienicky design vnitrku
mycky.

(=] 7% =]
V aplikaci PT-Scout (www.winterhalter.biz/pt-scout) si mGzete vyzkouset, jak jednoduse %
se daji jednotlivé funkce my¢ky na dotykovém monitoru interaktivné obsluhovat. [El@:
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e \/ybaveni

Série PT
Kvalita myti/rychost

o
=

M

o
.

L

PT-XL

Eliptické myci pole s tryskami speciélni geometrie

Automatické nastaveni myciho tlaku VarioPower

Filtrace pIného proudu: kryt nadrze, sitovy véle, saci sito cerpadla
s bezpecnostnim dotazem, Mediamat

Senzor zakaleni

Zabudovany davkova¢ myciho prostiedku

Zabudovany davkovac oplachovaciho prostfedku

Zabudovany zmékcovac

Aktivni management energie

Hospodarnost

Zpétné ziskavani tepla EnergyLight

Zpétné ziskavani tepla EnergyPlus

Pohanény oplachovaci systém (magneticky pohon)

Specialni program ECO

Komfort obsluhy a ergonomie

Dotykovy monitor

Ovladani jednim tlacitek, podle barev a s indikaci pokroku

Software na myti sklenic, nddobi, bistro, pfibory

Kratké a intenzivni programy

Program zékladniho ¢isténi mytého néddobi

Specialni program Silence

Samocistici program s podporou obsluhy

Program na odstranéni vapennych usazenin z mycky

Automatické Casové fizené uvadéni do provozu

Automatické casové fizené vypinani

Akusticka signalizace udalosti

Oddélené indikace prazdného stavu myciho prostfedku/oplachovaciho prostiedku

Indikace poruchy - zablokovana myci pole

Indikace poruchy - nedostatek soli (pokud je zabudovany zmékcovac)

Zobrazeni intervall udrzby

Uroven pfistupu $éfkuchafe chranéna kodem PIN

Uroveni pfistupu servisniho technika chranéna kédem PIN

Integrované provozné hygienické deniky

Animovany navod k obsluze s radami

Ukladani kontaktl na servisniho technika a dodavatele chemickych prostiedkd

Dvousténny kryt se zajistovaci polohou

0000000 0000000 0COGCEOGEOGOGOSGE OQOOCEO 00000 0 00

Automatické otevieni krytu

Automaticky start krytem

Hlubokotazena hygienicka nadrz

Hygienické topné téleso nadrze

Hygienicky kodovy nosi¢

Ostatni

TwinSet (spojeni 2 mycek PT)

Verze Cool (oplach studenou vodou)

Verze HighTemp

Nizkoteplotni oplachovaci systém effect na sklenice/nadobi*

3. davkovace

Jemny rozbéh myciho cerpadla

Termostop pro hygienickou bezpecnost

Odpadni cerpadlo

Cerpadlo pro zvy3ovani tlaku

Senzor netésnosti

Multiphasing

Rozhrani pro prenos dat RS 232/RS 422

Predavaci svorkovnice pro externi davkovace

Multifunkéni vystup jako rozhrani k externim pristrojim

Rozhrani dle DIN 18875 pro pfipojeni k systémum fizeni spotfeby energie

C00C 0000 ee OO000C 000006060006 0000000000000 06000 000600 ¢ 00

OC00Ce000eeee 00000 0000 06000000 0000000000000 0600 00000 ¢ 00

ceeC eeeeeeoOOoo0:

@ Standard O Volitelnd vybava — Neni k dostani

*Neni k dostani ve vsech zemich.

Teplota pfivodni vody max. 50°C u mycek sklenic/max. 60°C u mycek nadobi.




Individualni naplanovani e

Priklady planovani série PT

PT-M v rohové instalaci se smérem pohybu mytého nadobi zprava dopredu PT-L se smérem pohybu zleva doprava

PT-M TwinSet v rohové instalaci se smérem pohybu mytého nadobi zprava dopredu
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e Technicka data

Bez EnergyPlus S EnergyPlus
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Rozmeéry a varianty instalace PT TwinSet
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* Pracovni vyska volitelné také 900 mm misto 850 mm. Svislé rozméry se zvétsuji o 50mm. Varianty instalace viz strana 23.



Hloubka stolu: 700 mm/délka stolu: 625mm a 1.200 mm

Pracovni vyska volitelné také 900 mm misto 850 mm. Stdl o hloubce 800 mm k dostani na vyzadani.
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Hloubka stolu: 750 mm/délka stolu: 625mm-2.900 mm

Pracovni vyska volitelné také 900 mm misto 850 mm. Stdl o hloubce 800 mm k dostani na vyzadani.
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* Rozméry C a E zavisi na délce stolu. Znazornén je stil o délce 625mm.
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e Technicka data

Technicka data

Série PT PT-M | PT-L | PT-XL
Pocet programl az 3 (+specilni programy)
Teoreticky vykon [kosu/h] zavisi na softwaru, viz strana 25 nahore
Spotieba vody
Obsah nadrze (1] 35 35 35
Spotieba oplachovaci vody na myci cyklus (1] zavisi na softwaru, viz strana 25 nahore
Teploty
Teplota nadrze [°C] zavisi na softwaru, viz strana 25 nahore
Oplachovaci teplota [°C] zavisi na softwaru, viz strana 25 nahore
Rozméry
Sitka [mm] 635 735 735
Hloubka [mm] 750 750 750
Vyska se zavienym krytem [mm] 1.515 1.515 1.635
Vyska s otevienym krytem [mm] 1.995 1.995 2.235
Viyska provedeni EnergyPlus [mm] 2.195 2.195 2.435
Pracovni vyska [mm] 850 850 850
Svétla vstupni vyska [mm] 440 440 560
Rozméry kose [mm] 500x500 500x600 500x600
Elektricka data
Celkovy piikon

- tfifdzovy proud [kw] zavisi na zemi pouziti a jisténi, viz strana 25 nahofe

- stfidavy proud [kw] zavisi na zemi pouziti a jisténi, viz strana 25 nahofe
Pojistky [A] zavisi na zemi pouziti a jiSténi, viz strana 25 nahofe
Cirkulacni cerpadlo (P1) [kw] 1,0 1,5 1.5
Ohrev nadrze [kw] 2,5 2,5 2,5
Ohrev nadrze provedeni Cool [kw] 2x2,5 2x2,5 2x2,5
Ohrev bojleru

- trifazovy proud [kw] zavisi na zemi pouziti a jiSténi, viz strana 25 nahore

- stfidavy proud [kw] zavisi na zemi pouZiti a jisténi, viz strana 25 nahore
Ostatni udaje
Max. teplota pfitékajici vody [°C] 60 60 60
Minimalni pratocny tlak vody [bar/kPA] 1,0-6,0/100-600 1,0-6,0/100-600 1,0-6,0/100-600
Potiebny pritocny tlak vody provedeni EnergyPlus [bar/kPA] 1,5-6,0/150-600 1,5-6,0/150-600 1,5-6,0/150-600
Ochrana proti odstfikujici vodé IP X5 IP X5 IP X5
Hmotnost netto/brutto [kl 134/159 137/165 140/171

- s provedenim EnergyPlus netto/brutto [kl 157/185 165/196 173/207

Technické zmény vyhrazeny.

Srovnavaci vypocty vychazeji ze srovnani s pfedchozim modelem mycky GS 502.




Softwarova nastaveni

‘ N ENLET ‘ Cool ‘ effect*’ EnergyPlus** HighTemp
Mycky sklenic

Teoreticky vykon 1/2/3*' [kosu/h] | 22/32/48 22/32/48 20/20/20 22/32/48 -
Kratky program [kosu/h] 38/55/77 38/55/77 36/36/36 38/55/77 -
Spotieba oplachovaci vody na myci cyklus [ 2,4(2,0) 4,0(3,6) 2,4(2,0) 2,4(2,0) -
(pohéanény oplachovaci systém)*?

Teplota nadrze [°C] 62 55 45 62 -
Oplachovaci teplota [°C] 65 *3[ %4 50/* 65 -
Myéky nadobi | | | | |

Teoreticky vykon 1/2/3*! [kosu/h] | 44/32/22 - 20/20/20 44/32/22 25/20/15
Kratky program [kosu/h] | 72/55/38 - 36/36/36 72/55/38 -
Spotieba oplachovaci vody na myci cyklus 1) 2,4(2,0) - 2,4(2,0) 2,4(2,0) 38(3,8)
(pohénény oplachovaci systém)*?

Teplota nadrze [°C] 62 - 55 62 66
Oplachovaci teplota [°C] 85 - 60/%¢ 85 85
Mycky bistro | | | | |

Teoreticky vykon 1/2/3*! [kosu/h] |  40/32/28 - - 40/32/28 -
Kratky program [kost/h] | 72/55/49 - - 72/55/49 -
Spotieba oplachovaci vody na myci cyklus 1) 2,4(2,0) - - 2,4(2,0) -
(pohéanény oplachovaci systém)*

Teplota nadrze [°C] 62 - - 62 -
Oplachovaci teplota [°C] 85 - - 85 -
Mycky pfibori | | | | |

Teoreticky vykon 1/2/3*' [kosu/h] " - - " -
Kratky program [kosu/h] 21 - - 21 -
Spotieba oplachovaci vody na myci cyklus 1] 4,0 (3,6) - - 4,0(3,6) -
(pohéanény oplachovaci systém)*?

Teplota nadrze [°C] 69 - = 69 =
Oplachovaci teplota [°C] 86 - - 86 -

*'Uvedené hodnoty mohou byt za urcitych mistnich podminek (teplota pritékajici vody/elektrickd pfipojka) nizsi.
*27a ideélnich podminek. Pfesné nastaveni se provadi pfi uvedeni do provozu.
*3V/ zavislosti na teploté na pfitoku.
*S moznosti pfepnuti na 65°C.
*Teplota pfitékajici vody < 20°C.
*6S moznosti pfepnuti na 85°C.
*”Neni k dosténi ve viech zemich.
Teplota pfivodni vody max. 50°C u mycek sklenic/max. 60°C u mycek nadobi.

Elektricka specifikace

Jisténi Celkovy pfikon Celkovy pfikon
s 6,4kW topnym télesem boileru s 10,8kW topnym télesem boileru
380V /3N~ /50-60 Hz 16 A 7,1 kw 8,3 kw
16 A | 7,9kW/8,1kW jako provedeni Cool 9,1 kw
400V /3N~ /50-60 Hz 25A 10,2 kW 13,2 kW
32A -/11,5 kW jako provedeni Cool 14,7 kW v
Celosvétové
15A 6,9 kW 9,5 kw
16 A/20A | 8,4kW/8,6 kW jako provedeni Cool 9,7 kW
415V /3N~ /50-60 Hz 5 A 10,9 kW 14,2 kW
32A -/12,4 kW jako provedeni Cool 15,7 kW
25A 6,6 kW 7,1 kW
200V /3N~ /50-60 Hz 2A 8.0 kW 8.1 kW Japonsko
25A 7,8 kW -
230 V/3N~/50-60 Hz 32A 10,1 kW - Belgie/Malajsie*
50 A - 14,5 kW
230 V/ 1N~ /50-60 Hz 32A 6,9 kW -
25A 5,1 kW -
32A 6,8 kW - Celosvétové
240V / 1N~/ 50-60 Hz 20A 8.4 kKW ~
50 A 10,9 kwW -

*Specialni napéti.



Dl e Velkokuchynska zarizeni
FO R M projekce | dodavka | montaz | servis | Skoleni

Velkokuchyné na kli¢

Zpracujeme pro Vas precizni navrh a projektovou dokumentaci
Vybavime Vasi kuchyni kvalitnimi a provérenymi vyrobky

Zaskolime Vas personal k obsluze dodané technologie

Postarame se o kondici vaseho zarizeni v zaruce i mimo zaruku

Moderni skolici stfedisko, showroom

Na nasi centrale na plose 1437 m2 najdete showroom
vyrobkl, zivé kulinarské studio, sklady zafizeni a
nahradnich dild, projekéni a obchodni kancelare,
servisni dilnu pro opravy malych a velkych zarizeni.




Siroky sortiment
velkokuchynského zarizeni

——————————————————————————————————————————————

3 Nerezovy nabytek na miru 3
' Zakazkova vyroba nerezového nabytku pro restau- ;
' race, kavarny, cukrarny, bary, hotely, skoly ... ;
L oy Kavarny, cukrarny, pekarny
. Konvektomaty, pece a varna technika |
. Konvektomaty RETIGO, pece, fritézy, sporaky, |

Jiz od roku 1997 dodavame zarizeni pro:

B Restaurace, hotely, bary

Reznictvi, specializované prodejny potravin

trouby, varné kotle, varni desky, vodni lazné ... [ Pizerie, bistra, rychlé obcerstveni

Skolni kuchyné a jidelny

Chladici technika
Chladnicky, mraznic¢ky, chladici a mrazici stoly,

vyrobniky ledu, $éokové zchlazovace, vitriny ... + Vice z naseho sortimentu najdete

na e-shopu: www.profikuchyne.cz

' Mycky nadobi }
I Mycky nadobi, mycky skla, mycky ¢erného nadobi, |
! pruchozi mycky, chemie a pfislusenstvi !

 Kuchynské stroje !
1 Roboty, kutry, slehace, hnétace, mixéry, blixery, 1
3 odstavnovace, Skrabky brambor ... 3
3 Pfeprava a vydej stravy 3
 Gastronadoby, termoporty, jidlonosice, ;
' termovarnice, pfepravni a vydejni voziky ... ;

! S22 o » |
: Dalsi zarizeni :

: Narezové stroje, vakuové balicky, vakuoveé sacky, ; Showroom Brno

: kavovary, sous-vide, HotmixPro : (u Brnénské prehrady)

: 4 2 Kazda profesiondlni kuchyné je svym zpUsobem
PreClznl prOJekce unikatni projekt definovany dispozicemi provozu a
insta[ace, 2D projekce, 3D vizualizace specifickymi pozadavky klienta na koncept kuchyné.

Diky dlouholetym zkusenostem a odbornému tymu
jsme schopni zpravovat kvalitni navrh a projekt
profesionalniho velkokuchynského provozu.

Dle nasich zkusenosti je dobfe a peclivé pFipraveny
projekt naprosto =zasadni pro Uspésny prubéh
realizace bez komplikaci.

Kromé samotného projektu kuchyné zpracujeme
také podklady pro veskeré instalace - elektro, plyn,
voda, ZTl...

o
i

g




Vybrané reference

projekce, vizualizace, dodavka, instalace technologie, zaskoleni

. Caffé & Bistro Bila Vrana - kavarna v Brné

Vybrané reference vcetné vizualizaci a fotografii najdete na www.gastroform.cz/reference



Rodinna firma, na trhu od roku 1997

Na trhu profesionalnich gastronomickych technologii podnikame od
roku 1997. Od té doby jsme realizovali stovky malych i velkych zakazek
a ziskali velké mnozstvi zkusenosti, které poskytujeme klientim z fad
restauraci, kavaren, cukraren, barl, Skolnich kuchyni, feznictvi,
pekarstvi a dalSich gastronomickych provozl. Soustiedime se na
kvalitu, precizni sluzby a spolehlivé vyrobky. K dodanym
technologiim zajistujeme odborny zaruc¢ni i pozarucni servis.

x Projekce a vizualizace

Podrobna technicka a projektova
dokumentace na miru danému
provozu. Projekty navrhujeme s
dUrazem precizni zpracovani a
efektivni vyuziti pracovniho
prostoru.

’ Odborny servis

Na nami dodanou technologii
poskytujeme odborny zaruc¢ni a
pozaruc¢ni servis. Nasi servisni
technici jsou pravidelné prosko-
lovani a maji prislusné certifikacni
testy.

E GASTRO
VELKOKUCHYNE
OD PROJEKTU PO REALIZACI

%T Prezentace a skoleni

V nasi zivé kuchyni v Brné porada-
me pravidelné prezentace a
Skoleni modernich technologii pro
kuchare, kucharky i majitele
restauraci.

Vybrané reference

Restaurace: Arcadia Ristorante Grill & Bar (Breclav), Bistro Selska (motorest Havlickav Brod), Simplé restaurant
(Brno), Lanacek Otrokovice, Siam Thai (thajska restaurace Brno), Golf Hotel AUSTERLITZ (Slavkov u Brna), Hotel Old
Town (Brno), U Blahovky (Brno), Adventure golf Horni Bezdékov, Tufanska beseda (Brno), Zdravy Restaurant (Brno)

Kavarny a bary: Café & Bistro Bila Vrana (Brno), Little something (Brno), Kavarna a cukrarna Elvira (Praha), Spanélsky
bar Don Pintxos (Brno), Golden Café (Zlin), Arcadia Cafe Bar (Bfeclav)

Podnikové restaurace a jidelny: BMT Medical Technology (Brno), Panda Learning Center (Praha), Nera (Brno), Club
restaurant Remet (Brno), Café restaurant Bibus (Brno), Lohmann & Rauscher (Slavkov u Brna), REUS (Plzen)

Skolni kuchyné: MS Kamechy (Brno), SOS a SOU Blansko, Odborné ucilisté a prakticka skola Mohelnice

Domovy pro seniory: Domov pro seniory Zastavka, Domov pro seniory Skalice

Vybrané reference véetné vizualizaci a fotografii najdete na www.gastroform.cz/reference

E GASTRO
Jsme tu pro Vas
jiz 20 let

GASTROFORM, s.r.o.

VELKOKUCHYNSKA ZARIZENI

Centrala, servis, a skolici stredisko:
Ondrova 9, Brno 635 00
Pobocka: Zizkova 566, Havl. Brod

603 821268 / 546 223 099

INFO@GASTROFORM.CZ

WWW.GASTROFORM.CZ

9006 O

WWW.PROFIKUCHYNE.CZ



